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PREFACE.

Nous aunons voulu, dans une introduction digne de notre sujet, retracer les grands faits
de I'histoire de I'agriculture et principalement de notre agriculture nationale. Nous 'aurions
voulu surtout parce qu'on n’a pas assez dit, et que la plupart ignorent tout ce que I'agri-
culture doit au Christianisme. Les religieux, en effet, n’ont pas seulement bati les trois
quarts des hameaux, des villages, des bourgs et des cités de I'Europe, élevé ces pieuses
babels que nous appelons des basiliques et des cath¥drales, écrit les monuments de génie
et d'étude qui emplissent les bibliothéques du monde ; non-seulement ils ont civilisé les
barbares de la Gaule, de la Bretagne et de la Germanie, mais ce sont eux encore qui ont
défriché notre sol et 1'ont peuplé de cette riche et luxuriante végétation qui nous le fait
tant aimer. Etudiez I'histoire des abbayes, allez visiter la Trappe, les Chartreuses, et 1A
vous verrez ce qu'on nomme aujourd’hui des fermes modéles. Pour n’en donner qu'une
preuve, écoutons I'historien de Morimond :

« Nous avons lu, dit-il, les plus belles pages de Varron et de Columelle sur la manidre
de cultiver la terre chez les Romains ; Olivier de Serres, Matthieu de Dombasle, Moreau de
Jonnds, de Gasparin, en France ; John Sinclair, en Angleterre ; Ronconi, en Italie ; Cotta,
Burgsdorf, Kasthofer, en Suisse, en Allemagne el en Belgique, nous ont donné une idée
du progrés de la science agricole dans les temps modernes ; eh bien! apréds avoir admiré
les ouvrages de ces savants auteurs, nous avons étudié les travaux des premiers Cisterciens,
pBous avons visité ceux qu'exécutent encore aujourd’hui leurs successeurs, les Trappistes,
et nous avons été forcés de reconnaitre que Id ol les moines ont planté leurs bédches, Id
sont encore les colonnes d’Hercule de 1'agriculture.

« La province de Langres était déja renommée pour sa fertilité sous la domination
romaine, et déversait de sa surabondance sur les pays voisins et jusque sur Rome méme,
coinme nous Vapprenons de César et de Claudien. Pendant I'dre de la décrépitude de
V'empire, au moment de I'invasion des barbares, cette contrée, sillonnée de voies romaines
et sur le passage des hordes de la Germanie, fut dévastée et dépeuplée. Elle essaya de se
relever sous Charlemagne ; mais, au milieu des désordres et de I'anarchie féndale du x° et
du x1° sidcle, elle se couvrit de nouveau de ronces et d’épines.

« Lo pays le plus fécond du Langrois, appelé Bassigny, était alors réduit 3 1a plus affreuse
misére. Les barons, qui se 1'étaient partagé comme une riche proie, I'avaient transformé
en un champ de bataille. Les manants attachés a la glébe, épuisés par les corvées, déses-
pérés par une longue suite d’années calamiteuses, voyant sans cesse leurs moissons rava-
gées par des bandes errantes, désertaient de toutes parts. Pour comble de malheur, les
eaux, obstruées sur plusieurs points par les débris d’une végétation sauvage et luxuriante,
avaient perdu leur cours naturel et inondaient de vastes espaces. Le sol était devenu en
général marécageusx, et les prairies de la Meuse ne produisaient plus que des joncs et des
roseaux, au milieu desquels erraient ¢d et 14 quelques rares et maigres troupeaux. C'en
était fait d’une des plus belles et des plus riches provinces de la France, si la Providence
ne fat intervenue d’'une manidre miraculeuse.

« Qui suscitera-t-olle ? Sera-ce un poéte, comme autrefois dans la vieille Italie? Non : en
vain le cygne de Mantoue a chanté, & I'ombre du trone d’Auguste, les troupeausx, la charrue
et I'étable : les plébélens sont restés & I'entour du cirque, et Rome a continué d’envoyer ses
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vaissesux ochercher le pain de son peuple en Sicile et vn Egypte. Dira<~elle 3 un roi :
Quilte ton sceptre et prends le manche de la charrue pour I'élever aux yeux des peuples
3 la hauteur méme du trone ?... La Chine le fait depuis quatre mille ans, et cependant
Vagriculture y est restée dans une éternelle enfance ,

« La Providence ira chercher le remeéde 2 la source méme du mal ; elle montera au ma-
noir, prendra par la main les enfants des comtes, des barons, etc., les conduira 3 Citeaux,
et I3, aprés les avoir dépouillés de leurs livrées mondaines et chevaleresques, elle en fera
des pauvres, des moines, des cultivateurs ; puis un jour, elle dira 3 douze d’entre eux :
Levez-vous, venez dans la terre que jo vous montrerai ; allez par deld la ville de Saint-
Didier, descendez dans ce grand bassin fangeux d’ol s'exhalent des vapeurs de mort ; for-
gez des socs avec les épées de vos péres, défrichez, assainissez, rendez & ces lieux leur
fertilité et leur beauté premiére; faites-en encore une fois le grenier des Gaules, et que les
hommes sachent que c'est moi gui non-seulement ai créé la terre, mais encore qui la
renouvelle et la régénére. »

Dizit et facta sunt. « Nos moines, ajoutent les Annales de Citeaux, avaient dressé leur
tente au milieu d'un marais ; ils s'efforcérent de percer des exutoires, de pratiquer des
saignées A ce sol putride el malade, de réunir les eaux par un iogénieux systéme de ri-
goles, de (ranchées et de fossés débouchant les uns dans les autres, et tous dans un pria-
cipal canal, qui formait une sorte de réservoir dont ils se servaient : 1° comme moyen
d'irrigation, d’od nous sonl vcenues toutes ces magnifiques prairies du Bassigny , presque
toujours placées en bas des étaugs et arrosées par les ruisseaux pérennes qui en décou-
laient ; 2° comme force motrice, ainsi que nous le voyons par celte série d'usines qui se
trouvaient au-dessous du monastére, an nowmbre de plus de douze, teltes que scieries, hui-
leries, fouleries, tanneries et moulins surtout, qui sont encore une ressource inappréciable
pour tout le pays ; car la Meuse coule & pleius bords et avee fracas & travers le Bassigny
pendant I'biver ; mais en été et en automne, ce n’est plus ¢d et 1a qu’un faible cours d'eau
que le voyageur traverse 3 pied sec ; tous les moulins construits sur ses rives sont alors
en chOmage. Or si les moines, divinement inspirés, n’avaient recueilli de I'eau & Mori-
mond, il y a sept cents ans, dites-moi, ou vingt villages que nous pourrions nommer, iraient-
ils chercher de la farine et du pain, pendant cinq mois de I'année ? A dix ou douze lieues,
dans le bassin de la Marne et de la Sadne; 3° ils en créaient des viviers ol ils élevaient du

* poisson; nul depuis n’s mieus réussi dans cette industrie ; ils lui ont donné une impulsion

qui existe encore, surloul dans les Vosges et la Meurthe. »

Morimond devint ainsi le jardin et la pépiniére de I'est de la France et de la Lorraine et
son influence agronomigue rayonna bientdt au loin. Les colonies qui s'étaient établies
dans la Franche-Comté avaient pénétré de bonne heure en Suisse; et les abbayes de Lucelle,
Paris, Saint-Urbain, Aurore, Hauterive, etc., paraissent successivement avec leurs chalets anx
pieds de ces montagnes escarpées. La vieille Souabe du xn* siécle ne ressemblait gudre aux
riches et belles contrées du duché de Bade et du royaume de Wurtemberg, qui la remplacent
aujourd’hui. On n’y trouvait point encore ces massifs de pins el de sapins qui couronnent
les montagues, ces prairies pittoresques arrosées par un si grand nombre de ruisseaus au
cours sinueux et au doux marmure, couvertes de troupeaux, et surtout de chevaux si
renommés, Di ces vallées si fertiles en blé, mais, lin, chanvre, houblon, tabac, etc. ; ni ces
coteaux plantés de vignes et d’arbres fruitiers; mais partout des eaux obstruées et slagnantes,
ou coulant a travers des déserts non frayés, des bruydres stériles, des ravins profonds et
sans issue, servant de repaire aux bétes féroces et aux voleurs. Mais on voit bientdt pa-
raftre sur la lisiére de la forét Noire plusieurs monastéres et environ quatre granges ; une
partie considérable de ce triste pays se découvre aux rayons du soleil, s'illumine, se
fertilise, prend I'aspect le plus vivant et les noms les plus poétiques. Ici on rencontre la
Ville césarienne ou Kaysersheim; plus loin la Porte du Ciel ou Tennenbach; ailleurs c’est
TEtoile de la mer, Vettingen en langue vulgaire, qui, non loin de Baden, brille comme un
astre de miséricorde sur cette sombre région, Nos cénobites s’efforcent autant qu'il est en

.
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eux, de changer cette terre maudite en une lerre de bénédiction, et on les y entend chanter
dans I'allégressse les cantiqués de Sion.

Un peu plus au nord et A I'ouest surgissent ¢3 et 13, Herren-Alb, Maulbrun, Eusserthal,
L'Angle,Kaenigsbrun avec de nombrehsps métairies monastiques. La Franconie, jusqu’alors
si inculte et si sauvage, posséde en peu de temps six grands foyers d’exploitation indus-
trielle et agricgle, et plus de cinquante granges dans les diocéses de' Wurizbourg et de
Bamberg. Nous y retrouvons Ebrach, castel enlevé aux voleurs par 1.5 moines cisterciens;
Wildbausen, la maison sauvage et sijvestre ; Schonthal (la belle vallée), prés de Morkmuhl;
Lanckenheim, & trois milles de Kulmbach, ol tous les voyageurs & pied et & cheval rece-
vaient gratuitement la plus cordiale hospitalité ; Brumbach, si magnifiquement doté dans le -
méme but; Bitthausen (Orationis domus), asile de priére et d’espérance au milieu des bois
et des déserts; ensuite Heilsbrun, sur le Schombach, prés de Nuremberg, fondé dans un
lieu si marécageux et si malsain qu'il s'en exhalait, durantles grandes chaleurs, de noires
vapeurs, changées bientdt dans le laboratoire de 'atmosphére en orages désastreux, ce qui
avail fait donner A ce triste lieu le nom de Hagelsbrun (source de la gréle), que les moincs
ebangeérent en celui de Heilsbrun ( source de salut); plus de cent cinquante convers,
répandus au milieu des joncs et des roseaux d’alentour, y créérent une dizaine de granges,
et, par d'immenses travaux d’assainissement et de défrichement, réussirent a transformer
ce climat meurtrier. Ce fut sans doute en reconnaissance de ce service que les barous du
voisinage leur accorddrent le privilége de délivrer un certain nombre de coupables
condamnés & mort, & condition qu’ils les recevraient chez eux pour les convertir; comme
8i, aprés avoir assaini la terre et purifié I'air, ils avaient dad encore renouveler les dwmes
les plus criminetles et les plus mauvais coeurs.

Nous voyons également cette génération de moines entrer en Thuringe et ceindrg, de
tous cOtés cette vaste et sombre fordt appelée Thuringer-Wald, allant du sud au nord; ils
prient, ils essartent, ils cultivent, ils font 'aumodne dans leurs monastéres et leurs granges;
Walckenréde, Volkenrode, Sichem, Jurisberg, Riffenstein sont ouverts nuit et jour & tous
les malheureux. Nos moines appelés dans la Westphalie y entrent sous la chaste et pacifique
banniére de la Vierge mére et donnent son nom héni d leurs abbayes et aux terres qui ea
dépendent. Klein-Burle (la vigne de Marie), Gross-Burle (le jardin de Marie), Marienfeld
(le champ de Marie), Harden-Hausen (la maison de Marie), et Briedlaer redisent les louan-
ges de la reine des cieux aux échos de I'Ems, de la Lippe, de la Verre et de la Leume.

La Saxe supérieure et inférieure n'était point encore alors cette province aussi puissante
que polie, séjour brillant des arts et des sciences que les étrangers vout encore admirer de
nos jours, mais une terre stérile qu'une multitude de petits seigneurs avsient transformée
en un champ de bataille continuelle. Nos cénobites y parurent dés I'an 1132, le psautier
dans une main et la houlette dans I’autre, prétres et pasteurs, comme dans I’antique Orient
enfants de la race douce et tranquille de Sem, jetés au sein de la race andacieuse et guer-
royante de Japhet. Parini leurs principaux établissements, on distinguait Porta, abbaye si
fameuse par sa propagande agricole, Amelougesborn, Lucka, Ziona, Hilda, Michelsten,
Marienrode, Marienthal, Silechembach, etc. Et de 1a on les voit s’élendre jusqu’a la mer du
Nord et 2 la mer Baltique, en descendant les bassins du Weser, de I'Elbe et'de I’Oder; dans
cette eourse civilisatrice et rénovatrice, ils fondent, dans la Hesse, Hayna; dans la Misnie,
Ali-Cella, Grunhim et Booh ; dans la Lusace, Dabberluck et Newcell; dans le duché de
Brunswick, Ridderhausen ; dans la Marche de Brandebourg, Lenyn, Choryn et Himmels-
Poorts. Par leurs travaux, les eaux s’écoulent, le sol s’affermit et se convertit en terres la-
bourables. lis s'installent dans un lieu inhabitable du llolstem et lui donnent le nom de
Reinveldt (le champ purnﬂé ou assaini).

Aujourd’hui eucore, & qui devons-nous les plus belles et les plus utiles importations de
plantes exotiques? A nos courageux missionnaires de 'Amérique, de I'Inde et de la Chine,
qui, en conquérant des chrétiens au prix de leur martyre, et avant de monter au ciel, en-
voieut 3 la terre d’Occident quelques-unes des richesses que le Créateur a prodiguées aux

sols vierges des régions orientales.
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Mais il faut nous arréter et limiter 13 ce premier plan de notre tableau; 1'espace nous
est mesuré et, pour y comprendre tout ce que l'agriculture a de travaux, tout ce que I'bor-
ticulture a de charmes, tout ce que la terre déshéritée par le péché d’Adam demande de
sueurs A ses fils, et en échange de ces sueurs tout ce que ses produits ont de délices, nous
sommes loin d’avoir trop des quelques pages qui nous sont comptées.

Qu’il nous svit permis cependant de donner en quelques lignes diverses explications sur
notre travail,

Quand nous congtmes la pensée de ce Dictionnaire ot que nous la proposimes A son
éditeur, nous ne songions d'abord qu'a traiter du jardinage; mais le génie encyclopédique
qui préside a I’ceuvre & laquelle nous avons aujo ird’hui I'bonneur de nous associer, com=
prit bien vite que ce n'étail point assez. Le prétre, en effet, ne peut se contenter de quel-
ques notions qui lui apprendraient tout au plus & orner, pendant ses heures de repos, le
jardin de son presbytére. Vivant le plus souvent avec 'homme des champs, il sera heureux
de connattre ses travaux, et, marchant sur les traces des religieux de Cfteaux, on pourra le
voir encore, aprés avoir assuré le bonheur des dmes, ajouter par ses conseils au bien-étre
de lous, que Dieu ne défend point quand il n’est pas recherché pour la satisfaction des ap-
pétits immoraux et sensuels. Mais cette idée ainsi complétée et généralisée, et embrassant
toute la science agronomique, avait pour nous des difficultés que nous n’osions aborder.
Voué psr godt aux études floricoles, nous craighions de n’étre pas assez familier avec la
pratique des champs pour entreprendre d’en décrire les procédés, sur tout en face des mille
progrés dus aux savants modernes de la France, de I'Angleterre et de 1’Allemagne. Ce-
pendant ce travail avait tant d'attrait pour nous que nous n’avons pas voulu reculer devant
la tdche, dussions-nous emprunter souvent aux autres la part de talent qui nous man-
quajt, sauf & leur laisser la plus grande gloire de notre ceuvre. Une encyclopédie d'silleurs
D'est pas et ne doit pas 8tre un livre fait 3 nouveau de toutes pidces, ol les idées et les
systémes d’un auteur prendraient souvent la place des fails acquis et des expériences
utiles, elle doit se contenter d'analyser et de résumer la science de son époque.

Bosc, continuateur de I'Encyclopédie méthodique et nouvel éditeur du grand Cours d'agri-
culture de 1'abbé Rozier, et ses collaborateurs Parmentier, Thouin, Sonnini et Baudrillart,
nous ont fourni surtout de nombreux articles qui ne vieilliront jamais. Aprds eux, nous
avons demendé nos principaux enseignements & Olivier de Serres, Dubamel, Sinclair,
Thaér, Schwerz, Lullin, Huzard, Young, Yvart, Filassier, Lafosse, De Morogues, Frangois
de Neufchsteau, de Gasparin, Moll, Barral, Noirot, Rieffel, Bella, Boitard, Bixio, Emile
Jacquemin, Elysée Lefévre, Louis Dubois, Soulange-Bodin, Girardin, Puvis, Vilmorin ’
Noisette, Thacqueray, Passy, Mauny de Mornay, Royer, Villeroy, d'Orbigny, Nadault de
Bulfou, Payeu, Boussiugault, Raspail, Liebig, Malagutti, Dubreuil, Dezeimeris, Delapalme,
Paquet, Neumaun, Pirolle, Naudin, Decaisne, Dandolo, Robiuet, Bonafous, Guérin-Menpe-
ville, Delafond, Magne, Cardini, Grognier, aux savants rédacteurs de la Nouvelle maison
rustique et du Journal d’Agriculture pratigue, et & Mme Cora Millet, le gracicux auteur de
lo Maison Rustique des Dames (1).

8i donc notre livre a quelque mérite, nous n'en revendiquons qu'une faible part, et le
resie doit s'adresser plus haut el monter jusqu’au Dieu qui inspire les savants de la terre
pour distribuer plus abondamment a sou peuple le pain du corps en méme temps que ses
prétres lui donnent A pleines mains le pain de 'intelligence, de I'amour et de la vie.

6 mai 1853, Narcisse Maunoy.

m(eznl:.mw les ouvrages de lous ces ssvanis aux articles ol nous nous sommes servi de leurs
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ABAT-FOIN. —On appelle ainsi une es-
pece de trappe, qui, étant ouverte, établit
une communication entre I’écurie et le gre-
nier A fourrage. Les abat-foin doivent dtre
disposés de maniére qu’ils ne puissent don-
ner passage aux exhalaisons des fumiers qui
altéreraient les fourrages.

ABATTEMENT. — Prostration des forces
qui, chez les animaux comme chez I'homme,
est ordinairement I'uo des premiers symp-
tOmes de la maladie. L'animal, déjd ainsi
offecté, a les yeux larmoyants, les oreilles
pendantes, la téte lourde et difficilement
portée, et le poil terne; I'attention doil étre
alors en éveil pour déterminer le genre de
Ja maladie, la prévenir, s'il est possible, ou
la guérir, si elle est déja déclarée. Dans tous
les cas, le repos, un régime rafratchissant,
la diéte méme sont les premiers remédes A
emAplo er.

BATTRE bu riep. — On aspelle ainsi
Popération de couper la corne du pied des
chevaux, des 4nvs et des -vaches tenus 2
I'dtable. On sait, en effet, que la trop grande
longueur de cette corne nuit 3 la marche des
animaux ; mais en la rognant de temps en
temps, il ne faut point le faire avec excés,
car il serait dangereux pour I'animal d’avoir
un sabot trop court ou trop étroit.

Pour les chevaux et les dnes, on se sert
ordinairement . d'un instrument tranchant

‘ . .

‘peau s’ouvre d’elle-méme pour laisser

bien connu de tout le monde, et, pour les
vaches, d’'une petite scie & main.

ABCES. — Ces tumeurs od le pus s’amasse
sont le résultat d’une inflammation, souvent
assez vive pour produire la fidvre. Dans ce
dernier cas, la diéte, ’eau blanche, et quel-
q;lefgies une légére saignée devront étre em-
ployées. .

Les abcds sont ou intérieurs, et alors leur
existence est assez diflicile A constater, ou
extérieurs, cas ol ils se manifestent par une
tumeur qui cde sous le doigt et & I'endroit
de laquelle les poils sont hérissés et la peau
blanchétre.

La médication des abcds est assez facile,
On applique sur la tumeur, dit M. D..., des
cataplasmes de farine ou de mie de pain,
auxquels on méle des herbes émollientes,
comme la mauve, les épinards, l'arroche, la

riélaire et le senegon. Les médicaments

uileux, les corps gras, les onguents, le
bearre occasionnent souvent une suppura-

tion de mauvaise nature et rendent la plaie

plus difficile & guérir. On peut rendre les
cataplasmes plus actifs et hater ainsi I'ou-
verture de I'abcés par 'emploi de la pite de
seigle, de la farine de moutarde ou du levain

de pte. Quand I'abcds est & maturité, il est

le plus souvent imprudent d'attendre gue la

chap-
per le pus; car, retenu par des lissus trop
épais, 1l feraitl des ravages intérieurs. On se
hite donc d’ouvrir I’abcés, on fait ensuite
couler le pus en pressant doucement des

-deux cOtés les lovres de la plaie; on V'essuie
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avec de la filasse propre el douce, et 1'on ap-
plique par-dessus des étoupes séches ou
trempées dans une décoction de plante -vul-
néraire. Quand la suppuratiot s’établit len-
tement, de méme que lorsque les abcés sont
d’une nature froide et comme inerte, il est
bon d’employer des applicatious locales irri-
tantes, puis ensuite on donne issue A la ma-
tiére, soit par un séton, soit par I'applica~-
tion d'un fer chaud.

ABEILLES. — La connaissance des prin-
cipes gui doivent guider les agriculteurs
dans 1'éducation de ces précieux insectes
qui nous fournissent e la cire et le miel,
ou I'Apiculture, a é16 le sujet d'un grand
nombre d'ouvrages dofit nous mentionnons
les principaux dans la note (1) ci-dessous.
L'un des meilleurs, et celui auquel nous de-
vons notre article, est le Guide de lapicul-
teur, de M. Dcbeauvoys, résumé par le sa-
vant enlomologiste M. Guérin Menneville,
auquel nous recommandons nos lecteurs de
recourir, pour tous les détails que ne com-
porte point notre plan. ’

L’abeille est une mouche qui a quatre ai-
les nues, sur lesquelles on voit de fortes
nervures, dont le corps est couvert de poils,
et qui est armée d’un puissant aiguillon dont

(1) Pour ceux de nos lecteurs qui voudraient des
€tudes complétes sur les principales matiéres qu'em-
“brasse I'agriculture, nous nous soimmes appliqué a
donner aux mots les plus importants des notes biblio-

graphiques qui les aideroni. Ainsi pour les abeilles.

NOUS renvoyons aux ouvrages suivants :
Auguste Frari¢re, Manuel de ["éducatenr d'abeil-
les, in-12. — Sauria, Notice sur la ruche a espace-
ment , in-8. — Varembey, Ruche frangaise et édu-
cation des abeilles. — Vallée, Discours sur les abeilles,
in-8. — Lombard, Etat de nos connaissances sur les
abeilles au commencement du x1x°* siécle, 1805, in-8.
—J. Simon, Le gouvernement admirable, ou la républi-
rc des abeilles, et moyen d'en tirer une grande uli-
ité, 1758, in-12, fig. — De Bauvoys, Guide de I'a-
;iculuur, in-12, fig. — Histoire particuliére de
abeille commune, considérée dans tous ses rapports
avec lhistoire générale de Chomme, 1808. 2 vol. in-8,
brochés. — Bertin, Instruction sur la culture des
abeilles, lewr conservation, leurs produits, la récolte
de la eire et du miel pur, sans mélange de mouche ni
de couvain, et pour n'étre point importuné de ces in-
secles en opérant, 1836, in-8, fig. — Serain, Instru-
clion sur la manidre de gowverner les abeilles, 1803,
in-8. — Lombard, Mémoire sur la difficulté de
blanchir les cires dc France, 1808, in-8. — Mme
veuve Barras, Mémoire sur léducation des abeilles,
An vi, br. in-8. — De Fontenay, Nouveau manuel
des Foﬁn’élairu et détenteurs d’abeilles, in-18, 1829,
— F. Huber, Observations nouvelles sur les abeilles,
nouvelle édit., 1814, 2 vol. in-8 et atlas de fig. —
A. Martin. Traité théorique et pratique de Iéducation
des abeilles, contenant leur histoire naturelle, los
-crm d'en retirer un grand profit sans les faire périr,
de les wi’uer duns toutes les circonstances qui n-
dent des localitds et des années plus ou moins %‘vo-
rables, la maniére de [aire des ruches, avec des
procédés nouveaux pour récolter le miel et blan-
chir (a cire, ele., in-18 avec planches représentant
tous les moiéles de mches cennus et différents
ustensiles. — Della Roca, Traité complet sur les
abeilles, 1790, 3 vol. in 8, fig. — Dumme-de-mangy,
.Traité de I'éducation fcomomigue des abeilles, 1771,
2 vol, in-12, lig.
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la pigtre est rendue trés-douloureuse par
un venin fort subtil que cet aiguillon trans-
met dans la plaie. Ce venin est contenu dans
une petite vebieule intérieure qui commu-
nique directemert avec le dard. Lorsque
I’abeille vient & nous piquer, si elle se retire
brusquement, le dard reste dans la plaug, la
vgsicule est arrachée du gorps de l'abeille,
cé qui cause sa mort, La connaissance de la
petite vésicule est fort importante, car elle
mous fait savoir qu'il ne faut pas saisir avec
les doigts ou une pincette, pour l'arracher,
Paiguillon qui a pénétré dans nos chairs; car
c'est la vésicule seule (1ue I'on presse alors,
ce qui pousse dans la plaie le reste du venin
qu’elle peut contenir. 1l faut donc enlever cet
aiguillon en passant surla peau la lame d’'un
couteau, comme si on voulait se raser. Le
meilleur reméde ensuite est d’appliquer de
Pammoniaque ou de I'eau fraiche, soit sim-
ple, soit rendue onctueuse par un mucilage.

Neus ne donnervms pas une description
détailléo de I'abeille, car cet insecte est suf-
fisanfment connu de tout le monde; il a été
d’ailleurs longuement étudié dans le premier
volume du Dictionnaire de Zoologie.

Nous nous bornerons donc a faire connat-
tre les organes qui lui permettent de faire
la cire et le miel.

La bouche se compose de deux michoires

gui se meuvent, non de haut en bas, mais .

e dehors en dedans. Les Jévres, au con-
traire, s'élévent et s’abaissent comme les
notres, De l'intérieur de eette bouche sort
une trompe fort mobile, dont les abeilles
se servent pour prendre le miel dans le
fond des fleurs, ou cette liqueur se trouve
toute préparée, et 'amener dans la houche &
I'instar des chiens qui lapent. Cette trompe
couverte de miel est retirée dans la bouche,
qui le fait passer dans un premier esto-
mac. Quand cet estomac est plein, les abeil-
les retournent a la ruche et y dégorgent leur
miel dans les cellules.

Les abeilles ont un second estomae ol il
arrive une certsine quantité de miel qui
leur sert de nourriture. C’est pour ainsi dire
par la transpiration qu’elles produisent la
cire, qui vient se former sous le ventre dans
de petits sacs placés entre les anneaux.
‘Cette cire forme la de petites lames, qu'elies
frennent avec leurs pattes pour les porter &
eur bouche, ol elles leur font subit une tri-
turation en les mélant 3 leur salive, puis
elles s’en servent pour construire ces beaux
éditices, si admirables par leur régularité. -

Les pattes de derriére des abeilles sont
construites pour la récolte da pollen des
fleurs, destiné a produire la nourriture des
larves. En dehors est une sorte de corbeille
entourée de poils roides, sur laquelle clles
forment de petites pelotes avec cette pous-
si¢re de I'intéricur des fleurs, qui est en &
Erande abondance sur les lis, les melons, etc.

a partie intérieure a_une hrosse parfaite-
wment bien organisée. C'est avec cette brosse
que les abeilles enléveut la joussiére gui
recouvre leur corps, quand elles se soaf
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roulées dans les fleurs, afin de la recueillir
pour la déposer dans la corbeille.

Toutes les abeilles qui sont dans une ru-
che ne se ressemblent pas aussi exactement

qu'on se I'imagine ordinairement ; ainsi cel- -

les qui vont aux champs, qui s’en revien-
nent toates chargées, sont bien plus petites
et bien plus eourtes que celles qui font la

arde et qui construisent. Leur &ge leur

onne aussi des coulenrs différentes : ainsi
les jeunes sont grisitres et les anciennes
d’un brun assez foncé. Dans leur jeune dge,
elles ont sur le dernier anneau un petit point
blane, que 'on distingue fort bien quand el-
les se cramponnent sur leurs six pattes pour
renouveler 'air dans la ruche en battant vi-
vement leurs giles. Enfin, dans leur 4ge
mar, qui est quelquefois de deux ans, elles
ont le bout des ailes frangé.

La mére reine, que pendant longtemps et
dans bien des endroits encore, on a appelée
le roi, offre des earactéres qui permeltent
fort aisément de la dislinguer de ses enfants
et de ses amants. Dans sa jeunesse cette dis-
tinction est difficile, mais lorsqu’elle a com-
mencé & pondre, son corps s’allonge consi-
dérablement, ses ailes paraissent alors beau-
coup plus courtes (!ue celles des autres, ses
pattes sont plus déliées, comme transparen-
tes, sa téte plus déficate. Les deux cotés du
ventre s'élargissent bien visiblement. Enfin,
si elle vient 3 tirer son siguillon, il ne s’al-
longe point dans la direction du corps, mais
bien en has en formant un angle assez pro-
noncé.

Cette reine est fort brillante daps sa jeu-
nesse, elle est toute Jorée ; en vieillissant,
elle se ternft, se noircit méme ; on voit bien
évidemment des dépressions sur les an-
neaux de son ventre. Alors il est temps
qu'elle périsse, car bicn qu’elle ne ponde
presque plus, elle n’en persiste pas moins &
conserver son ‘empire, ce qui occasionne
souvent la perte des ruches.

Les males sont aussi comptés au nombre
des abeilles, quoiqu’ils soient d’une forme
assez différente pour que, dans certains
pays, on les prenne pour des ennemis et
qu’on n'attende Fas que les abeilles les dé-
truisent pour le faire. 1ls sont moitié plus
gros, plus noirs ; leurs yeux occupent pres-
.que toute la téte. Leurs ailes sont aussi lon-
gues que le corps, qui est tout couvert de
poils. 1ls n’ont point d'aiguillon, leur trompe
est trés-courte, leur mandibule peu pronon-
cée. Ils ne sortent de la ruche que par les
temps trés-chauds, et encore 3e midi & @
ou 3 heures, s'éloignent peu, et font beau-
coup de bruit en volant, ce qui les a fait
appeler faux bourdons. lls ne travaillent ja-
mais et n’apportent rien 3 la maison com-
mune. lls ne paraissent ?u"a I'époque des
essaims ; et, quoique quelquefois au nom-
bre de 1,000, 1,500 et méme beaucoup plus,
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dans la ruche, fécondde pour toute sa vie.
Cette honorable distinction coate fort cher &
Y'époux ou au géniteur préféré, caril perd
dans cette union une partie de lui-méme et
en périt.

Quant A ses camarades, ils n'ont pas méme
Pavantage des simples favoris ou des posses-
seurs fouriéristes ; car, sur le commmande-
ment de la reine, ils sont impitoyablement
massacrés, <1uand elle a commencé de pon-
dre ou qu’elle ne veut pas jeler d'essaim. Ce
massacre a lieu plus tdt dans les pays de cul-
ture variée que dans ceux ol I’'on cultive le

“ blé noir.

La reine joue un trés-grand role dans une
ruche; elle est élevée dans une cellule toute
particuliére, qu'on trouve le plus souvent
sur le cOté des giteaux, dont elle se détache
en quelque sorie. ayant son ouverlure en
bas. Les abeilles fournissent A lajeune larve
qui s'est développée dans cette belle cellule
une nourriture Eranchntrc. glutineuse, nul-
lement semblrble & celle des autres abeilleg
et qui jouit d'une propriété féconda::te touts
particuliére. Depuis le moment od I'ceuf est
déposé, il se passe 17 jours et demi avant
que la reine soit préte a sortir de ses eave-
loppes. D'abord I'eeuf «donne naissance & un
petit ver blanc, déposé sur une couche de
gelée blanchatre. Ce ver ou larve grossit de
jour en jour; les abeilles ferment enfin sa
porte & I'époque o ii doit se filer une demi-
coque, dans laquelle il se transforme en
chrysalide. Quand la reine est éclose, elle
ne sort pas immédiatement de la cellule.
Quelquefois méme elle y reste fort long-
temps, et, passant sa trompe par un petit
trou, les abeilles lui donnent les aliments
dont elle peut avoir besoin. C’est pendant
cette captivité qu'elle jette de temps 2 au-
tre un cri plaintif ou percant, comme pour
supplier sa mére de lui céder sa place, ce
qu’elle ne fait pas toujours, et méme il ar-
rive & cette mére barbare de la tuer dans
son berceau, quand les ouvriéres n’ont pas
soin de faire bonne garde, ou que le temps
ne permet pas & I’'ancienne reine de fonder
une nouvelle colonie.

Quand cela arrive, la jeune reine sort de
sa prison; et, dés le lendemain ou le sur-
lendemain, elle épouse un mdle, rentre & la
ruche pour n’en plus sortir, se trouvant fé-
condée pour toute sa vie. Elle se met de suite
A pondre, et les abeilles sont en si grand
nombre qu'il ne faut pas étre étonné qu’elle
ponde 200 ceufs par jour, 40 & 50,000 par an.

C'est une grande prévoyance, car il périt
bien de ces pauvres mouches dansleurs
voyages continuels pour amasser leurs in-
dispensables provisions ; tout couspire con-
tre elles : le mauvais temps, les oiseaux
et une foule d’autres ennemis.

Cette mere si féconde jouit d’'un empire
absolu dans la ruche : elle commanda et di-

il n'y en a Pu”uu seul assez heureux pour| rige lous les wravaux. Fort orgueilleuse de

épouser la jeune reine, qui, aprés J'avoir
caressé de ses antennes, [invile & s’envoler
avec elle. C'est dans )'air que l'accouplement
$¢Tail; mais dlle ne tarde pas A rentrer

sa dowmination, elle n'entend la partager
avec aucune autre ; aussi non-sculement elle
se bat & outrance avec ses semblables, jus-
qu’a ce que mort s'ensuive, mais aussi ella
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déchire elle-méme les flancs de ses propres
enfants, de ceux pondusa dessein de la rem-
placer. Ce & quoi cependant les ouvridres
opposent une vive résistance. . .

outes les ouvriéres prennent naissance

dans ces innombrables petits trous que 1’on-

voit sur les giteaux. Ces trous ont 14 miili-
métres de profondeur et 5 de largeur, leur
circonférence a 6 pans et le fond n’en a que
trois. Il y a de semblables cavités des deux
cOtés, adossées les unes aux autres et sépa-
rées par des cloisons fort minces. Ces cellu-
les, qu'on nomme aussi alvéoles, sont cons-
truitesavecunerapidité étonnante. Unebonne
ruche fait un giteau de 30 & 3% centimétres
carrés dans sa journée, et on n'y compte
pas moins de 3 3 4,000 cellules.

La reine pond un ceuf dans chacune d’el-
Jes. De cet ceuf sort un ver gqu'on appelle
larve, parce que, sous son enveloppe, est ca-
chée la forme qu'il prendra plus tard. Ce
ver arrivé par son accroissement jusqu'a
I'entrée de la cellule, les abeilles lui donnent
quelques provisions et 1'enferment par une
plaque de cire. Il file, ainsi caché, une sorte
de coque excessivement fine qui I'enveloppe
de tous cOtés, et 12 il se métamorphose en
chrysalide, d’od sort, vers le vingtidme jour,
uns abeille parfaite, que ses camarades net-
toient et qui vient au soleil se sécher de
I'humidité qui la recouvre. Puis quelques
instants apres, elle partage les travaux de
ses atnées.

Une chose fort importante & connaitre,
c’est que toutes ces ouvriéres sont femelles;
mais ayant été élevées dans une cavité fort
étroite pendant qu’elles sont sous la forme
dc larve, et n'ayant pas regu cette nourri-
ture fécondante que I'on donne 2 la larvede
Ia reine, leurs organes de la génération ne
sont pas complétement formés : ce sont des
neutres.

Du reste, la puissance de cette nourriture
des reines est si grande, que si I'abeille qui
la porte en laisse tomber quelques parcelles
sar une larve d’ouvridre, cela suffit pour que
la mouche qui en sortira puisse pondre.

. _Les abeilles qui reviennent des champs,

.00 eiles ont été chercher de la cire, se ren-
dent 1A ol le travail est commencé, arra-
chent avec leurs pattes les petites parcelles
qui sont sous les anneaux de leur ventre,
les portent & Ja bouche, les michent et en
font une sorte de filet qu’elles posent sur le
giteau, en le fixant aux parties déja com-
mencées. Puis A 'aide de leurs mandibules,
elles en polissent la surface, et dans bien
peu de temps une cellule est terminée et
d’autres commencées. Toutes les cellules
qui doivent recevoir les ouvridres et les
miles ont la méme forme, mais celles
destinées 2 ces derniers sont plus larges
et plus profondes. Toutes peuvent égale-
ment recevoir du miel, des crufs ou du pol-
len, et il est facile de les distinguer.

Le miel, 3ui est quelquefois partout, oc-
cupe cependant d’abord 1a partie supérieure
de la ruche. Il est recouvert par une pelli-
cule de cire (ort mince, plate ou méme dé-
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rrimée. toujours assez transparente pour
aisser voir la couleur du miel.

Au fur et 3 mesure que chacune de ces
cellules est construite, la mére y dépose un
ceuf, d’ol trois jours aprés sort une larve,

ui d'abord ne couvre pas entidrement ‘le
ond de I'alvévle, elle s’y tient sous forme
de croissant, grandit peu A peu, si bien que
le troisiéme jour elle couvre entidrement le
fond de celte cavité. Cet accroissement est
important A connaftre, car, passé ce déve-
lnppement, la larve n’est plus susceptible de
devenir féconde. C'est autour de ces petites
larves que les ingénieuses abeilles travail-
lent. Lorsque leur mére vient & périr ou leur
est enlevée, pour obtenir une autre reine,
eles agrandissent la loge aux dépens des
cellules voisines, lui donnent ainsi un es-
pace plus considérable et fournissent a la
}eune larve cette nourriture spéciale qui ren-
erme toutes les qualités propres 3 produire
des meéres fécondes. Puis, au fur et A me-
sure que cctle larve grossit, elles prolon-

ent l'alvéole en dehors du ghteau, sous une
orme A peu prés semblable aux cellules
royales ordinaires, mais presque horizon-
tales quand elles sont sur le milieu des gi-
teaux, et beaucoup plus verticales quand el-
les sont sur les bords :

Les abeilles & qui la construction des édi-
fices est confiée sortent rarement de la ru-
che, elles n’¢n ont pas le temps ; leur corps
est allongé et I'on peut aisément les con-
fondre avec de jeunes reines.- Les autres,
dont le corps est court, ont d’autres occu-
pations ; elles parcourent la campagae, s’en
reviennent chargées de miel et d'une pous-
siére qu’elles prennent sur les anthéres des
fleurs, et qu'on appelle pollen. Elles en for-
mentdes pelotes qu’elles attachent A la cor-
beille de leurs pattes de derridre. Elles dé-
posent ces pelotes dans des cellules vides,
ol les abeilles de l'intérieur viennent les
prendre pour en faire une sorte de bouillie
mélée de miel, qui sert de nourriture aux
jeunes vers.

Lorsque la ponte se ralentit, les abeilles
s'occupent de récolter les matériaux desti-
nés A souder la ruche au tablier et A fermer
toutes les ouvertures dont elles n'ont. plus
besoin pendant la saison froide et humide.
Cette nouvelle matiére est ap?elée propolis.
Elles I'attachent également a leurs pattes et
Iapportent aussi sous forme de pelotes,
mais A I'état glutineux. Elles se fixent vers
la partie de la ruche qui doit la recevoir, et
ce sont d’autres abeilles qui I’arrachent pour
Vapporter sur les fentes qu’elles veulent bou-
cher. Lorsqu’elles récoltent cetle matidre
au printemps, c’est pour obvier & de grands
inconvénients que la ruche présente, et par-
ticulidrement pour les ruches en paille, qui
offrent beaucoup d'inégalités. Cette matiére
si molle, si agglutinative par les chaleurs,
devient dure et cassante par le froid; elle
fst d’'un rouge mélé de jaune et de blanc,

'une odeuraromatique, d'une saveuramare.

Les attentions, les soins, que toutes ces
abéilles ont les unes pour les autres sont ad-
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mirables. Les unes font la garde sux porteset
s’opposent avec la plus grande énergie A I'en-
tréedes abeilles appartenantaux ruches voisi-
nes; elles lestuent impitoyablement quand ei-
les lesreconnaissent. D’autres nourrissent les
petits, accompagnent sans cesse la reine,

urvoient A tous ses besoins. Une des abeil-
r& vient-elle 3 mourir, elle est portée de-
hors par les autres. La mére vient-elle elle-
méme a disparaitre , si elles n'ont plus d'cs-
pérance d’en créer une nouvelle, elles dis-
paraissent peu A peu, laruche n’est plus a
provisionnée et finit misérablement, envahie
par toutes sortes d’ennemis.

Des nucues. Les abeilles, dans 1'état sau-
vage, se logent dans des arbres creux, ba-
tissent méme leurs éditices 3 1'extérieur de
ces arbres, sous de grosses branches, ou
bien dans les vieux murs, dans les chemi-
nées. Mais de tout temps 'homme a su les
véduire d I’état de domesticité pour s’empa-
:;er plus aisément de leurs délicieux pro-

uits -

La ruche Ja plus généralement en usage
est en paille ; elle est d'une seule pidce et
d’une grandeur variable, suivant les locali-
tés. Cette ruche est bien loin cependant de
remplir le but qu'on peut atteindre dans I'é-
ducation des abeilles, puisque, pour la dé-
pouiller des produits qu’elle contient, il faut
ou faire périr les abeilles ou les déplacer;
el puis st Jeurs ennemis 'v prennont domi-
cile, il est impossible de les en expulser.

1l y a fort longtemps qu'on a cherché
wodifier celte ruche en la séparant en plu-
sieurs parties, qui permeltaient d'enlever
la supérieure, qui contient d’ordinaire le
miel. Celles de Palteau et celles de Lombard,
les plus en vogue il y a quelques années, et
qu’on a le plus modifiées, ne sont pas sans
inconvénieuts ; ils sont assez graves pour
qu’elles ne soient adoptées .que par quel-

es curieux, qui finissen! méme par ne
s’en servir que comme de ruches ordinaires,
ou par les abandonner.

La ruche Huber: ou suisse, qui étail la
plus rationnelle, en permettant d’enlever
tous les glteaux les uns aprés les autres
sans les déchirer, élait, & cause de son prix
et de la difficulté de s'en servir, presque
entidrement abandonnée. Les modifications
que M. Debeauvoys vient d'y apporler né-
cessitent que nous en fassions une courte
description pour qu'on puisse mieux com-
prendre tous les avantages qui leur sont
dus. Dans une bofte de 33 centimétres de
large de dedans en dedans, sur un peu
plus de hauteur, surtout A sa partie pos-
térieure, sont neuf cadres en bois mince,
garnis de deux-traverses et ne pouvant s’ap-
procher les uns des aulres a cause des pe-
tits tasscaux, ou simplement des gointes qui
sont fixées sur leurs bords, les dépassant de
un centimeéire. Les abeilles bétissent un gé-
teau sur chacun d’eux, et cette dernidre dis-
position fail qu’il y a toujours un intervalle
suftisant entre chacun pour la libre circula-
tion de ces insectes. Aussi cnenléve-t-on cha-
que cadre et le replace-l-on avec la plus

grande facilité, sans sortir les abeilles de la
ruche, ni leur faire courir aucun risque.
Cette ruche, malgré sa complication a
rente, est cependant d'un prix fort modeste,
et surtout facile & confectionner et A exploi-
ter par les plus simples apiculteurs.

Dans tous les cas, soit que I'on adopte une
ruche ancienne ou perfectionnée, elle devra
toujours étre propre. Lorsqu’elle contiendra
des abeilles, on devra exposer les entrées
ou la partie antérieure vers le soleil levant
ou le midi; I'abriter au nord par une bonne
haie; la poser sur une planche sans fente
ni inégalité, soutenue sur trois ou quatre
pieux 2 152 20 cent. au-dessus du sol. Les
entrées pour les abeilles devront étre petites
et nombreuses, de 1 cent. de largeur sur 1 13
3 2 de hauteur. On se gardera de les couvrir
ou de les mettre sous des hangars, parce que
plusieurs ennetuis profitent de ces abris pour
s’y loger, el que ces couvertures entretien-
})er_l(t’ une chaleur plus pernicieuse que le

roid.

Soins A ponwen. 1l ‘y a des personnes dont
I'organisation est telle que les pigares des
abeilles, quelque nombreuses et profondes
qu'elles soient, ne leur font aucun mal ; d'au-
tres, au contraire, souffrent considérable-
ment de la plus petite atteinte. Ces person-
nes devront donc, pour se liveer 3 1'éduca-
cation des abeilles, se vétir d'une blouse
ordinaire, sans ouvertures sur les cOtés ni
en devant, et bien ceinturée, au col de la-
quelle on aura cousu un tulle de 30 centime-
tres de hauteur sur 120 de largeur, garni
d’une coulisse a la ‘{wrtie opposée, et, & l'aide
d’un cordon, on fixera bien cette sorte de
sac au-dessus d'un chapeau 3 larges bords.
La figure, le cou el le reste de la téte seront

rfaitement préservés de la pigare des abeil-
es, et, sous ce camail, I'apiculteur respi-
rera fort aisément. S¢s mains seront enve-
loppées dans des sacs de calicot doublés de
taffetas ciré. Le pantalon sera fortement serré
A la cheville du pied.

Lorsqu’on trouvera un essaim sur un ar-
bre, on prendra une ruche vide, qu'on tien-
dra renversée au-dessous de lui; puis, sai-
sissant la branche 3 laquelle il est fixé, on
lui imprimera une vive secousse, qui le fera
tomber dans la ruche, et, un instant aprés,
on le portera sur un tablier. On ra bien
garde de laisser quelques groupes d'abeilles
sur les branches ou les feuilles, car la reine
Kourrnil bien s’y trouver. On les fera tom-

er dans un plat, A I'aide d’'une plume, et on
les versera sur le lablier de la ruche.

Si I'essaim est sur une branche trop forte,
le long d'un mur ou partout ailleurs, on le

.foroera de descendre dans la ruche en le

chassant tranquillement avec une plume ou
un balai.

Dans tous les cas, on aura soin de le re-
cueillir le plus tot possible, car il pourrait
bien quitter sa place. :

De tous nos auimaux domestiques, I'abeille
est celui qui retourne le plus facilement a la
vie qui lut est nalurelle. C'est pourquoi,
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avec les ruches m?ém’:mlemeut employées,
I'on perd un grand nombre d'essaims. Aussi
toutes les modifications apportées aux ruches

romettent-elles par dessus tout, suivant
eurs auteurs , 'avantage de faire aisément
les essaims. La ruche de M. Debcauvoys pa-
rait offrir & cet égard le rlus de garanties.
11 suftit, en effet, rforsque es signes de I’es-
saimage ont lieu, d’enlever que?ques rayons
tout couverts de mouches, et de les intro-
duire dans une autre ruche vide, puis dela
porter au loin, la laissant fermée avec une
serpillitre ou un canevas pendant 2& heu-
res.

Pour bien réussir dans cette opération,
on visite sa ruche en plein midi, on remsr-
que le cadre qui porte une cellule royale et,
A son défaut, des vers d'ouvriéres, qui ne
sont encore que sous Ja forme de croissant

“dans le fond de la cellule. 11 cst également
indispensable qu'il y ait des madles éclos ou
préts & éclore. Aprés cett précrution prise,
on remet chaque chose 3 sa place, et le soir,
avant la nuit, on prend les gitcaux qu'on a
remarqués et on les et dans une ruche vide,
forttranquillement, en prenant gardede chas-
ser les abeilles. Il ne faut faire de pareils es-
saims que lorsque le temps est au beau, que
les signes de 1'essaimage, qui sont le cri des
jeunes reines souvent répétés, la présence
de beaucoup de mdles, un regorgement de
population ont paru. Cependant la présence
de quelques méles, et celle de pelits vers de
moins de trois jours , qu’on appelle couvain,
suffit pour senter cette opération. Si pendant

u’on la pratique on voit la reine, il faut
s’en emparer, la mettre sous un verre, et, les
cadres posés, la portion de ruche ol on la
meltra devra étre cclle qu'on emporte au
loin; cette distance peut se mesurer par vingt
A trente pas.

On ne doit, dans la plus grande partie de
la France, demander qu'un essaim & chaque
ruche, 3 moins decirconstances extrémement
favorables, ou l'on peut en faire deux ou
méme trois. Pour cela il faut que le pays soit
trés-riche en plantes printaniéres, que le
printemnps soit chaud et humide.

Les arbres & fruit, amandiers, péchers, ce-
risiers, pruniers, pommiers; ceux d’orne-
ment, les mahonias, magnolias, lauriers-tins,
tilleuls, romarins, plataues, érables, stalpas;
les arbres champétres, saules marsauts, peu-
pliers, ormeaux, chénes, merisiers ; tous les
arbres verts, les bruyéres, lavande, hyssope,
serpelet, thym, sarrielte, réséda, pelits tré-
fles, I'incarnat, les blés noirs, les lierres, los
ronces, les framboisiers, les ognons, et, en
général, toutes les plantes dont la fleur s'ou-
vre largameat, et qui ne sont pas doubles,
conviennent parfaitement aux abeilles. Noa
loin du rucher, il faut avoir des esux paisi-
bles, stagnantes, el elles paraissent méme
préférer celles gui croupissent mélées au pu-
rin des étables. Une habitalion isolée au
milieu de loutes ces circonsiances assure un
rucher plein de force ¢t de produits.

Dans les pays viguobles, ol I'on a géné-
ralement peu de ruches, il faut avoir l¢ soin
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d’empécher les abeilles de sortir pendant les
vendanges ; avides du sucre que contient le
raisin, elles se précipitent dans les cuves,
les paniers, les portoirs , y sont maladroile-
ment écrasées , et celles qui en reviennent
ne rapporient rien au rucher.

Les pelits oiseaux, toutes les fauvettes, les
mésanges, les moineaux, les hirondelles
surtout, dévorent une grande quantité d’a~
bgilles, particuliérement & I'époque des cou-
vées.

11 faut les écarter, soit par un gardien, soit
par des piéges, soit par du bruit.

Les lézards, les crapauds, les araignéés en
mangent aussi beaucoup, ainsi que les sou-
ris et les fourmis, si avides des matiéres su-
crées, et qui s'emparent, non-seulement du
miel, mais dépécent les larves et les empor-
tent dans leurs mnagasins.

Mais le plus redoutable de leurs ennemis
est la fausse teigne, sorte de ver qui pro-
vient de la ponte d'un papillon nocturne, de
couleur grisatre, et qu'on voit voltiger le
soir autour des ruches. Le jouril se tient

lagué contre elles, sous les tabliers, sous
es surtouts, et si on le dérange, il court
trés-vite, et échappe souvent sans méme
s'envoler. Ce ver pénétre dans I'intérieur
des gileaux, s’y construit des galeries, A
I'extrémité desquelles il ne sort que la téte
pour commettre ses déprédations; et comme
elle est d'une snbstance cornée, l'aiguilion
de I'abeille ne peut la pénétrer. Il abandonne
parfois ses galeries pour se loger dans les
alvéoles closes, contenant des larves et la
nourriture qui leur convient, jusqu'a ce
3u’elles se changent en chrysalide, s’empare
e celle nourriture, et laisse le petit ver,
qui périt et se desséche. On reconnait sa
présence dans les cellules en ce que I'oper-
cule, au lien d’étre bombé, jaundtre, duve-
teux, est plat et blanc comme une toile d’e~
raignée. Si on ouvre la cellule qui contient
la fausse teigne, elle s’en élance comme un
petit serpent.

L’envahissement d'une ruche Par ces vers
en cause la destruction ; il se multiplie telle-
ment qu'en peu de tetaps ils y sonl par cen-
taines.

Il n’y a qu'une ruche a cadre dont la cire
est renouvelée tous les ans qui puisse étre
sans teignes. Dans celles dont on ne peut
visiler 'intérieur, il y aura toujours impos~
sibilit¢ de les détruire.

Les gulpes, les frelons, le sphinx téte de
mort, la cétoine dorée, pénétrent aussi dans
les ruches, s’emparent du miel ¢t méme des
abeillrs. En faisant les enlrées fort étroites,
on remédie en partie a leurs déprédations.

Les abeilles ont, comme beaucoup d’au-
tres animaux, des parasites, des sortes de
poux qui les font maigrir, et finissent par
perdre la ruche. Quand on s’apergoit de leur
rrésence, il faut détruire les abeilles et tous
eurs gdleaux, et soumettre la ruche aux
plus énergiques fuwigations.

Les hivers froids sou! moins pernicieux
aux abeilles que ceux dont la température
est douce et humide. Dans ce cas, H n’est
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‘pas rare qu’aux premiers jours du printemps
‘toutes les provisions soient épuisées et qu’el-
des périssent au moment ol I'apparition
-Jes fleurs remplissait l'apiculteur d’espé-
fance.

11 faut done, dés le mois de février, visi-
.er les ruehes, et ajouter des provisions dans
‘velles ‘qui seniblent en manquer.

Apras des plnies continuelles, il faut pro-
liter des heaux jours pour soulever fa ruche
fouvrir méme et lui donner un air pur qui
k desséche.

Les ruches périssent, soit par toutes ces
causes, soit encore par la dyssenterie qui
attaque les abeilles, et aussi lorsqu’une
reine, ayant trop vieilli, ne pond plus ou
presque plus; la population diminuant sans
tesse, les provisions ne sont plus renou-
velées. ;

Dans ce dernier cas, on s’empare de la
reine, on la détruit, et on af‘oute A un des
gAteaux une cellule royale close, s'il n'ya
pas de couvain de moins de trois jours;
mais il faut avoir soin qu'il y ait aussi des
mdles préts A éclore.

La dyssenterie peut étre combattue par un
sirop vineux, un peu amer et salé, que I'on
donne tidéde aux abeilles, sur un plat dans
lequel on place une large crotte de pain
gr{llée, imbibée de sirop et saupoudrée deé
sel.

Pour avoir de bon miel et de belle cire, .

il faut faire ses récoltes en été. On transvase
1es abeilles de la ruche commune dans une
provisoire, et, & I'aide d’'un couteau recourbé,
on arrache quatre ou cinq giteaux sur neuf;
on remet les abeilles dans la ruche ainsi dé-
pouillée, en plagant ensuite celte ruche de
maniére que la partie chitrée soit en avant.
Dans les ruches suisses, comme celles

de Lombard ou de Palteau, on enléve la °

partie supérieure, qui, ordinairement ne
contient que du miel.

Dans les ruches & feuillets, & cadres, on
ne déplace point les abeilles : on les chasse
d'ao cadre sur 'autre. Chaque cadre est dé-
pouillé du miel qu’il contient, sans jamais
détruire les petits vers qui doivent fournir
des abeilles. On a le soin de ne chitrer que
les numéros 1, 3, 5, 7, 9, et d’attendre que
fes pertes qu’on leur a fait subir soient ré-
parées, oourchitrer.a leur tour les 2, &, 6, 8,
et ainsi de suite alternativement, tant que
la saison le permet.

On soumet les gateaux & I'action d’un pres-
soir, pour obtenir tout le miel qui n’est
pas tombé naturelement , et qu'on appelle
iniel vierge. Pressés ainsi, ils donnent celui
de la seconde qualité. Enfin, on chauffe les
rayons, on les presse de nouveau, et on ob-
tient encore une troisiéme qualité.

Les débris se mettent dans V'eau, qu’on
fait bouillir; on la verse dans des sacs que
Yon soumet & une forte pression ; cette eau,
regue dans un vase, donne un pain de cire
Par le refroidissement.

\
Ces procédés ont de graves inconvénients,

auxquels on remédie en employant le pro-
tédé suivent. Par un beau soletl de juin oun
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de juillet, on place les gAteaux récoltés sur
un canevas fortement tendu dans une buftes
au fonul de laquelle sont des bassines en zinc.
Cette boite, dont les dimensions sont rela-
tives aux récoltes qu’on a A faire, doit &tre
bien close par un chissis en verre, et avoir
une pente inclinée vers le soleil. Dans quel-
ques heures, tout le miel et toute la cire
passent au travers du canevas, et, le soir ,
on passe ce miel sur un tamis de soie, sur
lequel reste la cire.

e lendemain on met dans un plat d’ean
tous ces morceaux de cire; on le place dans
la boite , qu'on ferme soigneusement, et, le
soir, on a un pain de cire trés-propre.

On obtient par ce procédé une seule es-
péce de miel parfaitement transparent, ne
contenant aucun corps étranger, et conser-
vant tout le parfum des fleurs sur lesquelles
il a été récolté ; il ne fermente jamais et ne
jette aucune écume A I’ébullition. La cire
est également plus belle et ne peut jamais
étre bralée, comme cela arrive par la
cuisson.

On met le miel dans des vases en bois on
'en grés. Un baril de vingt litres de liquide
peut contenir 25 kilogr. de miel.
~ On est obligé d'acheter les ruches en
octobre, époque ol I'on a coutume de les
détruire ; mais il vaudrait bien mieux ne
faire ces achats qu'au printemps. H faut,

our qu'une ruche soit bonne, qu’elle ait

jeté un essaim dans I'anf¥e, que les giteaux

descendent jusque sur le tablier, qu’ils ne
soient pas trop noirs et que les abeilles ré-
Fondent par un bruit énergique quand on
rappe la ruche. Une ruche d'un pied de
large, sur dix-huit pouces de hauteur, qui
pése quarante livres est trés-bonne.

En Bretagne, ces ruches se vendent 60
?. 70 centimes le kilogr. (six A sept sous la
ivre).

Nos abeilles domestiques ont été intro-
duites dans beaucoup de pays. Nous en
avons trouvé dans des collections faites au
Brésil, dans I'Inde, et jusqu'a la nouvelle
Hollande. Notre belle colonie de I'Algérie
posséde actuellement cette branche de cul-
ture, sur tous les points ol l'agriculture
européenne a été introduite, et 'on fait dis-
{mraure la méthode barbare de tuer loutes
es tllbeilles d'une ruche pour récolter leur
miel.

Nous aurions encore une foule de choses
3 dire sur les abeilles, nous devrions parler
des especes propres & {'Inde et 3 I'Amérique,
et qui donnent aussi un excellent miel;
mais les limites de cet ouvrage ne nous le
permettent pas. D'ailleurs nous pensons
que ces renseignements, quoique curieux
et instructifs, sont moins nécessaires dans
un Tlivre qui doit plus spécialement traiter
de ce qui intéresse particuliérement notrs

ays.

P KBIES. Yoy. Sapiv.

ABORTIF. — Signifie en botanique ce
qui n’a point att.-int sa perfection. Alnsi on
appelle graine abortive celle qui n'a pas
pris d’acoroissement faute d’avoir 616 fécons
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dée et qui est par conséquent impropre A la
reproduction.

ABREUVOIR.—Lieux ol 'on conduit bai-
gner ou boire les animaux. Les uns sont na-
turels, tels que les rividres, les lacs, les
étangs, les ruisseaux; les autres sont arti-
ficiels, comme les mares et les pierres. Nous
ferons sur ces derniers quelques observa-
tions : 1° en général, I'eau y est moins
bonne que dans les abreuvoirs naturels, qui
n'ont d'autres inconvénients ?ue ceux qui
résultent de la profondeur de I'eau et de la
difficulté des abords. On y remédie par une
ligne de pieux placés au point o le danger
commence et par quelques travaux quiren-
dent les abords moins glissants, la descente
moins rapide, le défoncement du sol moins
prompt, etc; 2* il faut que 'eau qui passe
dans les abreuvoirs artificiels se renonvelle
continuellement ; et, si cela est impossible,
3ue celle qui arrive soit toujours pure. 1l est

onc évident que I-s plus mauvais sont ceux
qu‘alimenlent. soit les eaux pluviales, soil
'eau des puits versée par un seau ou une
Kg!npe; dans ce cas, il vaut mieux faire
ire les animaux dans des baquets ou des
seaux éporlatifs, aprés avoir laissé le liquide
exposé A I'air pendant vingt-quatre heures.
Cette précaution importante est fondée sur
les dangers de I'eau froide, qui, bue par les
animaux, détermine chez eux desrévulsions
terribles. Il est ridicule de croire que les
chevaux préferent I'eau trouble, ou qu'elle
favorise lear santé. Un abreuvoir ne doit
recevoir aucune eau des écuries, ni des fu-
miers de la cuisine ; les oies ni les canards
ne doivent pas y avoir acceés ; on doit éviter
avec soin que les plumes des oiseaux n’
volent, car elle donnent des toux convul-
sives aux animaux qui les avalent ; enfin,
'abreuvoir doit 8tre souvent nettoyé. On
peut y metire des poissons : les poissons
avalent les vers, les larves d’insecte, des en-
toruostraces qui colorent I'eau, tant ils sont
nombreus, et y laisseraient en mourant des
principes de J;utridité que l’on peut regar-
der comme des éléments d’épi-ootie. Les
espéces les plus avantageuses sont la tanche,
le gardon et le caracin, qui ne prospérent
nulle part davantage et qui multxblient im-
menseément. Toules les mares de I’Allemagne
en sont peuplées. On donne aux abreuvoirs
une forme carrée ou demi circulaire; la
largeur varie ; un mur peu élevé ou un re-
vétement de gazon les entoure; le fond est
une pente douce dont la plus grande pro-
fondeur doit étre de quatre  cing pieds au
plus. I est bon que les abords en soient
Favés, afin que les animaux ne troublent pas
eau en entrant.

ABRI. Voy. Auvexr.

ABRICOTIER (Armeniaca). — Arbre de
moycnne grandeur, originaire d’Arménie.
Yariélés halives : 'abricot précoce, abricotin,
fruit tds-petit, rond, rouge du coté e la lu-
miére, saveur un peu musquée (marit v rs
lafiu de juin). — Abricot blane, fruit petit,
épiderme et chair moins colorés, saveur lé-
gero de la péche (marit quelques jours plus
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tard); ces deux variétés dont la précocité fait
le ‘principal mérite, se cultivent d’ordinaire
en espaliers. — Abricot angoumois, fruit un
peu plus gros que les précedents ; chair ron-
gedtre, fondante, acidulée, saveur agréable,
amande douce, avelinée (mix’uillet); mérite
les soins du cultivateur. — Abricof commun
fruit assez gros, épiderme vermeil; chair
agréable 3 son point de maturité, piteuse
quand elle est trop mdre ou qu'on a laissé
& I'arbre plus de fruits qu'il n’en pouvait
nourrir (mi-juillet). — Abricot de Hollande,
abricot de Provence, fruits arrondis dans la
premiére variété, un peu aplatis dans la se-
conde ; quant au volume, & la saveur, a I'a-
man le, peuvent remplacer I'angoumois (fin
de juillet).
ariétés moins précoces : Abricot de Por-
tugal, fruit petit, rond; chair vineuse, excel-
lente Smi-aom ; résiste mieux que les autres
auxgeléestardives.—Abricot-plche,fruitgros,
superbe, délicieux. On reconnalt cette va-
riété d ses feuilles larges, assez_épaisses, et
?ui paraissent plus ou moins faliguées ou
anées, et d son noyau au travers duquel
on trouve un trou pour passer une épingle
(mi-aoat). Une nouvelle variété, obtenue  la
pépiniéredu Luxembourg, et nommée Abricot
royal, estaussi trés-vineuse et excellente. Abri-
cot Alberge, ou Albergier, fruit gros, vineux
et excellent, fendu communément  la matu-
rité [mi-aott], se reproduit de semences avec
quelques sous-variétés, le mongamet, le gros
abricot, etc. — Abricotier de Musch, des fron-
tidres de 1a Perse et de la Turquie, fruit rond,
jaune foncé, remarquable par la transparence
de sa pulpe qui laisse apercevoir le noyau ;
chair trés-fine, agréable (mi-juillet), cullivé
en espalier. — On distingue aussi, mais pour
la singularité, I'abricot du pape, ou abricot
violet-brun, fruit petit, rond, chair brune, sa-
veur désagréable, peau galeuse ou racornie.
L’abricotier ayant les racines pivotantes,
demande une terre légére et profonde ; ex-
Position du levant pour les espaliers dont les
ruils sont toujours plus hatifs et plus beaux,
mais moins parfumeés que ceux des pleins-
vents bien entretenus. Pour semer, on choisit
les plus beaux noyaux des meilleurs fruits,
qu'ap met de suite stratifier, et qu’on plante
3 deux pouces de profondeur en aulomne, en
les couvrant de feuilles jusqu’au printemps.
Plus ordinairement on greffe I’abricotier sur
I'amandier & coque dure et amande douce,
dans les terres légéres ; et sur les pruniers
damas noir, cerisette, Saint-Julien, dans les
terres substantielles et un peu humides. On
taille les abricotiers en espaliersd la fran-
gaise, comme le pécher. L'arbre, en plein
vent, une fois formé pourrait étre dispensé
de la taille; mais il en résulte que la séve
3ui se porte A I'extrémité des rameaux, absn-
onne ceux qui garnissent le bas des branches
principales. Ce n’est que dans les vastes jar
dins qu’on doit laisser agir la nature et se
borner A la seconder en supprimant aux
pleins-vents les branches mortes, trop ser-
récs ou trop nombreuses. Dans les jardins
moins spacieus, il fant, malgré soi, contenir
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ces arbres, en éclaircissant leurs branches & -
fruits et & bois, pour laisser & I'air etalalu-
miére un accés qui favorise la maturité du
fruit, et I'on rapproche & 1a taille les rameaux
d’aprés les mémes principes que pour la
taille des espaliers. Par celte,méthode, 'ar-
bre ne se dégarnit pas, et 'on recule 1'épo-
que ol I'on est cootraint de le ravaler sur
les grosses branclies, ce qui retarde lajouis-
sance de quelques années, et déforme la téte
de I'abricotier.

La précocité des fleurs qui paraissent en
février et mars les expose 3 8tre surprises par
des gelées funestes dans nos climals. Onles
en préserve en faisant sceller dans les cha-
perons des murs d’esf;alier, des fiches en fer
ou en bois, sur lesquelles on pose des paillas-
sons de deux gfleds et demi; ils garantissent
les fleurs des frimas el des gelées blanches
qui les compromettent tou{ours quand le so-
1eil les surprend le matin. L’abricotier porte
quelquefois trop de fru:ts; il taut modérer
sa fécondité, en ne lui conservant c{leles plus
beaux et supprimant les autres. La qualité
dédommage amplement de la quantité : au-
trement les fruits restent petits et sans sa-
veur, et 'année suivante I'arbre se repose
ou périt épuisé. La séve de I'abricolier s’é-
paissit et s’extravase en gomme, aussitot qu'il
Yaun déran§ement quelcongue dans I'éco-
nomie végétale. Des incisions Iongitudinales
sur I’écorce, qui pénétrent jusqua l'aubier,
donnent un passage plus facile a I'excrétion
gommeuse, et 'empéchent d’engorger les
vaisseaux et de les oblitérer. Le changement
de terre, oudu moins un bonamendement, ra-
vive la séve et la rend plus fluide. Danps tous
les cas, les branches attaquées de la maladie
doivent étre rabattues (coupées) au-dessous
de la partie endommagée. Quand la gomme
+ se répand sur les vieux arbres, on doit son-
ger & leur donner des successeurs pour le
tewps ou ils cesseront de porter de bons
fruits. Le blanc est une maladie non moins
redoutable pour I'sbricutier; nous avons ob-
servé gu'elle est trés rare, pour ne pas dire
inconnue, dans les terrains convenables a
I'abricotier. 11 est donc-raisonnable de con-
clure que le meilleur parti & prendre est de
changer la terre ou de renoncer & la culture
de cet arbre, qui périt constamment par Tel-
fet de cette moisissure, & laquelle on ne peut
assigner d’sutre cause que le vice du terrain.

On sé¢me les noyaux des meilleures variétés
de I’abr.cotier, armeniaca, notamment I'abri-
cotier-péche, armeniaca macrocarpa, et de
I'albergier , armeniaca dulcis. Ces sewis re-
produisent souvent les mémes individus

lus souvent de qualité inféricure, quelque-
0is aussi des variélés trés-précieuses mais
dont ancune jusqu’a présent n'a é1é reconnus
supérieurs & l'abricotier-péche, aussi séme-
t-on peu d'abricots. L’avanta,e qui résulte-
rail de cette méthode, cependant, serait d’ob-
tenir des arbres francs, vigoureux et & fruits
excellents, résistant mieux aux hivers, et
ne:é sujets aux extravasions gommeuses de
ve.

ARROUTISSEMENT. — Se dit des arbres

. feuilles alteru
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qui ont été broutés par les bestiaux, ou par
le x'ib er. Yoy. PLAIES DES ARBRES. .
BSINTHE (Artemisia). — Plante aroma-
tique, vivace. On ¢n cultive trois espéces
lmucipales: Ja grande et la petite absinthe, ot
‘absinthe maritime. La grande,dite aussi au-
trefois absinthe romaine, a une racine épaisse,
ligneuse et tibreuse; tiges s’élevant d'en-
viron deux pieds, cannelées, blanchétres,
ligneuses, remglies de moelles et branchues ;
es, portées sur des queues
creusées en forme de gouttidre, découpées
profondément,, blanchitres, molles, fort
améres et d’une odeur vive et pénétrante ;
fleurs en épi.—La petite absinthe a & peu prés
le méwe aspect, mais elle est moins élevée;
fleurs jaundtres et disposées en grappes.
Odeur plus faible, plus agréable, moins
amére et moins estimée en médecine que la
grande absinthe ; employée cependant avec
elle dans la plupart des compositions
pharmaceutiques, comme le sirop d’ab-
sinthe, etc.

L'absinthe maritime, feuille plus finement
découpée, d’un vert glauque ( blanchatre ),
fleur plus menue ; passe pour un des plus
puissants vermifuges; aussi est-elle em-
ployée avec succés.

L'absinthe croft naturellement dans les
pays chauds sur le bord de la mer : elle s’y
multiplie de la graine que le vent emporte
¢d et la. Dans nos jardins, on la mulliplie
plus ordinairement des rejetons enracinés
qu’on sépare des vieux pieds, et qu'on re-
plante en automne et au printemps; elle
réussit parfaitement dans toute sorte de ter-
rains: on ne la place guére que dans les
bordures, ol on la met & cinq ou six pouces
de distance ; il est bon de la tondre tous l.'s
ans au printemps, et de la renouveler de
deux en deux ans, pour en Oter les plus
vieux pieds.

Son amertume et son arome, par leur ex-
tréme diffusibilité, peuvent se transmeltre
au lait des animaux qui ont mangé une
trés-grande quantité dabsinthe, et au lait
des nourrices qui l'auraient prise A trop
forte dose comme médicament. Elle con-
tient principalement un arome bien pro-
noncé ; une matiére animalisée, excessive-
ment amére, trés-soluble dans I’eau froide ;
une substance résineuse lrés-amére, cown-
muniquant son amertume & I'eau froide,
soluble dans I’eau bouillaote, mais s’en sé-
parant par le refroidissement, entiérement
soluble dans l'alcool ; divers sels ; une huile
volatile trés-dcre, trés-amére, d'un vert
foncé , et dont vingt-cing livres de la plante
donuent dix gros. Les sommités fleuries et
les feuilles sont seules employées.

L'absinthe communique presque instan-
tanément ses principes a tous lés véhicules;
elle est d’'un grand usage dans ’économie
domestique, la médecine, la chirurgie et
I'art vétérinaire. En Angleterre, on 8joute
P’absinthe au houblon pour rendre la bierre
plus enivrante ; en Frauce, on la fait infuser
dans les vins faibles pour leur donaer plus
de corps et les conserver plus longlemps.
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On en prépare unc liqueur trés-estimes,
qui excite I'appélil et accroit I'énergie de
Festomsc. On la fait avec une livre d’ab-
sinmhe fraiche gu’on fait macérer pendant
guatre jours, dans dix livres d’esprit de’
vin 2 22 degrés, et qu'on distille ensuite
au bain-marie : c'est l'absinthe blanche.
L'absinthe verte se fait par la simple in-
fusion de la plante dans I'esrrit-de-vi_n;
chargée de plus de principes, elle est moins
agréable au gout, mais d'un effet plus éner-
gique. Elle ne convient point aux personnes
'une complexion nerveuse, non plus qu'a
celles dont I'estomac est dans un état d'irri-
tation habiluelle.Ces deux cas exceptés, 1'ab-
sinthe prise A des doses nodérées exerce une
influence salutaire sur toute I'économie.

On prépare encore avec cetle plante :
1°* une eau distillée qui n’est qu'aromatique;
le temps, en dissipant son srome, rend sa
vertu 3 peu prés nuile. 2° Une infusion
aqueuse, qui se fail aveo une pincée de la

lante dans quatre onces d’eau équelques
Reures d’'infusion ). 3° Un vin préparé avec
ignée d'absinthe dans une pinte de
vin blanc (deux jours d’infusion); dose
d’une demi-once & deux onces. 4° Une tein-
ture alcoolique avec une once de sommilés
séches, dans six onces d’alcool & 20°, aprés
quatre jours d'infusion ; dose, une cuillerée
b café le malin, ou une heure avant le repas.
8* Un suc, en pilant la plante fraiche et I'ex-
rrimam & travers un linge; on le clarifie en
e filtrant 3 travers le papier gris : dose, une
cuillerée dans du vin rouge ou blanc. 6° Un
sirop, & la dose d’une demi-once ¥ une
once. 7* Un extrait & la dose de six grains &
demi-gros.

La décoction de cette plante se donne en
lavements; on en fait des fumigations, lors-
qu’on veut qu’elle agisse plus directement
sur la membrane muqueuse des organes gé-
nitaux de la femme.

Les vétérinaires donnenl aux animaux,
comme vermifuge, une demi-livre d’absin-
the en poudre dans une pinte ou deux de
vin blanc.

ABSORPTION (DesskcHEMENT pamr). Voy.
DESSKCHEMENT.

ABUTILON bpEs mamals.— Belle et grande
malvacée originaire des Antilles ol elle croit
spontanément. Dans nos climats, clle exige
la serre chaude. On la séme sur couche en
bonne exposition et on la voit bientdt étaler
son feuillage touffu et cotonncux. L'écorce
de cette plante, rouie comme le chanvre,
fournit une tilasse assez bonne. Des essais
ont été faits pour l'introduction de cette
plante dans la culture frangaise méridionale;
1is ont eu quelques succes, et I'on s’est as-
suré que cette plante, avec une c¢ulture ana-
logue A celle donnée au chanvre, pourrait
donner des produits de quelque valeur.

ACACIA. — Les botanistes, et les gens du
monde ont chacun leur acacia : ces deux
arbres n'ont entre eux d'autre rapport que
d’appartenir  la grande famille des légumi-
r.euses de de Jussieu. L'acacia des hotanistes

une
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est un genre de mimosées, et se distingue par
sa gousse sans articulation. L’acacia des gens
du monde est une espéce de robinier, et par
oonséquent rentre dans la division des papi-
lionacées; la science le nomme robinia,
pseudo-acacia ou faux acacia.

Variétés. — On compte parmi les faux aca-
cias, le blanc, le rose, le visqueuz ol le sans-
épines, ou parasol,

Le rose est originaire des bois humi-
des de la Caroline. Le visqueux a .été
découvert par Bartram, dans la Floride.
La variété sans épines a été obtenue 2 Paris
par les semis du blanc. Enfin, ce dernier a
été apporté de ’Amérique septentrionale en
France par Jean Robin, professeur de botani-
que A Paris, vers 1625. Le premier pied de
robinier gqu’on vit en Europe fut planié 2
Bruxelles. Il existe encore, (Iuoiqu il ait été
A diverses reprises frappé de la foudre. 11 est
énorme, du moins comparativement 3 la plu-
part des acacias connus. La J»lus grande partie
des acacias d'Europe sort de ses rejetons.

Ces arbres commencérent par avoir beau-
coup de vogue. Plus tard, leurs rameaux
cassants, et surtoul leurs racines drageon-
nantes et trop afrilantes les firent passer de
mode. Aujourd’hui qu'on tient moins aux
charmilles, et qu’on sait apprécier I'avantage
de 'utile joint au pittoresque, le faux acacia
est, sans contredit, de tous les arbres étran-
?ers celui qui est le plus cultivé en France.

I devient fort grand et fort gros; ses racines
s’étendent besucoup, et épuisent la terre,
son bois est trés-dur, jaundtre, cassant, et
couvert d’'une écorce brune : ses jeunes
branches sont moelleuses et garnies de quel-

.ques épines courtes, d’un rouge obscur :

ses feuilles sont rangées par paires sur une
cOte terminée par une seule feuille, elles ont
un pouce de longueur sur un liers moins
de largeur. Ses fleurs qui sont légumineuses,
el dispo:-ées ¢n épi porté sur un long pédi-
cule, sont formées par un calice d'une seule
piéce, découpé en quatre parties; les trois
inféricures sont étroites, la supérieure est
le double plus large, et parait & peine échan-
crée; I'élendart de la corolle est grand, round
et étendu; les ailes sont oblongues, ovales,
détachées et garnies d'une petite oreillette;
la caréne est presque ronde, aplatie et de lp
longueur des ailes: ces fleurs répandent
une odeur fort agréable.

Les trois premiéres variétés de faux acacia
sont d’usage dans les ‘jardins. Le robinier
sans épines s'y place isolément, ou au milien
des gazous, ou sur les bords des ‘massifs, et
produit les plus agréables effets de point de
vue et d'vinbrage. Le robinier rose est chan
mant dans sa jeunesse. Apiés quelques an-
nées, ses branches tortueuses et nues ea
gatent ou alierent {'habitus au point de le
rendre désagréable dans les nassifs & effet
Le robinier visqueux figure aussi dans pres-

ue tous les jardins paysagers des environs
¢ Paris. Le grand robinier est également
récieux comnne arbre utile et d'agrémend.
e vert tendre de son feuillage, sa mebilité,
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son ombre légdre, Ja douce odeur de ses fleurs
lui font produire de brillants effets dans les
iardins. L'agriculture commence & en faire
‘objet de ses spéculations comme plante
fourragére. Nulle plante ne fournit plus de
bon fourrage sur un espace aussi peu con-
sidérable. Biches, chévres, moutous, lapins
recherchent avec passion ses jeunes pousses,
et ses feuilles sont si sucrées, que les enfants
les sucent avec plaisir. Sous ce point de vue
pourtant, le robinier sans épines 1'emporte
encore. Nolons, en passant, que ce fourrage
doit &ire varié. Les bestiaux qu’on nourri-
rail exclusivement de feuilles d'acacia, ne
vivraient point.

Les sauvages emploient comme vomitif la
déeoction de I'écorce du robinier blanc.

A Saini-Demingue, on extrait de cette
fleur une liqueur de table trés-agréable.

Son bois, quoique assez lourd, un peu
cassant, & grandes veines, et ne se prétant
qu’'d un poli médiocre, est trés-précieux. Il
est dur, d’un beau jaune, bien veiné, et lent
3 pourrir; aucun insecte ne peut l'attaquer.
Sec, il pése huil livres le pied cube. On en
fait des meubles, des pidces pour moulins;
il entre dans la consiruction des maisons, il
supperie bien le travail du tour; enfin il est
sans prix pour les cercles et les échalas.

Le robinier sans épines, le visqueux, le
rose se multiplient de rejets, lorsqu’ils sont
francs de pied, ce qui est trés-rare, de mar-
colles et presque toujours par la greffe, sur
le robinier blanc. Les grands froids et la
haute chaleur leur sont contraires.

Ces arbres sont peu difficiles sur lo sol et
I'exposition, surtout le robinier blanc, tras-
propre A couvrir utilement tous les lerrains
nus ou en friches, pourvu qu’'on leur donne
les premiers soins, les plus indispensables,
.ors du semis & 'antompe, aux premiéres
pluies de septembre. )

L'acacia semé devient trés-vigoureux et
se multiplie vite de drageons par ses racines
trainantes et voyageuses.

Si, comme cela esl encore trés-possible,
«n repique cet arbre & un, deux ou {rois ans,
on aura sans doute de bons produils ; mais
plus tardifs et jamais aussi généreux et aussi
prompts que par le semis. )

ACACIE. — Cette plante de la famille des
légumineuses est le véritable acacia mimosa.
Le genre qu'elle forme renferme un grand
nombre d’espéces aussi intéressantes qu’elles
sont variées; les unes se distinguent par le
parfum de leurs fleurs, les autres fixent I'al-
tention par le mouvement et I'irritabilité de
leurs feuilles, et toutes sont l'ornement de
nos serres pendant I'hiver at V'agrément de
nos jardins pendant I'été. Originaires des cli-
mats chauds de I'Afrique, clles exigent, pour
8tre élevées et eonservées, les couches, les
chassis et les serres. On les propage le plus
souvent par leurs semences, et ce moyen est
d'autant plus sdr que leurs graines conser-
vent IonPemps leur propriéié germinative
lorsqu'eltes restent renfermées dans leurs
siliques. On les multiplie encore par leurs
racines, quelquefois de marcolles, mais rare-
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ment de boutures. Les espéces principales,
dont (1uelques-unes sent de grands arbres
dans leur patrie, sont l'acacia @ grandes
gousses, I'acacia en arbre, 'acacia du énégal,
qui fournil lagomme arabique et la belle aca-
cie sensilive, ou simplement sensitive, qui
doit son nom & la sensibilité de son feuillage
au moindre toucher. Ses graines se sément
sous des bdches vers la fin de février. Un mois
aprés,le jeune plant est.bon A repiquer dans
des pots.

ACANTHE ( Acanthus mollis de Linn.). —
Plante vivace, trés-commune en Italie et dans
le midi de la France; tige de deux 2 trois
pieds, feuilles trés-grandes, lisses, molles,
d’un beau vert, profondément découpées,
armées de pointes non piquantes; fleuril en
aodt et septembre. Fleurs labiées, d’un rouge
clair. L'acanthe se plait davs les lieux secs,
arides, qu’elle orne par la belle couleur verte
de ses feuilles et leurs découpures élégantes.
On la multiplie d'eilletons qu'on sépare de
la racine en février et en mars, ou bien par
graine el par semis,

Dans I'architecture, on orne de feuilleg
d’acanthe le chapitcau des colonnes corin-
rinthiennes. Vitruve rapporte qu’une jeune
fille de Corinthe, étant morte, sa nourrice
déposa sur sd tombe une corbeille remplie
de fleurs et d'objets qu’elle avait aimés pen-
dant sa vie, puis les recouvrit d'une tuile
pour les préserver des injures de I'air. Un
Jeune plant d’acanthe se trouva par hasard
sous la corbeille; les feuilles, en se dévelop-
pant, rencontrérent la tuile, se recourbérent
aux extrémités et formérent un tableau aussi
gracieux qu'imposant. Callimaque, scul
teur, en fut frappé ; il le dessina, et, I'appli-

uant A Yarchitecture, créa l'ordre corin-
thien, consacré principalement 3 la décora-
tion des temples,

Les anciens ornaient aussi de feuilles d'a-
cauthe des vases, des nrnes, et autres ouvra-

es remarquables par Jg fini du travail et la
auté des formes.

ACARUS TELARIUS. — Ce petit insecte,
gui détruit toute la partie parenchymateuse

es feuilles, en attire souvent la chute pré-
malurée sur un grand nombre d’arbres et
d'arbustes, et notamment sur les péchers et
les tilleuls. 1l st cependant presque imper-
ceplible; aussi a-t-il été assez difficile de le
determiner avec certitude. Plusieurs auteurs
I'ont rapporté a différents genres de la classe
des insecles vivant toujours sur les feuilles
du tilleul; mais il est reconny aujourd’hui,
d’aprés les vbservations que l'vn doft a M. je
professeur Audouin, que cet animal n'est pas
un insecle atlaguant seulement les tilleuls,
mais bien une petite araignée qui nuit aussi
aux péchers, ainsi qu'a beaucoup d’autres ar-
bres, sans épargner méme plusieurs plantes
annuelles et vivaces, telles que les dshlias,
les haricots, etc. Cotte petite arachnide est
I'acarus telarius, Linn., mite Lisserand; elle
appartient au genre tétranyque, telranychus,
de M. Léon Dufour. M. Duges y rapporté le
trombide tlisserand, trombidium telarium
d’Hermann, et considére comme de la wméwe
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espéce les trombidium telarium et socium de
ce dernier auteur (acarus des tilleuls).

Pour porter reméde a 1a perte des feuilles,
dans ce cas, et pour détruire I'acarus, il suffit
d’employer des bassinages ou de seringuer
les feuilles svir et'matin, une seule fois méme
suffirail; ce serait, de préférence, le soir,
c'est-A-dire au coucher du soleil, afin que
I'humidité, qui se conserve plus longtem
pendant la nuit, produistt son effet plus efli-
cacement qu'au soleil pendant la journée.

On emploie, gour cette opération, des
pompes A main, des seringues de jardin, ar-
rosoirs, etc., afin de produire sur les arbres
vne rosée artificielle qui nuit aux habitudes
de l'insecte et le détruit en quelques jours.

Ce procédé est fort simple; mais I'expé-
rience m’a prouvé qu'il faut, de préférence,
se servir d’eau de puits ou de source, et non
d'eau de mare ou de toute eau stagnante.
Ces bassinages non-seulement détruisent cet
arachnide nuisible, mais ils favorisent encore
le développement, le grossissement et la qua-
lité des fruits, et s’opposent 3 la chute des
feuil es qui, A cette époque de I'année, cause
un grand dommage aux végétaux, leur fait
souvent perdre des branches par la soustrac-
tion subite de la séve, et quelquefois 1néme
les fait périr entiérement.

Les arbres sur lesquels on s’est apergu A
temps dv la présence de I'acarus et qui ont
été traités pendant plusieurs jours par des
" bassinages, se ressentent  peine du_mal que
cette petite araignée aurait pu leur faire; au
bout de quelques jours, ils continuent &

usser comme dans leur état normal.

J'ai fait, A ce sujet, des expériences com-
paratives sur des arbres plantés en espalier
et sur des tiges en glein arr, sur lesquels I'a-
carus commengail a se fixer : les résullats
ont eu un plein succds. Les arbres bassinés
séparément et plantés A cOlé de ceux que
T'on ne bassinait pas n'ont pas cessé de pous-
ser avec vigueur, tandis que ceux qui n’ont

s reu les mémes soins ont eu leurs feuilles
gri:iées, et beaucoup élaient tombées en

uillet.
! D’autres expériences ont eu lieu sur des
réchers en espalier:on bassina les arbres par
eur moitié, c'est-d-dire que la partie droite
ou gauche de I'arbre palissée sur le mur était
arrosée et I'autre ne I'était pas. Quoique ce
fat le méme arbre yui alimentdt toutes ces
branches, il était remarquable de voir la
{):rtie ainsi tiaitée pousser avec vigueur,
ndis que l'autre paraissait souffrante et
comme desséchée sur pied.

ACCOLAGE. — L’un des travaux les plus
importants de la viticulture; il consiste &
attacher aprés I'échalas les nouveaux jets
poussés par la vigne. Cette opération se fait
au mois de juin, et il est bon de ne pas at-
tendre que les sarments aient trop grandi,
car alors le vent en aura déjd brisé beau-
coup, ou bien ils se seront entremélés de
fagon 2 &tre difficilement séparés. On a re-

ué que les contrées ol cette opération
se fait avec le plus de soin produisent des
vins de meilleure qualité. L'accolage, en ef-
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fet, a non-seulement pour:-but d'éviter des
accidents aux sarments fructiféres, mais en-
core de permettre & I'air, et aux rayons du
soleil de circuler plus librement parmi les
ceps. .

ACCOTER. — C’est adosser du fumier
long tout autour d’'une couche qui vient d'é-
tre fumée ou plantée. Ce fumier long entre-
tient la chaleur de la couche et empéche son
évaporation. .

ACCOUPLEMENT. — Les animaux de la
méme espéce, dit M. Louis Noirot (1), diffé-
rent beaucoup entre eux sous le rap de
leur grosseur, de leur couleur et de leur
conformation, suivant la nature des régions
et des localités qu'ils habitent. Ces anoma-
li-s ont leur principe dans l'influence du
climat, de la nourriture et du traitement.
Le bétail & cornes, par exemple, demande
par sa nature un climat tempéré, de riches
pAturages, de 'ombrage et de I'cau courante;
1l est de grande taille lorsqu’il trouve toutes
ces conditions remplies ; au contraire il reste
petit et chétif lorsqu’il est nourri chiche-
ment et exposé au froid, non-seulement en
hiver, mais euncore au prmtemps et en au-
tomne. Il est facile de s’expliquer comment
la température, la.nourriture et le genre de
vie peuvent influer sur le développement du
corps; mais comment se fuit-il qu'd égalité
de grosseur, la structure du bétail, sa cou-
leur et la finesse de son poil varient -d’un
pays A l'autre ? C'est ce qu'il est impossible
d'expliquer, quoiqu'il ne faille en chercher
la cause que dans la température, le régime
et le mode de traitement.

L’'anomalie que présentent les animaux
d'une méme espéce en se propageant par
eux-mémes , constitue une race. lorsqu’elle
est permanente, c'est-d-dire lorsqu'elle se
transmet héréditairement entre les individus
tant qu'ils ne cessent pas d’dtre exposés a
I'influence des circonslances qui_en sont le
principe; dans le cas contraire elle ne con-
stitue qu'une variétd. Le signe dislinctif et
constant de l'anomalie se nomme caractére
de la race.

Les animaux transportés sous des circon-
stances différentes de celles A I'influence des-
quelles ils se sonl développés depuis plu-
sieurs géoéralions, perdent, en s’y multi-
pliant, une partie de leur caractére primitif
rour preadre celui de la race indigéne..Si
‘on transporte du petit bétail rouge de mon-
tagne dans un pays de plaine tempéré, ou il
trouve une riche nourriture au péturage
pendant I'été, et & 1'étable pendant I'hiver,
on remarquera qu'a mesure qu'il :’( multi-

liera sa couleur deviendra Ylus aire, ses
ambes plus hautes et sa laille plus élevée.
ros bélail que I'on tlire des Marches et de
quelques vallées de la Suisse s’abdtardil an
contraire, et diminue de taille sur des moan-
tagues. Il arrive souvent qu’une race se
maintient dans sa pureté primitive sous des
circonstances différentus de celles qui ont
présidé & son développement.Cen’est qu'une

(1) Cours d'agriculiure pratiqus.
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exception qu’il faut presque toujours atlri-
buer & un procédé dont nous parlerons par
la suite, et qui est connu sous le nom de
rafraichissement du sang. L’objection la plus
sérieuse que l'on puisse élever contre le
principe que nous venons d’énoncer, est
celle que l'on pourrait tirer de I'existence
simultanée en Espagne de deux races de
moutons, I'une 2 laine fine, I'autre & laine
grossiére, et dont les caractéres distinctifs
ne sont pas moins tranchés de nos jours
qu'ils I'étaient autrefois, quoiqu’elles hahi-
tent ensemble le méme pays depuis trois
si¢cles, exposées aux meémes circonstances.
On ne peut répondre d cette objection qu’en
admettant que le mérinos est une espéce
particuli¢ére, et non une race du mouton
commun d’Europe.

Quand on accouple des individus de dif-
férenles espéces ou variélés du méme geare,
le croit qui en résulte tient moitié du pére,
moitié de la mére. L’Ane accouplé avec la
jument donne le mulet, qui a les oreilles, la
téte et la queue du pére, et les autres parties
du corps conformes & celles de la mére. Le
cheval produit avec !'dnesse un animal

nommé bardeaw, semblable au mulet, mais

seulement moins gros. Le pelit taureau du

Tyrol, rouge-brun, el & jambes courtes, ac-
couplé avec la vache blanche, grosse et bien :

faite de la Styrie, donne un veau rouge-
clair. Eofin le bélier mérinos accouplé avec
uune brebis indigéne, a laine grossiére, donne
naissance & un agneau dont la leine est
beaucoup plus fine et plus épaisse que celle
e sa meére, mais encore moins belle que
‘celle du pére. La conformation des cornes
‘passe du pére au fils. Il résulte d’'un grand
nombre d’observations que I'accouplement
'd’individus appartenant & différentes espéces
‘ou races du méme genre, donne des métis
chez lesquels 1a constitution, le squelette et
la couleur de la peau sont un mélange des
formes primitives. Néanmoins le métis tient
plus du pére que de la mére sous le rapport
des cornes et du poil, et plutdt de cette der-
niére sous le rapport de la grosseur. )
Lorsqu'un métis femelle issu du croise-
ment de deux races différentes est accouplé
avec un mdle appartenant 3 I'une de ces ra-
ces, on remarque que le caractére de la race
male prédomine déja dans le croft qui en
provient; et si I'on continue pendant trois
ou quatre générations a accoupler les métis
femelles avec des mdles appartenant a la
méme espéce que les sujets mdles primitifs,
e caractére du type fernelle employé origi-
nairement & 'accouplement s’efface totale-
ment, et I'on finit par obtenir des sujets ab-
solument sewblables & la branche pater-
nelle. 1l en est de méme lorsque les métis
males sont toujours accouplés avec des fe-
melles appartenant & l'autre race. On prend
toujours un méle pour type : c’est en effet la
inaniére la plus prompte et la moins dispen-
dieuse de moditier une race de bétail, puis-
qu’on accouple 30 3 50 femelles avec un
seul mdle; tandis qu’en prenant pour type
u:c femeHe, on n’obtient qu'un seul petit eq

DIcTIONN. D'AGRICULTURE,

ACCOUPLEMENT 42

Faccoupiant avec un métis mdle. Si j'accou-
ple un bélier mérinos avec 40 brebis indi-
génes, j'obtiens la premiére année 540 mélis
de la premidre génération, dans lesquels il
peut se trouver 18 brebis, qui, accouplées
avec leur pére ou un bélier de la méme race,
produisent 18 métis de la seconde généra-
tion; el, comme ce bélier peut étre accouplé
de nouveau la méme année avec des brebis
du Poys, il produit en outre autant de métis
de la premiére géuération qu’il peut fécon-
der de brebis pendant cet espace de temps.
Si au contraire j'avais accouplé des brebis
mérinos avec des béliers du pays, il m’aurait
fallu 40 méres pour me donner 40 métis de
la premiére généralion; et, comme chaque
mdile de ces mélis aureit exigé de nouveau
une brebis mérinos pour produire le méme
nombre de métis de la seconde J;énération,
il aurait fallu que j’accouplasse de nouveau
k0 autres brebis mérinos avec les mélis de
la premiére génération, ce qui serait non-
seulement trop dispendieux, mais presque
toujours impraticable. Si I'on prend des mé-
tis males des premiéres ?nérations. et qu'on
les accouple avec des femelles de I'espéce
primitive, les petits qui en naitront repro-
duiront avec plus d’intensité le caractére de
cette derniére.

Les races ayant leur principe dans 1'in-
fluence de certains accidents locaux, les ani-
maux ne peuvent, en changeant de pays,
consetver leurs formes primitives qu’autant
qu'ils rencontrent dans les contrées ou ils
sont transportés les mémes circonstances
guc dans les lieux dont ils sont originaires.

i ces circonstances ne sont pas les mémes, .

il en résulte a la longue, et aprés plusieurs
générations, une nouvelle race qui demeure
constante lorsqu’elle ne se Yer tue que par
elle-méme. C’est ainsi qu'il s’est formé cn
Europe diverses races chevalines d'origine
arabe, chez lesquelles on reconnait le carac-
tere primitif, mais plus ou moins modifié.
C’est ainsi encore qu'on a obtenu en An-
gleterre une foule de races ovines qui diffé-
rent entre elles par la taille, la disposition
a prendre la graisse et I'épaisseur, la lon-
gueur ou la finesse de la toison. Les mérinos
eux-mémes ont pris différents caractéres
dans les diverses ; arties de I’Europe. On en
a plusieurs variétés en Espagne. Les mé-
rinos de Rambouillet, en France, et ccux
de Saxe, de Geissler ct de Lichnowsky, en
Moravie el en Silésie, se distinguent par des
qualités qui ont leur principe dans le climat,
la nature des lieux, la nourriture et le ré-

gime.

On gréviem la dégradation d'une race en
régénérant souvent le tronpeau avec des in-
dividus de pur sang, méles et femelles. C’est
ce qu'on appelle rafraichir le sang. L’eflica-
cité de cette méthode ne peut guere étre dé-
montrée par I'expérience; mais s’il est vrai
qu’une race étrangére dégénére peu 3 peu
par suite du changement des circonstances
sous lesquelles elle s’est formée, il est cer-
tain que le plus sdr moyen d’'arréter et de
prévenir celte dégénération, c’est de retrem-
p]
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per frequemment la race avec des sujels ti-
rés direclement du pays-dont elle est origi-
naire. Si nous voulons élever et propager
des chevaux arabes dans leur pureté primi-
tive, il faut de temps en temps faire venir
d'Arabie des chevaux. mdles et femelles
pour les acrouplér avec les chevaux arabes
nés en France : autrement ceux-ci prennent
3 ]a longue le caractére local. Les opinions
sont partagées sur la question de savoir si
le sang des mérinos a besoin d’dtre ra-
frafchi. -
On donne naissance 3 une race d’une
forme déterminée tout A fait nouvelle, en
choisissant des sujets qui descendent d'in-
dividus possédant au moins en partie les
qualités que l'on désire propager, et en les
accouplant avec d’autres sujets chez lesquels
ces propriétés se rencontrent & up degré
éminent. Si I'on voulait, par exemple, for-
mer une race de bétail A cornes qui edt une
rande valeur pour la boucherie, et chez
aquelle la chair et la graisse fussent en
plus forle proportion relativewent aux os,
que chez les races ordinaires, on devrait
avant tout choisir un taureau et une vache
dont les jambes fussent courtes et fines, et
la téte petite. 1l faudrait en outre que Ja
vache appartint 3 une race de grande laillc.
Les sujets qui naitraient de cet accouple-
plement seraient accouplés eux-mémes avec
des individus chez lesquels ces caracléres se
remarqueraient d’une maniére éminente.
Dans le cas o0 'on n'en_trouverait pas im-
médiatement qui remplissent ces condi-
tions, on accouplerait les génisses et les
veaux avec leur pére et mére, et par la suite
les fréres avec les sceurs. S'il vepait & se
présenter un animal étranger, qui se rap-
prochdt davantage du type que nous avons
en vue, nous l'accouplerions avec celui de
Dos sujels que nous regarderions comme le
plus parfait. De celte maniére, si I'on a soin
d'apporter lattention la plus scrupuleuse
dans le choix des individus, on obtient,
aprés plusieurs générations, une race que
I'on peut considérer comme tout a fait nou-
velle, puisqu’elle ne ressemble qu'en partie
aux anlwaux dont elle tire son origine. C’est
ainsi qu'ont procédé Bakewell, Fowler, Pa-
et el("rinceps, ces fameux éleveurs anglais,
orsqu'ils ont donné naissance & ces races
particuli¢res d’animaux domestiques de
toute espéce qui ont excité l'admiration de
I'Anglcterre. ) . )
Ou ne peut maintenir dans sa forwe pri-
mitive une race récemment importée, ou
produite depuis peu par le croisement, qu'en
chuisissant toujours pour la reproduction
les individus les plus paifaits de celte race.
Tant qu'on ne posséde qu'un petit nombre
de bétes de race, V'accouplement doit avoir
lieu comme le disent les éleveurs anglais,
breeding in and in, c’est-3-dire toujours dans
i méme sang, en alliant les animaux de la
plus proche parenté. Si le nowbre des teles
de bétail augmente, on choisit toujours les
plus beaux sujets, sans égard & la parenic;
s’ils offrent tous laméme pertection de torme,
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'accouplement doit avoirlieu dans ledegré le
plus rapproché : de celte maniére, on est
plus sar de perpétuer les qualités distincti-
ves de la race qu'en accouplant des indivi-
dus d’'une parenté plus éloignée. On a pré-
tendu que les descendants des animaux
produits par un accouplement en proche
parenté dégénéraient, e'est-a-dire, perdaient
es qualités distinctives de leur race. Mais
celte opinion n’est qu'une hypothése basée
sur des observalions vicieuses el incomplé-
tes, que I'expéricnce n’a jamais confirmées,
et qui est en opposition avec un grand nom-
bre de faits positifs. On n’a jamais pu prou-
ver par une expérience décisive, que I’ac-
couplement en proche parenté ait influé
d’'une maniére défavorable sur la vigueur et
la conformation des animaux qui en ont ré-
sulté. Les expériences des plus fameux éle-
veurs de I’Angleterre ont démontré le con-
traire de la maniére la plus positive. Celle
théorie, dont la justesse me parait évidente,
est féconde en conséquences pratiques. S'il
est vrai que la Progéniture offre les qualités
des parents, il faut nécessairement, pour
perpétuer une race donnée, choisir deux
sujets qui réunissent I'un et I'autre au plus
haut degré les propriétés qui la distinguent;
et, comine cette condition se rencontre plus
fréquemme 1t chez les proches parents, dans
la ligue ascendante ou descendante, que
chez les Yarents plus éloignés, on accouplera
souvent le frérc avec la s@ur ol la niéce (si
I'on peut se servir de ces expressions), et
méme le pére avec la fille. Néanmoins 1l ar-
rive quelquefois que les individus différent,
sous quelgue rapport, de ceux doot ils des<
cendent; et c'est un motif pour accoupler
ensemble des sujets de parenté éloignée,
lorsqu’ils offrent le caractére de la famille
d’une maniére plus frappante que les parents
rlus‘ rapprochés. Cerendam, si deux femel-
es de la méme famille offirent la méme per-
fection, on sera plus sar d'obtenir du indle
un individu semblable & lui-méme, en 1'ac-
couplant avec sa seur ou sa mére, qu'en
l'accouglam avec sa tante, dont il est ¢loigné
de 5 & 5 degrés.

Il ne suflit pas 100 les sujets destinés a la
reproduction de leur espéce offrent d'u-
maniére parfaite le caractére de la race: ii
faut en outre que leur age soit convenable,
et qu'ils soient vifs et bien éveillés. Pour
donner naissance & une race vigoureuse, 0N
accouple les sujets aussitdt qu'ils mamfes-
tent fréguemmenl et avec force le désir de
la reproduction, et I'on cesse de les employer
a cel usage dés que ce peuchant dimivue
d’énergie, ou ne se manifeste plus qu'd des
intervalles éloignés. Tous les animaux ma-
nifestent de trés-bonue heure le désir de la
reproduction, & une époque ol leur corps
esl & peine parvenu A la moilié de son dé-
veloppement. Un accouplemnent préwaturé
arréte les progrés de leur croissance; car le
bétail croit avec plus de force, et acquiert
plus de vigueur, lorsqu'on ne l'accouple
yu'a uu dge un peu plus avancé. Les vieilles
fewelles entrent souvent en chaleur, mars
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elles sont raremenmt fécondées. Les vieux
mdles ne peuvent saillic qu'3 des intervalles
éloignés, et sans que I'on soit jamais assuré
du succés. Il we faut pas néanmoins attendre
trop longtemps pour livrer le jeune bétail a
la reproduction : on laisserait échapper
I'4ge et 'époque les plus favorables, si I'on
retardait la saillie jusqu'a ce qu'il ait pris
tout son accroissement. Beaucoup d’agricul-
teurs ne font saillir leurs taureaux qua trois
ans révolus, prétendant qu’avant cet aze ces
animaux ne sont ni assez forts ni assez dé-
veloppés; mais il suffit d’avoir étudié avec
quelque soin la nature du bélail, el surtout
celle des bétes A cornes, pour savoir qu’un
laureau, passé trois ans, est lourd, pares-
seux, et moins propre & la §énération qu'un
taureau d’un an et demi d deux ans, et que
c'est & ce dernier dge que ces animaux ont
le plus de puissance et de vivacité. La jeu-
nesse est le temps de I'accou&lemem; car
c'est & celte époque que le désir de la re-
production a le plus d’énergie. De {eunes
males peuvent féconder deux fois plus de
femelles que des males plus 4gés. On pré-
tend que la progéniture d’'um taureau d’un
an et demi, de grosse race, accouplé avec
une vache quelconque, naft et reste par la
suite plus petite que celle de la méme va-
che accouplée avec le pére de ce taureau,
dgé de b ans; mais cetle opinion est erro-
née. 1l est vrai, ce qui se congoit facile-
menl, que le veau d'une vache de deux ans
est plus petit que celui d’'une vache de quatre
ans; mais ce n'est pas une raison pour que
ce veau ne puisse pas atteindre par la suile
lataille des plus gros baufs, s’il descend
d’'uve grande race, et qu'il soit bien nourri
pendant sa jeunesse. Les animaux s’accou-
plent, & I'état sauvage, aussitOt que le désir
de la reproduction s’est éveillé cn eux, sans
que l'on remarque pour cela de dégénéra-
tivn dans les espéces. Lvs éléphants, les
ours, les sangliers, sont aussi gros de nos
Jjours qu’ils I'étaient il y a 2000 ans.

Yoy. Bestiaux, CHEvVAL, Taumeav, Va-
cag, Mourton, Porc, CHEVRE, elc.

ACCRUES. — C’est un espace de lerre
dans lequel un bais s’est étendu hors de ses
limites.

ACHE. Voy. PemsiL.

ACHE p’gau. Voy. BERLE.

ACHE pg MONTAGNE. Voy. LivicaE,

ACHEE. — Nom vulgaire du Lombric ou
ver de terre. Voy. LomBaic.

ACHILLEE. — Plaule dont une variété
dite achillée rose est regue dans quelques jar-
dins comme plante d’ornement.

L'achillée ordinaire est une plante que
Pon rencontre parlout en France, particu-
litrement dans les fossés sur le bord des
grandes routes. Celte plante rustique se
trouve du petit nombre de celles qui ré-
sistent le mieux aux plus grandes séche-
resses; elle fournit une bonne pature aux
moutons, et mériterait, sous ce rapport, de
fixer I"attention des cultivateurs qui s’occu-
peut spécialement de troupeaux, puisqu’en
semant Fachilléc dans les sols les plus in-
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grats, et ou on tenterail vainement toute au-
tre culture, celle-ci, comme fourrage, don-
nerait d’excellents produits dans les lieux ot
trop souvent on ne rencontre que des fri-
ches. C'est sous ce point de vue que d’habiles
agronomes ont recommandé I'achillée et la
recommandent encore.

ACIDES. — On appelle ainsi des sub-
stances solides, liquides ou gazeuses, qui
sont piquantes sur la langue, qui rougis-
sent la F upart des couleurs bleues végétales,
et qui forment des sels avec les alcalis, bes
terres et les oxydes métalliques. Nouos ne
parlerons ici que de quelques-uns, renvoyant
pour les autres et pour plus de détail au
savant Dictionnaire de Chimie de M. Jéhan.

L’AcipE suLFURIQUE, Yulgairement huile de
vitriol, composé de soufre et d'oxygene.
Avec lachaux, il forme le gypse ou la pierre
pldtre; avec 'alumine, I'alun; avec le fer, le
vitriol vert ou couperose verte ; avec le cui-
vre, le vitriol blew ou couperose bleue : toutes
substances d’un grand usage dans l'in-
dustrie.

L’AcIDE NITRIQUE Ou AZOTIQUE, Ou eau forte,
formé de la combinaison de I'oxygéne et de
I'azote, et qui entre dans la composition du
salpétre d'od on I'extrait.

L'AcIDE ACETIQUE, I'une des parties consti-
tuantes des végétaux. Etendu d’eau, il forme
le vinaigre dont on fait une si grande con-
sommation dans la cuisine, la médecine et
les arts.

L'ACIDE cARBONIQUE, qui est la combinai-
son du carbone et de I'oxygeéne, joue un
grand rdle dans la végétation. II est ordi-
nairement sous la forme de gaz : dans cet
état il ne différe physiquement de V'air que
Ear sa plus ﬁrande pesanteur, car il est invisi-

le comme lui. On en trouve toujours dans
les couches inférieures de I'atmosphére. Les
végétaux en fermentation en donnent dr
grande quantité. Dans ses rapporis avee "1
végétation Sennebier a observé :

1° Que la végétation des plantes est ar-
rétée par leug exposition au soleil dans des
vases contenant de la chaux étcinte pour
absorber tout I'acide carbonique de leur at-
mospheére,

2° Que l'air qui contient un douziéme
d’acide carbonique est plus favorable 3 la
végélation que l'air ordinaire, et que celui
qui en contient une plus grande quantité est
mortel pour les plantes qui ne peuvent en
décomposer davantage.

3° Que le terreau qui fournit ce gaz A la
couche inférieure de I'atmosphere est avan-
tageux sous ce rapport, lorsqu'il est & Pair
libre, mais souvent devient nuisible, lors-
qu’il est recouvert d’une cloche ou d'un
chdssis. Les jardiniers disent que le plant
est fondu, lorqu'il périt par cette cause.

&° L'eau chargée d’acide carbonique semble
Fabord n’avoir pas d’effets sur les plantes,
mais ensuite elle accélére beaucoup leur vé-
gétation,

5° Les plantes nourries dans une atmo-
sphére surchargée d'acide carbonique four-
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nissent une plus grande quantité de carbone;
dans ce cas, il faut les tenir au soleil, car
oll:lgérissem plus ou moins promptement &
T'ombre.

Le gaz acide carbonique est impropre & la
respiration des hommes et des animaux, et
les asphyxie.

ACIER. — L'acier est un alliage de fer
avec yuelques parties de carbone ; et il doit
A cette combinaison sa dureté et son grain
_beaucoup plus fin que celui du fer. L'acier
est la matiere d’'un grand nombre d’instru-
ments agricoles, soil enli¢rement, soit sou-
dé au fer. Dans le choix et I'entretien de ces
outils le cultivateur doit avoir des notions
qui lui fassent discerner le degré de la
trempe de l'outil pour n'employer vas des
aciers trop durs ou trop tendres.

ACONIT.— Genre de plantes alpines, vi-
vaces. La principale espéce cultivée est
Paconit mapel (Aconitum napellus. Linn.),
tiges de 3 & & pieds, feuilles alternes, pal-
mées, profondément découpées d’un vert
sombre et luisaut, fleurit en ({um ; longs et
superbes épis terminaux de fleurs élégantes
en forme de casque antique, d’un beau bleu
violet : racine blanche en dedans et noire
en dehors, semblable & un pelil navet d’ol
Jui vient son nom de napel. Celte plante,
assez commune en Europe, doit 3 sa forme
ses noms vulgaires de Ca:mue de jupiter et
Capuchon de moine. Elle habite de préfé-
rence les lieux humides et couverts des
montagnes de la Suisse, du Jura et des Cé-
vennes. On la cullive dans les jardins &
cause de la beauté de ses fleurs ; mais 1'a-
mour des plantes doit &tre bien vif, pour

u'un amateur, pére de famille, admette
:Lns son parterre une plante si dangereuse.

Lorsqu’on mdche la feuille ou la tige de
1’aconit, on sent dc la chaleur et un engour-
dissement dans les lévres, les gencives et le
voile du palais, qui se lermine par une
sorte de tremblement et de froid.

L'aconit attaque vivemen! lg canal ali-
mentaire : de 13, des coliques fortes, doulou-
reuses, tumulte dans les intestins, nausées
et picotements dans l'estomac, sans cepen-
dant (chose trés-remarquahle} détruire la
faim, l'augmentant méme dune inaniére
sensible. Prise en trop grande quantité, cette
plante exerce sur l'économie animale un
pouvoir perturbateur : chaleur dans le bas-
ventre, déjections alvines, vomissements,
mouvements convulsifs, état l1éthargique,
une sorte d'aspbyxie et la mort, si l'on
n'apporte de prompts secours, Des boissons
acidulées, des lavements émollients chargés
d’huile pure, sont les remeédes qu'on doit
de suite administrer, en attendant que le
médecin prescrive ceux que des circonstan-
ces plus graves peuvent exiger.

On cultive encore les variétés suivanles :
aconit panaché, variété du précédent, fleurs
panachées bleu et blanc et d'un: trés-bel
effet. — Aconit porcelaine, fleurs bleu-amé-
thyste trés-belles. — Aconit a grandes fleurs
(Acon. cammarum, Linn.), espéce particuliére
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aux Alpes; fleurs moins belles, d'un bleu
rougeltre. — Aconit Tue-Loup (Acon. Lycoc-
tonum, L.). — Fleurs jaunes, d'un effet pen
agréable, qu’on pourrait améliorer & force
de les semer.

Tous ces aconits sont aussi dangereux
que le napel.

Il y a encore une espéce d’aconit qu'on
appelle aconit d’hiver. 1l "est exactement
semblable aux autres par ses feuilles: les
fleurs qui viennent dans le centre des
feuilles ressemblent & celles de la renon-
cule, dont elle est en effet une espéce. C'est
une des premitres fleurs qui viennent au
printemps : elles paraissent méme souvent
dans le mois de janvier.

Cette plante se multiplie de plants dera-
cinés en mai ou en juin.

ACORE. — Genre de plantes de ls famille
des Aroidées. Elle est vivace et d feuilles
roides et rubanées. Elle croit en Europe
dans les lieux inondés. Sa racine ou souche
souterraine est trés-odcreate et aromatique,
On l'emploie en médecine comme excitant
et sudoritique. Les Auvergnats les mangent
fraiches et en tirent une liqueur forte en les
distillang. On la mulitiplie par éclats de ses
racines & I'automne et au printemps.

ACOTYLEDONES. Voy. CoryLkpos.

ACRE. — Mesure de terre différente se-
Jon les pays. Elle était autrefois principa-
lement en usage en Normandie, d'ou elle a
passé en Angleterre. Chez les Romains,
elle répondait & ce que nous appelions ar-
pent.

ACTEE. — Plante de la famille des renon-
culacées. Une seule espéce, 'actée d grappes,
est admise dans les jardins. Ses épis de
fleurs blanches, pédonculées, s'épanouis-
sent en f'uillel et sont suivies de grappes de
fruits blancs qui contrastent, comme elles,
avec le feuillage dont I'sbri les protége. On
les multiplie de graines, mais nn Je fait plus
promptement en séparant leurs racines en
automne. Il leur faut un terrain léger et
néanmoins substantiel et frais, el on doit
leur donner au moins trois pieds de dis-
tance en tout sens. Du reste, elles sont as-
sez robustes pour se contenter d’'étre déga-
gées des herbes parasites et maintenues dans
la fratcheur habituelle, qui est le principe
de leur prospérité. Cette espéce d’actée est
aussi appelée vulgairement christophoriane,
herbe de Saint-Christophe. Sa racine, con-
nue sous lc nom d’ellébore noir, est employée
dans la médecine vétérinaire pour faire des
sétons aux animaux.

ADONIDE. — Plante de la famille des rc-
nonculacées. Elle est peu rech:irchée des
horticulteurs ; cependant la délicatesse de
ses feuilles, 1'élégance, Ja vivacité et I'éclat
de ses fleurs pourrait la faire admeltre comme
plante d’'ornement. On compte trois espéces
d’Adonide appelées de I'époque de leur flo-
raison, de émnump:, d’et¢ et d’automne.

L’Adonide d'aulamne est annuelle, d'un
pied de haut; feuilles A folioles linédaires:
fleurs rouge-crawmoisi, réunies en petit hou-
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quel & I'extrémité des tiges. Cette espéce se
rencontre souvent au milieu des blés; quoi-
qu'elle ne semble pas nuire & leur végéta-
tion, on fera cependant bien de chercher &
en débarrasser le blé de semence ; cela est
facile par un criblage exact et par I'alternat
des cultures. Si elle se voit rarement dans
les parterres d’un amateur difficile, il faut
Jattribuer au peu de constance de sa florai-
son : rarement elle reproduit, méme la se-
conde année, les mémes variétés; par la
culture, elle double aisément; mais cette
incertitude la fait négliger.

L'adonide printanier ; feuilles palmées,
multifides, ti%e de huit 3 douze pouces;
fleurit en avril, grandes et belles fleurs ter-
minales, beau jaune; peut entrer dans les-
plates-bandes.

L'adonide de UApennin différe par des
feuilles & découpures moins étroites, radi-
cales, & pétioles plus longs ; capsules réunies
en téte ovale.

L'adonide d'été; feuilles trés-finement dé-
coupées, tiges d'un pied ; fleurit en juin et
juillet, petites fleurs semi-doubles, rouge
trés-vif, blanches ou jaunes.

Pour multiplier ces plantes, semez en
lace & 'automne ou au printemps ; terre
égére, bonne exposition. Ces plantes ne se
repiquent qu'avec le transplantoir.

ADOS. — Terme de jardinage. On fait des
ados dans las melonnieres et dans lous les
jardins aux belles expositions. "L’ados est
une terre élevée de trois pieds en talus, le
long d’'un mur, & l'exposition du midi : on

séme, en hiver et au printemps, les pois,
es feves et les autres Fraines qu’on veut
avancer. Ce moyen est plus court que de les
semer en pleine terre, parce que le soleil
frappe plus directement ces talus, qui, outre
cela, ont la réflexion de la chaleur du mur,
le long duguel on les dresse. Il y a des
jardins ol on les couvre de chdssis de verre,
r‘mr les mettre & I'abri du froid et des
les du printemps. Voy. Caassis.

ADVENTICE 1PLAI!TB). — Les plantes ad-
ventices sont celles qui croissent sans avoir
é1é semées. Les mauvaises herbes sont des
K‘I)untes adventices. Il en est de méme des

nnes qui viennent naturellement.

ZETHUSE. — Plante de la famille des om-
belliferes. C’est une herbe tantét annuelle
et tantdt bisannuelle. L’esp&ce connue sous
le nom de petite cigué ressemble beau-
coup au persil; mais ses feuilles sont ce-

dant plus finement découpées et plus
nisantes. Il est d’autant plus important de

distinguer ces deux plantes que I'®thuse
est malfaisante, cause des verliges et des
pesanteurs. Si I'on en avait mangé, il fau-
drait vite faire emploi des vomitifs et ensuite
des breuvages acidulés. Une autre espéce,
connue sous le nom de cestu par les paysans
du Berry et en médecine sous celai de
meum, V'@thuse d feuilles capillaires, est em-
K:oyée en pbarmacie et est trés-aimée des
ux.

AFFERMER. Yoy. Bai.

AFPOUAGE. — Ancien terme de coutume
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qui signifie le droit d’avoir du bois dans une
foré&t pour son chauffage. Ce droit subsiste
encore dans un grand nombre de com-
munes, qui réservent pour son exercice une
partie de leurs foréts.

AFFRUITEMENT ou Misg Ao rruiT. — II
s'agit, dit M. Puvis, d’indiquer le moyen
d’amener a fruit les arbres stériles par suite
de I'épuisement ou de la mauvaise qualité
du sol, de leur affaiblissement ou méme de
leur vieillesse.

1. Nos espéces fruitidres, pommiers, poi-
riers, cerisiers, lorsqu’elles sont le produit
spontané du sol, prospérent sans soin dans
nos bois, nos buissons. Elles n’ont pas be-
soin de I'homme pour végéter souvent avec
vigueur, se reproduire et donner leurs
fruits; les forces de la nature leur suffisent.
Mais I'homme leur a donné des sonins, a
choisi pour son usage les meilleures d’entre
elles, les a améliorées par la culture et en
quelque sorte civilisées. S'il les abandonne
alors, elles perdent assez promptement la
plupart de leurs avantages. 1l leur faut donec
pour les conserver un sol de bonne nature,
un climat, une exposition favorables; elles
demandent en outre des engrais comme
toutes les autres cultures perfectionnées, et
on les leur refuse le plus souvent. Aussi il
arrive que souvent elles languissent et pro-
duisent peu; il faut alors y remédier par des
engrais; le fumier animal de toute espéce,
mais surloul les engrais actifs, la poulenée,
le purin et la colombine, leur conviennent
trés-bien. Quel que soit celui qu'on leur ap-
plique, il se place sur la couche de terre
qui couvre les racines, et la vigueur reparaft
souvent avec les fruits I'année méme qui
suit celle de la fumure; cet amendement a
lieu plus convenablement en automne; on
enldve une premiére couche de terre en
laissant les racines couvertes, on y place le
fumier et on peut attendre jusqu'au prin-
temps pour le recouvrir de terre; nous nous
sommes bien trouvé de ce procédé.

L'engrais dont nous avous eu le plus &
nos louer est le purin écoulé du fumier de
vache ou de cheval, plus ou moins étendu
d’eau suivant sa pureté; lorsqu’il consiste
tout entier en urine, il faut bien y ajouter
cinq ou six fois son volume d’eau. On peut
le répandre pendant toute I'année. Il n’est
pas & propos de le mettre immédiattement
au pied de l'arbre, mais on I’épanche &
plus ou moins de distance de la tige sui-
vant sa grosseur; il se trouve alors & portée
des extrémités des racines od sout les spon-

ioles qui seules peuvent transmettre A

‘arbre les principes alimentaires. Nous
croyons qu’il y a quelque danger a le mettre
sur les racines des arbres l'année de leur
plantation; leurs racines nouvelles crain-
draient peut-étre cette trop forte nourriture?

Lorque le purin n’a pas fermenté, on no
doit le mettre qu’a petite dose, au pied sur-
tout des trés-jeunes arbres; autremeunt il les
fait périr ou leur fait pousser de longs bour-
geons qui finissent par jaunir ; dans ce cas,
nous ne sommes pas parvenu A les rétablir
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wvec la dissolution de sulfate de fer d’Eu-
tbe gris 3 la dose de huit grammes par
‘itre.

Le sang aussi nous a trds-bien réussi,
mais élendu de six 3 huit fois son poids
d'eau ; son effet sur des orangers, sur des
plantes en pot et sur des péchers nous a
semblé (rés-remarquable; mais il pousse
peut-8tre plus au bois qu'au fruit. 11 faut se
procurer le sang encore chaud; si on at-
tend qu'il soit coagulé, il se méle mal & I'eau
qui lui sert d’excipient.

Rubens conseille d’en faire un compost
avec de la terre, et d’employer ensuite sur
les racines ce compost aprés fermentation.
Nous croyons & son efficacité; mais nous
avons vu, dans une grande exploitation ol
on I'employait ainsi en grande masse, qu’en
se¢ putréfiant il répand une odeur extréme-
ment désagréable et qu’il s:{ produit une
grande quantité de vers qui déiruisent une
partie de sa substance.

On se dispense d'ordinaire d’engrais dans
des fterrains de trés-bonne qualiié, mais
c’est souvent A tort; il arrive que dans ces
terrains les jardiniers fument abondamment
leurs plantes potagéres et négligent d’en
faire autant sur leurs plates-bandes, tout
en leur demandant annuellement des pro-
duits de fruits et de fleurs. Aussi, au bout
d'un cerlain nombre d’années, les arbres y
deviennent rabougris et les fruits coulent.
On en accuse le sol et les saisons, pendant
3u‘on ne devrait s’en prendre qu’'au défaut

"engrais. 11 suffit donc souvent, pour rendre
ces arbres & la vic et A la production, de ré-
parer la négligence des années qui ont pré-
¢édé en fumant abondamment.

Cependant, toutes les fois que sur un sol
les arbres continuent de bien végéter, le
mieux est de les dispenser d’engrais; le fu-
mier dans le sol avive surtout la séve as-
rendante, la séve d'allongement, et toute vi-
gueur exubérante dans les arbres 3 pepins
Pousse 3 bois les branches et bourgeons
ructiféres. Il n'en est pas de méme des
arbres & noyaux qui produisent leurs bou-
tous A& fruits sur leurs bourgcons & bois et
nui fructitient le plus souvent en raison de
leur viguear.

On peut encore faire des distinctions utiles
dans I'emploi des engrais. Ainsi le murier,
auquel on ne demande que des feuilles, et
par conséquent des bourgeons; la vigne,
dont tous les bourgeons sont fructiféres dans
la plugart des variélés; le rosier, surtout les
variétés remontantes, ne peuvent étre trop
abondamment fumés. Les couniféres re-
jottent lous les engrais; le p&cher craint les
engrais solides en excés, mais rarement les
engrais liquides. )

. La stérilitité d'un arbre peut provenir
de I'dge, de ce que les branches longtemps
A fruit ont vieili, se sont couvertes d'écorce
écailleuse, de petites branches 3 fruits, de
lambourdes doul les fleurs avortent; il faut
alors rapprocher les branches de I'arbre sur
leurs premidres bifurcations.

Il y a sonvent grand avantage & supprimer
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une tige affaibliv:; en 1802, nous regumes
de Metz un envoi d’arbres fruitiers qui dans
la route, peut-&tre bien méme chez le p*pi-
niériste, avaient é&é grandement atteints par
la gelée. On les planta néanmoins en recé-
pant au-dessus de la greffe les plus maltrai-
tés; ces derniers dépassérent bientdt ceux
laissés entiers, et une partie d’entre eux vit
encore.

Il arrive trés-souvent que les branches
d'un arbre ont vieilli et sont arrivées  la
caducité, alors que les racines conservent
encore loute leur vigueur; la plupart des
arbres sont greffés sur des sauvageons plus
vigoureux et d'une plus longue vie que la
variété perfectionnée qu'on a greffée ; les ra-
cines du sujet peuvent donc conserver toute
leur vigueur alors que l'dge a oblitéré les
canaux séveux des branches de la variélé
gre(Tée ; 1a séve alors qui doit faire un long
chemin dans ces organes affaiblis y circule
avec peine. Si on recépe ces branches A peu
de distance de la tige, la séve refoulée, ayant
peu d’espace A parcourir, ranime les ger-
mes qui s’y trouvent et qui bientdt don-
nent paissance 3 des bourgeons vigoureux.
Apreés T'hiver on Ote ceux qui feraient con-
fusion; ces jeunes bourgeons se mettent
promptement & fruit; mais la durée de {’arbre
rgjeuni n'est pas bien longue, et, aprés quel-
(1ues années de vigueur et de fructification,
il est rare qu’en rabattant de nouveau les
pousses affaiblies, on puisse en faire repro-
duire de nouvelles, douées de quelque vi-
gueur; le mieux alors est de remplacer l'ar-
bre; mais on renconire un nouvel obstacle
plus difficile & vaincre que ccax qui pré-
cédent, celui de faire réussir un arbre & la

lace ol un autre de méme espéce a existé
ongtemps.

3. Nous venons d'indiquer les moyens (e
rajeunir les branches d’un arbre fruitier; on
peut aussi produire un effet analogue sur sa
tige, Ainsi, sur les arbres dont la stérilité du
sol ou les gelées ont rendu I'écorce de la
tige gercée, épaisse, écailleuse, on enléve au
printemps jusqu'au vif ces écailles, ees ger-
gures qui contrarient le mouvement de la
séve; cette epération doit étre faite avec une
main légére qui enléve les parties mortes
en ménageant le vif. On détruit aiasi I-s
nids d'insectes, I'écorce redevient mince, se
régénére en quelque sorte, ct les fluides gui

entretiennent la vie y circulent plus favi-
ement. Si I'arbre est vieux, il reprend un
peu de jeunesse. Si sa tige a été endomma-
gée par la gelée, ce qui est assez fréquent
dons nos pays pour nos jeunes poiriers, les
traces du mal s’effacent ; s'il devait son écorce
rugucuse au peu de fécondité du sol, eny
ajoutant de I’engrais, on lui fait facilement
retrouver les forces de son dge.

11 est & propos de recouvrir a I'aide d'un
pinceau toule I’écorce dénudée, et par consé-
quent les blessures faites, avec une légére
couche d'onguent de Saint-Fiacre, c'est-a-
dire de bouse de vache délayée dans I'eau.

Le raisonnement vient a 'appui de I'ex-
périencn, peur faire penser que 'enléve-




53 AFFRUITEMENT

ment des écailles de vieille écorce doit fa-
voriser la végétation ; tous les ans 1’écorce
d'un arbre s‘fpaissit, et il se forme une nou-
velle couche de liber. Lorsque le nombre de
ces couches suffit & la végétation de I’arbre,
3 mesure qu'il s’en forme de nouvelles 3
I'intérieur, les couches extérieures s’atro-
phient, se fendent en écailles, tombent en
partie, et celles qui restent, forment une
enveloppe raugueuse presque toujours sans
vie sur la surface de I’arbre, s’opposent & la
distension naturelle de I'écorce, qui doit
obéir au grossi<sement. Ces parties mortes
4 demi soulevées deviennent le réceptacle
des insectes, des verglas, recelent de I’eau
qui se glace en hiver et augmente les effets
1uisibles de la gelée; la main de 'homme
qui les enléve fait disparaitre tous ces in-
convénients et facilite la circulation de la
séve. C'est 'art qui vient au secours de la
nature ; I'industrie de 'homme a créé ces
variélés de fruits bien supérieures & celles
qui se propageaient naturellement, mais ces
variétés ont rouvent perdu en rusticité, en
force de résistance contre les fAcheuscs in-
fluences atmosphériques, presque autant
qu’elles ont gagné en qualité; elles ont donc
besoin d’¢tre aidées par des soins intelli-
gents dans leur direction et les services
gu'elles rendent 3 'homme.

k. On a conseillé, pour retarder la florai-
son des arbres fruitiers et augmenter leurs
chances de fructification, de couvrir de neige
3 la fin de 'hiver le pied des arbres; ce
moyen nous a peu réussi, et la floraison des
arbres dont les racines ont été conservées
plus longtemps dans la terre glacée s’est ac-
complie a trés-peu prés en méme temps que
celle des autres de méme espéce. On s’ex-
plique cette anomalie apparente. Ce n’est
pas la température du sol, mais bien spé-
cialement celle de I'atmosphere qui appelle
la séve dans la tige et dans les branches des
arbres. Ainsi, pendant 'hiver, lorsque des
vents chauds viennent & régner, on voit les
boutons des arbres ou arbustes précoces se
gonfler, grossir et presque s'ouvrir, malgré
que leurs racines soient cncore dans la terre

elze. Bien plus, sil'on introduit, pendant
‘hiver, dans une serre chaude, une branche
de vigne, par exemple, dont la tige, les
autres branches, la terre qui couvre les ra-
cines el par conséquent los racines elles-
mémes, restent exposées i toutes les riguears
atmosphériques, on voit les boutons se dé-
veldpper, donner des feuilles et méme des
fleurs, pendant que les racines et 1a tige sont
dans un sol au-dessous de zéro. Ainsi done
il ¢st tout 3 fait inutile d’accumuler la neige
an pied des arbres pour reiarder la floraison.
Et nous pensous méme que ce procédé serait
plutét nuisible en retardant 'échauffement
du sol a I'arrivée du printemps ; fes pousses
ct la floraison que détermincrait la chaleur
atmosphérique ne seraient pas s-condées
y-ar Vaction des racines paralysées dans une
terre 3 demi glacée.

5. D autres ont conseillé de noircir la sur-
face des murs d’espaliers ; le raisonnewment
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semblait en faveur de ce procédé ; il n’est
ni difficile, ni dispendieuk ; i1 doit donc
avoir été souvent essayé, et cependant il ne
s'est pas propagé, ce qui dés I’abord ferait
présumer qu'’il n’est pas utile.

Si nous cherchons & nous rendre raison de
ce non-succés, nous remarquerons que la
propriété spéciale d’une surface noire, non
polie, consiste & absorber les rayons calorifi-

ues, d’ol il résulte que les premiers soleils

u printemps sur le mur doivent ’échauffer
et par suite hater la végétation de I'arbre et
le développement des flcurs ; il est donc plus
exposé aux gelées tardives, et Jeur effet doit
étre d'autant plus sensible que le mur noir,
en absorbant la chaleur pendant le jour et
la rayonnant pendant la nuit, rend plus ra-
pide et plus grande la différence de tempé-
rature et plus funeste I'influence du soleil
matinal sur des fleurs et des bourgeons gla-
cés. Et puis, pendant les jours d’été, la cha-
leur se concentre sur cette surface d'une
maniére (1ui peut arriver 3 devenir tout &
fsit nuisible. Le fer exposé au soleil d’été
arrive A une chaleur de 50 4 60°. Alors méme
que la pierre noircie n’acquerrait pas cette
température, elle exposerait nos fruits et nos
arbres des zones lempérées 3 une chaleur
de la zone torride qui leur Serait tout 3 fait
nuisible. D'autre part, pendant les nuits de
cette saison, la puissance de rayonnement
des murs noirs non polis est telle, qu’aprés
avoir perdu la chaleur accumulée pendant
le jour, ils arrivent bientdt 3 une tempéra-
ture inférieure 2 celle des murs blancs dont
le rayonnement et par conséquentla perte
de chaleur est beaucoup moindre. L’espalier
du mur noir est donc exposé pendant le jour
A une grande élévation, et pendant la nuit a
un grand abaissement de chaleur. Il éprouve
donc cette grande variation de lempérature
qu’on accuse &’ &tre I'une des causes spéciales

e la cloque et de la gomme.

Aprés avoir été plus nuisible qu’utile aux
arbres pendant le printemps et I’été, saisons
les plus importantes pour les arbres et les
fruits, la surface noire, én entretenant pen-
dant 'automne une température plus élevée,
aolte, il est vrai, plus sGrement les bour-
geons, les dispose miéux a fruit pour le

rintemps suivant. Le$ Anglais, en chauffant
eurs murs d'espaliers, obliennent les avan-
tages des murs noirs et évilent leurs incon-
vénients ; par ce moyen ils se procurent des
fruits plus hatifs et d’autres qui n’auraient
pas mari sous leur climat; mais ils sont
maitres de la chaleur qu'ils donnent a leurs
murs, ne les chauffent qu'aux saisons, aux
heures et aux degrés convenables.

Pendant I'hiver il se produit sur le mur
noir un effet analogue 2 celui de I'été; si
dans le jour le mur noir, en absorbant plus
de chaleur, semble favorable & I'espalier, en
revanche, pendant les nuits claires et lon-
gues de cette saison, le rayonnement lui fait
perdre, et par conséquent A DI'espalier qu’il
devrait abriter, une beaucoup plus grande
somme de chaleur; le froid doit donc y étre
plus intcnse que sur le mur blanc, et son
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effet sera d’autant plus funeste que pendant
le jour il y a été moindre.

"ailleurs si un mur blanc s’échauffe plus
difficilement qu’un noir, il conserve beau-
coup mieux sa chaleur; le mur noir perd
aussi facilement la sienne qu'il I'acquiert;
il subit donc plus que lui les extrémes de
chaleur et de froid.

En résumé donc si 'usage des murs noirs
ne s’est pas étendu, c’est que, toute balance
faite, ils se sonl trouvés plus nuisibles
qu'utiles ; le mieux, a ce qu’il nous semble,
serait donc de laisser prendre aux murs
neufs la teinte terne 3"" par le temps leur
arrive naturellenient. Yoy. ArBRE.

AGAMIE. — Classe de plantes comprenant
celles de la cryptogamie de Linné, et dont
on ignore le mode de fécondation.

AGARIC. Yoy. CrampiGNON.

AGE. — L’habitude d'observer a appris &
I'homme 2 reconnaitre 1'dge des animaux et
des bois. Dans ceux-ci, les années se com-
ptent par le nombre de couches concentri-

ues ligneuses du tronc; dans ceux-l3, les

ents ou les cornes sont des signes peu
équivoques jusqu'a un certain Age. Voy.
Bozur, Ceevar, Mourox, etc.

AGE. — Longue fléche de bois ou timon
auquel se lie le soc et tout le systéme de
I'araire ou charrue sans avant-train. Poy.
CHARRUE.

AGGRAVE, Aceravér ou Encrave. —
Maladies des pattes des chiens produites par
des contusions, et qui ordinairement se
Fuérit en peu de jours par le repos. Lorsque

a suppuration a lieu, il faut entourer la
oatte d'un cataplasme émollient.

AGNEAU. — Petit de la brebis. ¥.MouTon.

AGNELAGE ou AGNELEMENT. — Mise bas
des brebis. Yoy. pour les soins qu’elles ré-
clament alors v* MouTox.

"AGNUS CASTUS ou GATTILIER.— Arbris-
seau d’agrément de moyenne grandeur de
la famille des Pyrénacévs, anx rameaux fai-
bles, pliants, blanchdtres et couronnés par
un épi de fleurs bleues et quelquefois blan-
ches. Le fruit qui succéde & ces fleurs est
une petite baie rondo, Acre et aromatique
qui, a fait donner A cette plante le nom vul-
gaire d’arbre @ poivre. Tous les terrains lui
sont bons pourvu qu’ils soient un peu hu-
mides. Il craint les gelées et demande I'o-
rangerie sous le climat de Paris. On peut le
multiplier de grains, de boutures et de mar-
cottes. La lenteur de son accroissement par
le premier mode fait généralement préférer
les deux suivants gour lesquels on opére au
prinlemps en sol humide et bien exposé.

AGRICULTURE. — MM. Girardin et Du
Breuil, dans leur excellent Cours élémentaire
d'agriculture, définissent ainsi le premier de
nos arts:

L’agriculture, dans I'acception la plus éten-
due de ce mot, est une industrie qui a pour
objet I'exploitation du sol et la production
des substances alimentaires ou autres, utiles
4 'homme et aux animaux domestiques. Les
végétaux sont la matiére premiére sur la-
quelle s’exerce cette industrie. La terre est
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en quelque sorte la machine qui crée les
produits, et les forces réunies de I'homne
et des animaux les mettent en état de fonc-
tionner. Enfin un capital proportionné a1'é-
tendue du sol & exploiter est aussi néces—
saire que dans toute autre spéculation in-
dustrielle. Or l'agriculture, comme toute
autre industrie, a besoin, pour étre exercée
avec succds, du concours de plusieurs
sciences. Elle emprunte 2 la botanique la
connaissance des plantes el les notions yui
doivent diriger dans le choix des espéces &
culliver de préférence dans chaque l..calité.
La zoologie lui donne la connaissance des
espaces d'animaux utiles et nuisibles, et du
suin qu'il faut apporter dans leur éducation
et leur emploi. La mécanique lui fournit les
machines, les instruments et ustensiles qui
facilitent le travail de I'homme, en le ren-
dant plus prompt, plus parfait, plus écono-
mique. La physique lui rend compte de I'in-
fluence respective des agents naturels et lui
indique les principes sur lesquels reposent
’art des irrigations et la meilleure construc-
tion des bAtiments pour I'homme et les aui-
maux. Eufin la chimie, non moins utile, vient
lui apporter en tribut la connaissance de la
nature du sol, de la maniére dont on 'amé-
liore, de la valeur comparative des produits
végétaux comme substances alimentaires, et
du moyen de faire servir & nos besoins tous
les produits de la cuiture.

L'agriculture n’est donc point comme tant
de personnes le pensent, un art grossier
qu'on peut pratiquer saus instruction pre-
miére et au hasard. L’observation seule ne
suffit pas pour tirer parti des trésors im-
menses que la terre recéle dans son sein.
Sans le flambeau des connaissances positives,
il ne faut compter sur aucun résultat heu-
reux dans la carriére agricole, aussi bien que
dans la carridre industrielle. Et de méme que
Pindustrie proprement dite n’a pris son essor
que du moment ou les sciences ont été ap-
pelées A les diriger, de méme aussi I'agri-
culture n’a pris une marche progressive et
n’a cessé d’étre un art purement manuel que
de I'époque ol I'homme des champs a senti
la nécessité d’appuyer ses pratiques hasar-
dées, ses méthodes routiniéres sur les prin-
;:iipes slrs et féconds des théories scienti-

ues.

ly a, en agriculture, la science et I'art.
La science comprend les principes qui éclai-
rent, dirigent la mise en pratique des pro-
cédés, qui perfectionnent les moyens d’ac-
tion et qui seuls peuvent conduire & amé-
liorer ce que le hasard a fait découvrir. L’art,
c’est I'application directe des méthodes de
roduction, c’est la pratique des faits, c’est
e métier.

Lorsque la science et I'art s’appliquent &
la culture des champs proprement dits, c’est
ce qu'on appelle spécialement I'agriculture,
qui comprend la grande et la moyenne cul-
ture, pour lesquelles on emploie les grands
instruments aratoires mus par des animaux,
nolamment la charrue.

Lorsqu'ils s’appliquent 3 la culture des
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jardins, c'est alors I'horticulture, qu'on ap-
pelle aussi petite culture, parce qu’'elle ne
produit ni céréales, nibestiaux, et n’est pra-
tiquéequ'd bras d’hommes. Ces deux grandes
divisions, qui comprennent chacune un
grand nombre de branches distinctes, mé-
ritent d’étre étudiées séparément. On peut
envisager I'agriculture sous les quatre points
de vue suivanls. B

1. L'agronomie, qui est I’ensemble des
principes scientifiques empruntés a I’histoire
paturelle, A la Yhysique, A la mécanique, A
Ja chimie et appligués a la culture. Elle em-
brasse I'étude de 'anatomie et de la physio-
logie des plantes, des agents naturels de la
végétation, des moyens mécaniques et chi-
miques de fertiliser le sol, de la mise en
culture du sol. .

11. L’art agricole, qui est la mise en pra-
tique des weilleurs procédés de culture dé-
duits de I'étude de I’agronomie. Il comprend
- la culture spéciale des plantes herbacées et
ligneuses utiles & I'homme. Les opérations
industrielles qui sont ou peuvent &tre prati-
quées dans les fermes, I'étude des assole-
ments, c¢'est-3-dire de I'ordre dans lequel les
récoltes différentes doivent se succéder sur
le méme svl, afin d’en obtenir les meilleurs
produits.

1. L’éléve et les produits des animauz do-
mestiques.

1V. L'économie rurale qui est I'application
a lexploitation d’'un domaine de tous les
faits scientifiqgues et pratiques fournis par
les études précédentes. C'est, A ropre:nent
parler, la partie administrative de I'agricul-
ture, car elle comprend tout ce qui a trait
aux capitaux engagés dans la culture, & I'or-
ganisation des constructions rurales, du
service personnel, des attelages et du mobi-
lier, enfin la comptabilité.

AGRIPAUME. — Plante dont la tige s'é-
léve depuis trois jusqu'd cinq pieds ; elle est
garnie dans le bas de feuilles arrondies, dé-
coupées profondément et semblablesa celles
de l'aconit et de la renoncule. De la base de
ces feuilles sortent des fleurs en gueule, et
composées d’'une seule feuille; la ldvre su-

rieure forme une gouttiére, et est plus
ongue que l'inférieure, qui est partagée en
trois parties.

Cetle plante vient sans culture dans les
chemins et dans les lieux incultes el rabo-
leux ; elle se multiplie de semences et de
plants enracinés.

AGRONOME. — Savant qui enseigne ou
écrit les régles de l'agriculture, ou celui
seulement qui les a beaucoup étudiées.

AGRONOMIE. Yoy. AGRICULTURE.

AGROSTEMME.—Plante d’ornement diffé-
rant peu des lychnis et se cultivant comme
eux.

AGROSTIDE. — Genre de plantes de la
famille des gramioées. Ce sont, en général,
des herbes vivaces, trés-fines, aux pani-
cules épaisse, qui croissent soit dans les
champs, soit dans les bois ou les lieux in-
cultes et sablonneusx. Elles sont en général
mangées avec plaisir par les hestiaux.

AILANTE iR

AIGREMOINE. — Plante de la famille des
rosacées, trés-commune en Europe, au bord
des bois et des haies. Elle était autrefois
trés-préconisée comme reméde tonique el
vulnéraire; mais toutes ses propriélés se
réduisent A I'astringence commune a toutes
les rosacées. Elle est trés-aimée des chévres.

AIGUILLES.—On appelle ainsi les feuilles
des arbres résineux, telles que celles des
pins, sapins, etc.

AIGUILLON.—On nomme ainsi les pointes
ou les piquants dont quelques feuilles sont
hérissées ou qui sont placés sur les tiges et
sur les branches de certaines plantes. Les
aiguillons différent des épines en ce qu'ils
sont seulement des excroissances de 1'écorce
et non de la tige ligneuse comme les épines.

AIL. — Ce genre comprend, pour les bo-
tanistes, un grand nombre d’espéces ; pour
nous, nous nous_ contenterons d’y prendre
la ciboule, I'échalotte, I'ognon et le poreau,
que nous traiterons séparément et 3 leur
article.

Les deux espéces- cultivées sous le nom

énérique d’ail sont I'A. sativum et la rocam-

le (A. scorodoprasum), qui n’est presque
qu'une variété de la précédente.

Cette plante cultivée dans nos potagers,
et qui fait I'objet d’un grand commerce dans
le Midi, se plalt en général dans une terre
douce, substantielle, un peu chaude, et point
humide. Elle peut se reproduire de graine,
mais généralement on la multiplic par ses
caieux ou bulbes terminales. Ces caieux se
plantent au printemps, soit en bordure, soit
en ‘plate-bande, soit en planche, mais tou-
jours & une exposition chaude. On les re-
cueille lorsque leurs tiges se fanent.

Si I'on veut récolter de la graine on plante
la bulbe tout entiére.

Pour conserver I'ail récolté, il convient de
le lier en petites bottes, et de le faire sécher
rendant plusieurs jours au soleil avant de

e rentrer.

Dans les contrées méridionales I'ail se cul-
tive en grand, principalement au pied et
dans les sables des dunes; mais cette cul-
ture est trop simple et généralement trop
connue pour gue nous croylons utile de nous
y arréter.

AILANTE. — Arbre de la famille des té-
rébinthacées. Sous ce nom d'ailante ou arbre
du cie!, les habitants des Moluques dési-

naient, & ce que nous lfg)prend Rumph, le

cau et grand arbre si répandu maintenant
dans nos promenades et nos parcs, et nommé
vulgairement vernis de la Chine ou du Japon.
Les terrains légers et humides sont ceux ol
il prospére le mieux, mais il s’accommode de
tous. Il ne faut jamais le mutiler, car on ne
peut lui faire artiticiellement une plus belle
téle que celle qu’il se forme naturellement.
C'est presque uniquement de rejetons qu'on
le multiplie ; dans les pépiniéres on emploie
aussi les racines, dont un seul pied peut pro-
curer, sans souffrir, plusieurs cuntaines de
morceaux lous les ans. Les pieds ainsi fournis
croissent avec une étonnante rapidité, quel-
quefois de huil & dix pieds par an. Son bois



59 AJONC

est pesant, dur et susceptible de poli, mais
il est trds-cassant. Il serait sans doute trés-
profitable de I'introduire dans nos foréts.

AIR. VYoyez ATMosPHERE, METEOROLO~
GIER, elc.

AIRE. — On appelle aire dans les granges
cette partie de leur sol qui est destinée &
battre le grain ; elle doit occuper le milieu
de la grange : on commence par labourer le
terrain ot on veut le faire ; cela fait, on en-
léve un demi-pied de terre, et on met & la
place de la glaise bien pétrie et rendue ferme
qu'on étend sur I'espace que doit contenir
Faire ; il faut avoir soin que la surface en
suil unie. Lorsque la terre est bien essuyée,
oM la bat & truis reprises avec une batie de
j'm'dinier. Il y ades pays ou I'on se sert pour

‘aplanir d’un gros cylindre de pierre fort
J:esant, et on a soin de n'y point laisser de
fente, et de n'y battre le b{é que lorsqu’elle
est bien séche. Dans les pays ol on est sar
des saisons, on fait les aires A découvert en
plein champ.

AlRELLg Ou MYRTILLE. — Arbrisseau
qui s’éléve & la hauteur de trois ou quatre
pieds dans les lieux ol il croit naturelle-
ment ; sa fleur en cloche est composée d'une
seule piéce, qui devient un fruit ou une baie
remplie de suc d’'un godt aigrelet et assez
agréable : il a la forme d’un nombril, et ren-
ferme plusieurs petites semences. Les feuilles
sont d'un vert obscur et légérement créne-
lées A leurs bords.

Cet arbrisseau, dont on connait plusieurs
espéces, se plait dans les endroils escarpés
et dans les bois : on en trouve beaucoup sur
les Alpes et sur plusieurs autres montagnes
de I'Europe ; lus pauvres gens en ramassent
le fruit avec soin et le mangent. 1l se multi-
plie de rejetons qu’il faut avoir soin de
planter & 'ombre et dans un terrain humide.

AISSELLE. — On apé)elle ainsi dans les
glqnles les petites cavités qui se rencontrent
a I'endroit o0 les fleurs et les feuilles se
Joignent avec les branches ou la lige. Voy.
AXILLAIRE.

AJONC. — Arbusle trés-ramifi¢ et plus
connu sous les noms de jonc marin, genét
épineux, lande (cn Bretagne), brusque (en

rovence), petit houx d jonc.

Des deux espéces qui constitueut ce genre
de sous-arbrisseaux diffus et hérissés d'épi-
nes, la seule qui puisse supporter la tempé-
rature de nos climats est r'ajonc d’'Europe,
gul pousse A plus de six pieds de hauteur.

es feuilles ne sont pour lui qu'une parure
d’'un moment, car & peine les a-t-il mon-
trées que de molles el velues qu'elles élaient,
elles se durcissent el se changent en ¢pines;
¢l comme si une simple arme ne lui suffisait
pas pour se défendre, les premiéres épines
se chargent elles-méwes J'¢pines nouvelles,
et devicnnent enfin autant de ramcaux 1.0n
moins bien protégés (ue les autres, et d’au-
tant plus redoutables qu'un aiguillon trés-
redoutable les termine. Mais si ce lerrible
appareil repousse U'wil, il ¢st agréablement
récré¢ par I'éclat des fleurs papiliunacées
qul naissent en bouquets au haut des ra-
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meaux et brillent successivement pendant
les deux tiers de I'année. L'or le plus pur
et le plus poli n'est pas d’'un plus beau
jaune.

Dans la culture agricole, I'ajonc est une
bonne plante fourragére trés-usitée en Bre-

_tagne. Quand il est ainsi réservé pour étre

mangé par les animaux, on peut dés l'au-
tomne de la seconde année récolter 3 la fau-
cille ou A la faux les jeunes pousses et faire
comme dans I’Armorique. La, depuis le mois
d’octobre jusqu'au mois de mars, on fait
la récolte des pousses de I'année ; 'ouvrier
chargé de ce travail est muni d'un biton
fourchu qui contient les rameaux et d'une
fancille. L’ajonc coupé, on le hache par
morceaux & I'aide d’un instrument tran-
chant ; on place ensuite ces worceaux sur
un bloc de pierre ou de bois ol on les tri-
ture avec des maillets, el dans ret état les
chevausx, les beeufs et les vaches s’en nour-
rissent avec plaisir.

Dans la culture horticole, I'ajonc n'est pas
moins précieux, car il offre aux jardins d’a-
grément plus d’'un moyen d’ornementation.
Aiusi il tigurera daus les bosquets de toutes
les saisous, longtemps par ses fleurs, tou-
jours par la bizarre 1rrégularité de ses for-
mes et I'éternelle verdure de ses rameaux.
Jeté ¢d et 13, et comme par hasard, sur les
monticules et les rochers factices, il les ani-
mera et les rapprochera de la vérité. Semé
symétriquement sur des pentes sablonneuses
et rapides, ou la fugacité du terrain permet-
trait a peu de plantes de séjourner, il les ren-
dra propres g recevoir de nouveaux hoétes,
en fixant la mobilité du sol; enfin il nous
procure une des clotures les plus impénétra-
bles, et qui I'emporterait peut-étre sur pres-
que toutes les autres, s'il n’était pas sujet &
se dégarnir irréguliérement avee le temps.

Quoique I'ajonc puisse se mulitiplier par
les brins enracinés détachés des vieux pieds,
il est plus court, plus str et plus facile de
le propager par ses graines. On les séme cn
automne dans ie midi, ¢t en avril dans le
nord de la France, dans un lerrain préparé
par deux labours faits I'un quatre mois, I'au-
tre quinze jours avant la semaille. Le terrain
doit étre hersé avant de répandre les graines,
qui seront semées par rayons réguliers. Si
I'on veut falte une haie, les rayons seront
distanis de deux pieds I'un de I'autre ct plus
ou moins répétés suivanl I'épaisseur qu’on
voudra donner & la clOture. On recouvrira
trés-peu la eraine, et pour la préserver du
hdle lorsqu’'clle germera, on fera hien de
semer entre Jes rayons deux ou trois autres
rayons paralléles d'orge ou d’avoine. Jus-
qu'a la maturité de ces grains, on se con--
tentera d'extirper les herbes inutiles; el
quand la récolte sera faite, on retourner: le
chaume par un léger labour; cette fagon
contribuera doublement & la prospérité des
jeunes ajoncs. La culture de la seconde an-
née se bornera & deux ou trois sarclages et
a deux binages, I'un & la fin d'avril et I'autre
 la fin de juillet. Les années suivantes, on
scera dispensé de toul soin. Si la cloture es!
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exposée aux bestiaux, il est absolument né-
cessaire d'en défendre le premier et le der-
nier rayon, durant 1a premiére année, par
une haie morte faite avec des ¢pines séches,
ou loutes autres broussailles pignantes, sans
quoi les plantes seraient dévorées dans leur

premiére jeunesse. Quand les ajoncs sont ~
nature du blanc de I'ceuf.

arrivés a tout leur développement, il est bon
de les couper: cette taille se commence au
plas t0t & la quatriéme, au plus tard & la
sixiéme année de végélation, et sc fait en
été dans les pays méridionaux, et d la fin
davril dans les contrées plus au nord. On
coupe lcs touffes a fleur de terre, et aprés
avoir nettoyé chaque pied, on les laisse re-
commencer de nouvelles pousses, que I'on
traitera ensuite de la méme maniére.

ALAMBIC. — Vaisseau dont on se sert en
chimie, ¢t dans les arts et particulidrement
dans la fabrication de I'cau-de-vie pour faire
des distillations : il est composé de trois
piéces, d’une, cucurbite, d'un chapiteau et
d’an récipient; c’est dans la cucurbite qu’on
place les matiéres qu’on veut soumelttre d la
distillation : Je feu venant 3 agir surcesina-
litres, les décompose; les parties les plus
volatiles sont portées, en forme de vapeurs,
dans le chapiteau. Ces vapeurs venant a se
condenser, coulent le long des parois da
chapitean dans une gouttiére pratiquée a sa
base, et sont portées de 1a dans le récipient
ajusté au bec du chapiteau.

ALATERNE. — Arbrisseau toujours vert,
cultivé dans nos provinces méridionales
comme arbre d’'ornement dans les bosquets
et dans les jardins. 1 atteint 133 20 pieds
de haut et porte un assez beau feuillage sur
une tige tres-ramifiée. Les principales espe-
ces sont Palaterne commun,'alaterned feuilles
étroites, ctYalaterned larges feuillesou d'Espa-
gne. Une terre un pea séche et sablonneuse
est celle qui convient le mieux & toutes les
espéces d'alaternes. lls prospérent néan-
moins dans un sol substantiel ¢t méme un

eu huwide, car il est originairc des régions
numides de I'’Europe méridionale,

Les alaternes se multiplient par leurs grai-
pes semées au commencement de novembre,
ou par marcottes faites & 1a fin de septembre.
Ce dernier moyen est plus prompt que le
premier.

L'alaterne est cncore nommée par les uns
pied-de lion, et par d’autres mantelet des da-

mes.
ALBCGO. — Maladie des yeux des ani
maux domestiques. On la reconnatt & une
tache blanche qui couvre en tout ou en par-
tie la cornée transparente, et a I'inflimma-
tion et au larmoiement de la circonférence
de I'eil. Les curps étrangers déposés sur la
surface de I'ceil, le passage brusque de J'obs-
curité A une vive lumiére sont fréquemment
les causes de I'albugo. Ce mal n’est pas incu-
rable, mais il est difficille & guérir. On met~
tra d’abord V’eil & I'abri de I'air en le cou-
vrant de cataplasmes éinollients, tiédes, fré-
gquemment humectés, et I'on y ajoutera des
bains de téte dans des vapeurs aqueuses,
de sureau, par exemple. 8ile mal se compli-
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que, il pourra bien exiger la saignée A la
veine zygomatique, un séton au fanon, des
exutoires ; mais ces moyens ne seront em-
ployés qu'avec réserve. Pendant ce traite-

“ment, la nourriture de I'animal devra &tre

rafraichissante.
ALBUMINE. — Substance qui tient de la

ALCALI. — On appelle plus particuliére-
ment alcali, dansles arts, les substances qui,
comme la potasse, la soude, 'ammoniac,
ayant une saveur icre et piquante, forment
des savons en s’unissant avec des huiles. En
chimie, ce nom est plus étendu, il s‘aplplique
A tous les protoxydes des métaux de la pre-
miére sectliou.

ALCALI MINERAL. Yoy. Soupe.

ALCALI YEGETAL. Voy. Porassk.

ALCALI VOLATIL. Yoy AwwoNIaC.

ALCEE. Voy. RoSE TREMIERE.

ALCHIMILLE. — Plante vivace de la fa-
mille des rosacées. C’est moins pour leurs
fleurs que pour la beauté de leur feuillage
3ue celte plante trouve place dans les jar-

ins d’agrément. Comme elle se multiplie
facilement ¢n éclatant ses drageons enraci-
nés, la voie des semis est inutile. On les
Fropage ainsi vers la fin de septembre, on
es met en pépiniére et on le$ rcléve pour
les mettre en place en septembre de 1'année
suivante.

ALCOOL. — Liquide tras-volatil, qui n’est
autre que de I'esprit-de-vin trés-par obtenu
par la distillation du vin ou de toute autre
substance qui en contient. Etendud’une cer-
taine quantité d'tau, il conslitue 'sau-de-
vie. Lalcool, I'esprit-de-vin et I'cau-de-vie
sont usités dans la médecine vétérinaire.

ALE. Voy. Bitre.

ALEVIN. — Se dit particuliérement dn
carpeau et de tout menu poisson qui sert &
peupler les étangs et les marais. Il faut tou-
Jours choisir le mois de mai pour alevinet
un étang, parce que c'est la saison od {'on
trouve beaucoup de petits poissons.

ALEZAN. — Cheval ainsi nommé de la
coulcur de son poil tirant sur le roux; on
distingue six espéces d’alezans qu’on dési-
gne par la nuance de cette couleur. L’alezan
ordinaire qui n’est ni brun ni clair ; les che-
vaux de cette espéce sont fort estimés.

L.'alezan-bai tirant sur le roux a beaucoup
de feu : il faut toujours préférer ceux qui
ont la queue, le crin, et les jambes noires.

L'alezan poil de vache, a les crins de la
méme couleur avec des marques blanches :
il a moing d’ardeur et de feu gue I’'alezan-
hai, ct est par conséquent moins exposé A
étre bilicux.

L’alezan clair, qui a les crins blancs.

L'alezar obscur.

L'afesan brdlé; c’est celui dont le poil
est le plus estimé : ses crins et ses jambes
sont toujours noirs.

ALGUES. — Piantes marines que les flots
détachent du fond de la mer et rejettent sur
ses borils, ou les riverains ne manquent pas
de les ramasser, car I'industrie et 'agricul-
ture s'en dispulert Yemploi. La
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fabrique avec ces plantes ( varechs , lichens,
conferves, etc.? les soudes qu’elle livre au
commerce ; et elles sont pour la seconde un
engrais puissant. Le meilleur moyen de les
préparer A ce dernier emploi, est de les en-
tasser et de les laisser se réduire en terreau
sous I'action du temps. Pour hiter le mo-
ment de s’en servir, on fera bien de les stra-
tifier, au moment méme de leur récolte en
les mélant avec de la terre franche pour en
former des composts ou de les saupoudrer
de chaux. Ainsi entassés et fortement pres-
sés, ces végétaux développent hientdt dans
le centre de leur masse une chaleur qui en
active la décomposition.

La récolte des algues n'est pas permise en
tout temps : une ordonnance en effet n’en
autorise I'enldvement qu’entre la pleine lune
de mars et celle d’avril alors qu'elles ne
portent plus de granules reproducteurs et
qu’on n'y voit point encore de frai de pois-
sons.

ALIBOUFIER. — Arbrissseau que I'on
pourrait, & cause de sa hauteur, comprendre

rmi les moyens arbres. Il appartient a la
amille des plaqueminiers. C'est un des
plus beaux argustos d’ornement des contrées
méridionales, mais on n’a pu encore I'élever
sous le climat de Paris. C’est lui qui four-
nit la gomme storax. On le multiplie par
graines semées aussitot aprés leur maturité,
ou par ‘marcottes A4 la fin de septembre.
Nous n’insisterons pas davantage sur la cul-
ture d'un arbre presque inconnu parmi

nous.

ALIGNER, ALIGNEMENT. — Termes de
jardinage dési%nant une opération bien con-
nue, solt dans le dessin des jardins, soit dans
leur plantation. On aligne ou au cordeau,
ou avec des piquets. La seconde maniére est

référable quand les slignements sont de
ongue portée, car une pierre, une ronce,
les pieds méme des ouvriers peuvent suflire
ur déranger le cordeau et I'éloigner de la
igne droite.

ALIMENTATION DESBESTIAUX.—L’ex-
périence a prouvé, comme le dit trés-juste-
ment M. Jacquemin, qu'il fauta I'animal cha-
que jour 1 kilog. 1)2 de hon foin, ou J’autres
substances alimentaires éguivalentes ar 100
kilog. de son &)ro re poids. Il suffit donc de
savoir le poids d’'un animal pour fixer sa
ration de nourriture. Mais avec 1 kilog. 1;2
I'animal vivra, voild tout; pour obtenir t{e
lui un produit quelconque, lait, viande,
laine, etc., on doit lui donner 3 & & kilog.
de nourriture par 100 kilog. de son poids.
La premiére ration n'est que la ration d'en-
tretien, la seconde est la ration profitable.

Le sujet que nous traitons ¢tan I'un des
points les plus importants en agriculture,
nous empruntons & M. D. ses observations
judicieuses.

Dans les temps anciens, et encore aujour-
d’hui, chez les peuples dont la population
erraute habite de vastes pays peu peuplés,
le pAturage dans les champs et les lieux dé-
serts est la seule maniére de nourrir les
bestiaux. Mais quand les populations se
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pressent, il faut consacrer la terre & la nour-
riture de 'homme; chaque champ est re-
tourné par la charrue et produit des céréa-
les et des grains; la place des piturages se
resserre et diminue de jour en jour. 1l faut
donc convenir que la force des choses nous
améne A la nécessité de la nourriture a I'é-
table : c’est, en effet, la seule qui perwette
de tirer du sol tout le parti que l'on peut
attendre de sa puissante fécondité. Les pa-
turages ne doivent 8lre conservés que sur
les terrains inaccessibles & la faux et a la
charrue. 11 y a plus, 'usage du foin lui-
wméme sera restreint de jour en jour, car
d’autres substances alimentaires, les racines,
par exemple, donnent le moyen de nourrir
une plus i.rande quantité de bestiaux avec le
Eoduit d’une moii.s grande surface de terre.
issons donc le paturage & ceux qui n’ont
pas assez de bras, assez d’industrie ou d'ar-
deur de travail pour cultiver toute leur terre.
Il ne faut pas croire que I'slimentation a
I'étable soit contraire & la santé des animaux.
Les beeufs et les chevaux s’en accommodent
3 merveille, et les moutons eux-mémes
Erospérent , constammment tenus dans des
ergeries bien disposées, nourris d’herbes,
de sainfoin, de luzerne, d’avoine verte et de
blé de Turquic. Malgré leurs allures vives
et animées, les chévres du Mont-d’Or lyon-
nais sont constamment 3 I'étable, et jouis-
sant d'une santé robuste, fournissent en
abondance un lait excellent. — Le paturage
nuit aux prés non-seulement par la nourri-
ture qu’y prennent les bestiaux, mais encore
par leur piétinement, par le dégt qu'ils font
en se couchant, par I'accumulation de leurs
excréments, par le choix que font surtout
les snimaux des bonnes plantes, laissant
ainsi les mauvaises croitre et se propager
sans obstacle. Au contraire, en donnant la
nourriture a I'étable, on nourrit une plus
grande quantité de bétes avec la méme sur-
ace de terrain ; les friches el la jachére dis—
paraissent alors; les herbages étant fauchés
deviennent de bons prés, leurs produits sont
économisés au lieu d'8tre gaspillés; ils de-
viennent plus abondants quand le bétail n'y
entre jamais. Ajoutez & ces avanta%es qu’on
ne cullive que le bon fourrage, que le fumier
n’est pas perdu, (fue les vaches donnent plus
de lait et que les beeufs engraissent plus
vite, et vous comprendrez quelle source de
richesse présente la nourriture des bestiaux
a ’étable. Il n’y a que les éléves de bonne
race, le cheval généreusx, le beeuf travailleur
qu'il soit utile de tenir en liberté dans les
cages des montagnes pour que leurs nobles
ormes et leurs forces se développeut en li-
berté.
Examinons maintenant les aliments divers
que l'on peut donner & ['étable.
1° L’herbe verte. Le ho. culiivateur doit
diriger saculture de maniérea ceque, pendant
toute la belle saison,ses champs la1 offrent
des récoltes d'herbe verte. Telles sont d'a-
bord la luzerne, le tréfle, le sainlvin. La
luzerne , qu'Olivier de Serres appelait la
merveille du ménage, nourrit beaucoup .
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donne aux vaches un lait riche en beurre et
en caséum, et pousse les beeufs et les mou-
tons & I'engrais. Elle a cependant quelques
inconvénients; elle provoque la météorisa-
tion (ou I'enflure), et est moins propre que
I’herbe des prés ordinaires pour donner de
la force aux beeufs travailleurs. 1! faut atten-
dre pour la faucher que les fleurs commen-
cent 3 s’épanouir, ne la couper que lorsque
le soleil a pompé la rosée dont elle est hu-
mectée, et ne la faire consymmer que vingt-
quatre heures aprés qu'elle a été coupée,
afin de lui donner le temps de perdre une
partie de son eau de végetation. Avec ces
récautions on évite les inconvénients. On
es évite encore en Ja mélant avec de la
paille, ou en_ayanl soin de faire boire les
animaux avant de la leur donner.—Le tréfle
a les mémes inconvénients et les mémes
avantages que la luzerne; il doit étre admi-
nistré de méme. — Le sainfoin est moins
susceptible de météoriser; il donne un lait
encore plus riche en parties bulireuses et
caséeuses. — Les autres plantes qu’il est
plus avantageux de cultiver pour doi.ner une
nourriture verte sont notamwent la luzerne
{aucille, qui résiste mieux au froid que la
uzerne ordinaire, le {réfle incarnat, la vesce
commune d’hiver et de printemps, excellente
pourrilure qui pousse rapidement & I'en-
grais; la chicorée sauvage, qui pendant huit
mois de I'année peut donner ses riches pro-
duils, fournissant cing- & six coupes, et
propre surtout & étre donnée en mélange
avec d'autres fourrages qu’elle rend plus
toniques; la pimprenelle commune, qui végete
sous la neige; la spergule propre aux ter-
rains arides, et qui produit le meilleur
beurre; 'ortie commune, le premier fourrage
qui paraisse au printemps; la moutarde
blanche, précieuse par sa précocité et sa
croissance rapide; le millet et le mais avide-
ment recherché de lous les bestiaux, et
donnant des sucs nourrissants; le seigle,
coupé quand son épi jeune ne fait que se
montrer. Telles sont les richesses variées
que nous offre un sol cultivé. Non-seulement
on trouve de l'avantage & donner aux ani-
maux des herbes vertes au lieu d’herbes
desséchées et converties en foin; mais il y a
encore de I'économie, et de nombreuses
expériences ont convaincu qu'il y avait en-
viron un sixiéme de bénéfice & consommer
en vert; c'est-d-dire que la quantité d’herbes
qui suftit & uourrir six vaches, par exemple,
n’en pourrsit nourrir que cing, si elle élait
séchée et convertie en foin.

2 Le foin. L'herbe en se fanant perd par
I'évaporation de son eau de végétation les
3)4 de son poids. Vingt-cing livres de foin
représentent donc cent livres d’herbe. 1l
n’est pas inulile de le savoir, pour régler
dans cerlains cas la ration des bestiaux. Le
bon foin a les liges fires, flexibles, garnies
de feuilles, une couleur légérement verte,
une odeur agréable, une saveur douce lé-
gérement sucrée. Au contraire, il est mau-
vais lorsqu'il est tropnouveau, d’'une saveur
dcre, d’'une forte odeur aromatique; lors-

s e
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qu'’il est trop vieux, sans odeur et sans sa-
veur; lorsqu’il est cassant et de couleur
pale ; lorsqu'il est rouillé, c’est-d-dire qu'on
remarque sur les tiges des taches pulvéru-
lentes, jaunes, brundtres, qui paraissent oc-
casionnées par la présenee d’un champignon
du genre urédo; lorsque enfin il est vasé
ou terré , ayant une odeur marécageuse :
alors il peut faire beaucoup de mal et causer
des maladies putrides ou cutanées, des toux
opinidtres et souvent la phthisie. Il en estde
méme quand il est moisi, présentant une
teinte blanchitre qui est le résultat d’une
fermentation peu sensible. On peut corriger
le foin altéré ; pour cela on le secoue, on le
bat avec un fléau en plein air et sous le vent
pour le débarrasser de la poussiére ou du
sable qui s’y trouve mélé; on le lave dans
une eau courante, puis on le laisse sécher
ur le secouer et le battre de nouveau.
ofin on le sale, -ce qui paraft le meilleur
remeéde, en employant 1;2 kilog. de sel
dans cinq seaux d'eau, pour 50 kilog. de foin
gité. Le foin étant la nourriture la plus
commupément employée, et celle dont les
cultivateurs connaisseut le mieux la qualité
et la puissance nutritive, il est ulile de sa-
voir I'évaluation a;y)roximalive, relative-
ment au foin, des différentes autres sub-
stances alimentaires, afin de régler la quan-
tité que 'on doit donner de ces derniéres.
Foin de bonne qualité provenant %Jnrai-

ries naturelles kil.
Equivaut a
Foin de tréfle, luzerne, sainfoin 95
Fane de légumineuses dont les
grains ont durci, comme vesces,
pois, gesses 130
Paille d’o-ge 150
Paille d’avoine 190
Paille de froment 500
Paille de seigle 650
Pomnes de terre crues 200
Pommmes de terre cuites 170
Carottes 260
Navets, rutapagas, turneps 450
Betteraves champétres 560
Choux 600
Raves communes 525
Grains de froment 50
— d'orge 52
— d’avoine 72
— de seigle . 66

Ces calculs, qui ne Jmuvent 4tre qu’ap-
proximatifs, ont cependant élé basés sur do
nombreuses expériences.

Paille. La paille est aussi une bonne
nourriture pour les bestiaux, lorsqu’elle est
fratche et sans altération; il est méme un
grand nombre de pays ol elle est leur prin-
cipal aliment pendant I'hiver. Il faut éviter
celle qui vient d'un blé versé, couché, et
longtemps frappé dans cet état par la pluie,
celle qui est moisie par I'effet de I'humidité,
celle qui a perdu sa saveur et son odeur,
par sa vétusté, celle surtout qui est rouillée
par la présence du petit champignon appelé
urédo. Une pratique excellente et mainte~
nant trés-répandue consiste 3 dooner la
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paille hachée A I'aside de V'instrument appelé
hache-paille (vay. ce mot). En cet état les
ammaux en font moins de gaspillage; on
peut d'ailleurs la rendre plus succulente et
plus appétissante pour eux en la mélant
avec dautres fourrages également hachés
ou avec du grain ou du son. Avant de la
leur offrir on la mouille pour qu’elle ne soit
pas dispersée par leur soufle.

Feuilles d’arbres et d'arbustes. 1l est un
grand nombre d’arbres et d’arbustes dont les
animaux mangent les feuilles fratches ou
conservées avec beaucoup d'avidité. L’orme
est le meilleur arbre & fourrage ; on en retire
des fagols appelésfeuillards qui se conservent
facilement. Dans les Cévennes, on fait cuire
ses feuilles pour engraisser les porcs. Les
feuilles du fréne donnent une légére amer-
tume au lait des vaches, mais elles sont assez
tendres pour étre données aux veaux et aux
moutons. Le midrier donne une récolte de
feuilles qui n’est pas seulement précieuse
pour les vers 3 soie; dans le département
de I'Hérault, on les fait servir & la nourriture
des porcs, des moutons, des vaches et des
chévres. Les feuilles d'érable, d’acacia, de
charme, de bouleau, conviennent également
a presque tous les animaux. L'aune offre des
ressources précieus: s pour I'hivernage des
moutons. On fait encore des feuillées avec
le hétre, le saule, le peuplier; I'olivier fournit
dans le midi, ou les vaches sont rares, des
feuilles recherchées par les moutons. L'ajonc
épineux donne un fourrage nulritif et toni-
(1"”; on en fait un grand usage en Brelagne ;
il donne aux chevaux une vigueur remar-
quable, aux vaches un beurre excellent. La
vigne enfin, aprés nous avoir enrichi de ses
fruits, nous vtfre encore dans ses feuilles de
précieuses ressources. On les donne fraiches
dans la belle saison, et on les conserve dans
un lieu sec pour les besoin.s de 'hiver. La
récolte des feuilles doit étre faite dans un
jour chaud et sec; il suffit de quelgues heu-
res pour les flétrir et les sécher; on les rentre
avant la nuit, et pour les conserver, on les
met dans des tonneaux ou dans des fosses,
ol on les presse le plus possible, les cou-
vrant ensuite avec des planches, des bran-
chages, de la paille, de la terre glaise pour
les mettre & I'abri de I'ardeur du soleil et des
intempéries. Si I'on coupe des ramcaux en-
tiers, on les laisse étendus sous un hangar
deusx ou trois jours avant de les lier en ta-
gots. Il est certain qu'il n'est pas de four-
rage sec dont le bélail soit aussi avide que
celui de feuilles d'arbres conservées frafches.

Avoine. Chacun sait combien I'avoine est
une nourriture excellente pour tous les ani-
maux et notamment pour les chevaux. La
meilleury est la plus pesante; c’cst au poids,
en effet, que I'on peut le mieux juger la
qualité des principes nutritifs gu’elle con-
ticut. On peut regarder comme bonne celle
qui pése 80 kilog. I'bectoliire; on doit re-
pousser comme mauvaise I'avoine trop nou-
velle, qui cause des indigestions, des ver-
tiges et des coliques, celle qui a été javelée
frop longtewnps et dans laquelle il s'est ma-
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nifesté un commencement de germination,
celle qui a été humectée en tas dans les gre-
niers, celle 3ui est affectée de rouille, de
moisissure, de charbon. On reconnait I'a-
voine trop javelde A sa légéreté, d sa conleur
noire, & son grain court et renflé, & son
écorce terne et ridée; celle qui a subi un
commencement de fermentation est bour-
souflée, ridée, décolorée, la graine en est
spongieuse, I'odeur désagréable et putride.

Fourrages-racines. De toutes les récoltes,
les racines sont celles qui sur une méme
étendue de terre fournissent une plus grande
masse de subslance alimentaire : ainsi ua
hectare de terre (n betteraves peut noutrir
trois & quatre fois plus de bestiaux qu’un
hectare de fourrages; les racines doivent
donc étre cultivées en plus grande abon-
dance, a mesure que Ja culture fait plus de
progres, et que la population en s’augmen-
tant a besoin de trouver sur une méme sur-
face une plus grande quantité de substance
alimentaire. On cultive surtout dans ce but
les carottes, les panais, la rave, la betterave,
et parmi les-tubercules, la pomme de terre,
le topinambour, le chou-rave et le chou-
navetl : aucune de ces substances ne saurait
élre donnée seule; toutes demandent I"ad-
dition d’une cerlaine quantité de foin ou de
paille. Les carottes crucs et surtout cuites
sont excellentes pour I'engrais des bestiaux
et principalement du cochon; elles donnent
aux vachgs et aux brebis une grande abon-
dance de lait. Les panais donnent leur ré-
colte aprés celle des carottes; leur fane est
elle-inéme une nourriture substantielle. La
betterave a I'avantage d’étre facile & conser-
ver; elle est plus nourrisante que les carot-
tes, les navets et les raves, elle I’est autant
que les pommes de terre; les chevaux eux-
mémes peuvent étre nourris avec des bette-
raves unies 3 une quantité égale de paille et
de foin hachés ensemble. La pomme de terre
a cela de particulier que crue, elle donne da
lait en agondance, tandis que cuite, elle
donne moins de lait, mais pousse davantage
a I'engrais; le beeuf, le porc, le mouton, la
volaille, les chevaux méme peuvent étre
avantageusement noyrris avec ce précieuy
tubercule.

Son, marcs et tourteauz. Le son est I'é-
corce mélée avec un peude farine des grains
qui ont subi la wouture. Celui qui resuite
de la premiére mouture s'appelle recoupe;
on appelle recoupage celui qu'on obtient en
soumeltant le prewier & Paction de la meule,
et remoulage l¢ résidu du recoupage souinis
a une troisi¢wne mouture. Le son le meilleur
est celui qui a conservé une plus grande
quantité de farine ; on le reconnait 3 sa pe-
santeur el & la propriété qu'il a de blanchir
le> mains quand on le manie et de troubler
I'cau ol on le jette. Il nourrit surtout en
raison de la 2uantité de farine qu'il contient;
cependant I'écorce elle-néme contient une
certaine partie de substance alimentaire.
Donné & double ration, il nourrit presque
autant que Pavoine, mais il rend les che-
vaux wmous, paresseux et faciles d suer. Qu
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dit qu'il est rafraichissant, mais c’est surtout
parce que, suspendu dans ’eau, il invite les
animaux 3 en boire une plus grande guan-
tité. — Le marc de raizin contient de la fé-
cule, des graives émulsives, de ’alcool ; dé-
layé dans de l'esu froide ou chaude, sur-
tout avee un mélange de feuilles de choux
et de racines voupées, il est fort du godt des
vaches et des chévres. Le marc de biére, ap-

pelé malt dans beaucoup d’endroils, est une -

ressource plus précieuse pour'alimentation
des mémes animaux, on en fait des buvées
en I'étendant dans I'eau; en Angleterre on
le conserve dans ce but pendant un temps
assez long, dans des fosses. profondes, ol
on le presse avec force et ol on le recouvre
ensuite. Le marc d'eau-de-vie est employé
dans le Nord a I’engraissement des beeufs.
Les résidus de sucre de betterave, contenant
avec Je muqueux de la fécule une cerlaine
quantité de sucre, n’offrent pas une nourri-
ture assez tonijque pour le cheval ou pour
lJe beeuf travailleur, inais conviennent par-
faitement aux vaches laitiéres, aux moytons
el méme a la volaille. — On nomme tour-
teauzr le marc solide qui est le résidu de
I'espression des graines oléagineuses. On
les donne en soupes ou boissons épaisses
délayés dans de l'eau froide ou chaude,
seuls ou mélés avec des racines ou d’autres
aliments; ils sont trés-putritifs et convena-
bles pour les bétes a I’engrais, notainment
les beeufs et les moutons, mais ils commu-
piquent 3 Ja viande un mauvais goat.

Tels sont les divers alimenls que la cul-
ture et I'intelligence du laboureur peuvent
maultiplier encore pour la nourriture des
bestiaux. Tous les cfforts du cultivateur,
en effet, doivent tendre & augmenter les
moyens que la natare lui offre de nourrir
des apimaux ; une ferme est une grande fa-
brique de lait, de beurre, de laine, de
viande, de grains; et les substauces que
produit la terre, doiveut dans une exploita~
tion sagement dirigée doubler les bénélices
du fermier en passant par le corps des ani-
maux. Alors, en effet, non-seulement ils se
changent dans des produits i'un ordre plus
élevé et d'une vente plus avantageuse, 1ais
encore ils s¢ converlissent en engrais qui
assurenl la fécondité du sol.

A ces aliments on peut cependant cn
joiudre encore de nature différentc. La fu-
rine de seigle cst excellente pour l'engrais-
sement des beeufs et des pores, et peut en—
trer avec avantage dans la provende des
moulons. Le mais peul remplac.r l'avoine
dans le midi de I'Europe, ct il est des pays
ol, avant de le donner aux chevaux, on le
ramollit en le faisant macérer dans I'eau
pendant vingt-quatre heures. La farine est
excellente pour l'engrais Jes volailles. Le
sarvasin est une précieuse ressource ; mélé
avec une égale quantité d’avoine, il est ex-
cellent pour les chevaux: sa farine délayée
dans de I'eau salée est un puissant moyen
d’engrais pour les beeufs, les cochons et les
moutons. Les féverolles ont été appelées [é-
ses & cheval parce qu'il est peu daliments
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aussi bons pour cet animal;elles lui don-
nent de la vigueur et relévent ses forces af-
faiblies. On peut, avant de les lui offrir, les
faire concasser grossiérement ou les dé-
tremper dans l'eau pendant vingt-quatre
heures afin qu’elles soient muins dures 2
broyer. Cette graine est encore excellente
pour étre donnée aux cochons aprés qu’elle
a été gonfléc dans I'eau, aux vaches laitiéres,
aprés avoir été moulue et mélée A la hois-
son et aux beeufs 3 1'engrais cn la réduisant
en pAte. Les chdtaignes engraissent merveil-
leusement les porcs; on les leur doone
d’abord crues, puis cuites A moitié, et en-
fin entiérement cuites et salées. Nous avons
parié des soupes ou buvées que I'on donne
principalement aux vaches. On fait entrer
dans ces soupes du son, de I'avoine moulue,
des pommes de terre, du turneps cuit et écra-
sé, de la farine de seigle ou d’orge fortement
salée. On fait prendre ces soupes tantdt
froides, tantdt chaudes, tantOt épaisses, tan-
tot presque fluides. Dans certaines fermes
on construit, pour préparer ces soupes, des
fourneaux faits exprés qui offrent une grande
économie de combustible. Par la cuisson,
les aliments acquiérent une plus grande
puissance nulritive; l'eau elle-méme de~
vient alimentaire en se solidifiant dans la
fermentation panaire ; la qualité et méme la
masse en est augmentée par cetle prépara-
tion. Ona cité plus d'un exemple d'un pro-
priétaire qui, en faisant bouillir pendant un
certain temps l'avoine destinée 3 ses che-
vaus, était parvenu a réduire leur ration a
moitié, non-seulement sans préjudice, mais
encore avec un avantage évident pour leur
entretien. '

Dans les soins donnés & la nourriture des
animaux, il est une pensée que le cultiva-
teur ne doit pas perdre de vue: il ne suffit
pas de leur donner-ce qui est rigoureusement
nécessaire pour les faire vivre; les produits
en lait, en chair, en laine, en (ravail ne
sont dounés yue par le surplus de la ration
d’entretien. Ainsl un beeuf restant en repos
A I'étable peut conserver un méme état d’em-
bonpoint si on lui donne douze livres de
foin par jour, mais au bout d’un an,il n'a
pas acquis plus de valeur et n’a point donné
de produit par son travail : la dépense faite
pour le nourrir est donc entiérement per-
due, 3 I'exception des engrais qu’il a four
nis. Augmentez la ration de six livres par
jour, vous en obtiendrez cent jours de tra-
vail dans I'année; doublez-la, vous en pour-
rez avoir deux cents journées de travail,
C’est donc cet excédant seul qui vous pro-
cure du produit. La quantité de nourriture
a donper aux animaux varie donc, comme
nous l'avons dit en commengant, suivant
I'usage qu’on en veut faire.

ALLAITEMENT. — Action des femelles,
qui consiste & fournir aux petits, dans lcs

remiers temps de leur existence, le lait de
eurs mameclles, ol ils trouvent les éléments
de leur nutrition. On ne peut assez adugrer,
dit M. Delapalme, dans I'allaitement 1'éter-
nelle sagesse qui a réglé les choses du monde.
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A la naissance du petit, le premier lait est
séreux, jaundtre, et d'une nature plus légére,
mais par cela méme il est plus approprié a
I'estomac du nourrisson, il exerce sur ses
intestins une action purgative, et les débar-
rasse du meconium dont ils sont gorgés. Le
nourrisson grandit, le lait devient plus sub-
stantiel; la nature pourvoit ainsi 3 tous ses
besoins. .

Les soins A donner aux nourrices, les ac-
cidents & prévenir ont été décrits aux arti-
cles des divers animaux domestiques.

ALLEES. — Chemins des jardins et des
parcs. On en distingue de plusieurs espéces,
comme les allées sablées, les allées de ga-
zon, pelouses ou tapis verts, les al_lées cou-
vertes et découvertes, les allées simples et
les allées doubles, les allées droites, tour-
nantes, en zigzag, labourées ou hersées, de
compartiment, d’eau, etc.

Nous ne parlerons ici (3ue de quelques-
unes, la plupart étant définies par leur
nom seul. Les alldes couvertes sont celles

u'on forme avec des arbres, comme le
tilleul, I'orme, le marronnier d’Inde, la char-
mille, etc. Les branches de ces arbres doi-
vent é8tre entrelacées, ou tellement rangées
en éventail, qu'elles dérobent la vue du ciel
3 ceux qui se preménent sous ces arbres.
Ces -allées doivent étre tenues fort larges
pour peu qu’on leur donne une certaine lon-
gueur, sans quoi elles ressembleraient & un

oyau, I'effet de la ?erspecuve étant de les
rétrécir & I'eeil dans I'éloignement. D'ailleurs
la hauteur qu’on veut laisser jusqu’a la nais-
sance de la voQte, doit contribuer pour beau-
coup & la largeur qu’on se propose de don-
ner & I'aliée. — Les allées principales d’un
jardin qui font face 3 une maison doivent
toujours étre découvertes et plus larges que
les autres, afin de ne point borner la vue.

Les allées simples sont celles composées
de deux rangs d’arbres ou palissades; les
allées doubles, celles qui en ont quatre, ce
qui forme trois allées jointes ensemble, une
grande dans le milieu et deux autres de cha-
que cOté; celles sur les cOtés sont appelées
contre-allées.

L'allée de compartiment est celle qui sé-
pare les planches d'un parterre.

Les allées d'eau sont bordées de plusicurs
jets ou bouillons d’eau, sur deux lignes pa-
ralléles. Telle est ccelle du jardin de Versail-
les, depuis la fontaine des Pyramides jus-
qu'a celle du Dragon.

Les allées doivent étre construites au mi-
lieu en ados, afin de donner de I'écoulement
aux eausx, qui sans cela défoncent prompte-
ment les chemins. Ces pentes ont encore
Pavantage de faire servir les eaux qu’elles
regoivent A l'arrosement des plates-bandes
et des bordures. Quant A la largeur des al-
lées, elle est relative A la grandeur des ter-
raius, 3 la longueur des allées elles-mémes,
et & leur position respective. Dans un pota-
ger, les allées doivent étre larges, surtout
celle du milieu; elles doivent encore étre
bordées en fraisier ou en oseille, ou avec
quelques plantes aromatiques, comme thym,
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serpolet, marjolaine, lavande, qui dessinent
trés-bien les allées. Les bordures en buis
sont justement exclues des jardins potagers;
elles sont le repaire, en hiver et en été, des
insectes, des limagons, etc., qui sortent pen-
dant la nuit et vont dévorer les plantes.

ALLUVION. — Atterrissement ou accrois-
sement de terre formé au bord de la mer,
des fleuves ou des riviéres par des déplts
successifs ou des dérivations de lit. Ces al-
luvions appartiennent au propriétaire du sol
contre le.quel ils se sont fixés ; mais s'ils nais-
sent ou s'amassent au milieu des eaux, de
maniére & former des 1lots, ils appartiennent
a I'Etat. Ces terres étanl trés-mobiles, il sera
bon de les solidifier et de les lier au moins
sur la rive aquatique par des plantations
d’osiers ou de saules dont les racines para-
lyseront I'action des eaux. Les sols d’allu-
vion sont trés-fertiles, surtout si 'on a soin
de les amender par quelques chaulages.

ALOES. — Plante grasse dont les feuilles
sont fort épaisses, pleines de suc, et pour
la plupart garnies de poiutes a leurs bords;
sa fleur est monopé:ale, c’est-a-dire compo-
sée d'une seule piéce, en forme de tuyau
découpé par le haut en six parties.

Je n’entrerai point ici dans le détail de
toutes les espéces d’aloés qu'on cultive dans
les jardins de botanique; on nous en ap-
porte un grand nombre des I1des: les plus
curieux sont ceux qui nous viennent du cap
de Bonne-Espérance; mais on ne le cultive
chez nous 2ue dans les serres comme planic
de curiosite.

L’aloés qui croft en Amérique donne aux
Indiens du fil, dont ils font des cordes : les
cOtes de cette plante se filent comme le chan-
vre. Les Portugais du Brésil en font des bas
et des ganis; et on tire, en Espagne, des
feuilles de I'aloés ordinaire une espéce de
filasse dont on fait des dentelles.

ALOUETTE. — Les alouetles volent ordi-
nairement en troupe. On en distingue de
ylusieurs espéces ; l'alouette ordinaire, 1'a-
ouette de bois, 'alouctte de mer, I'alouette de
prés, et V'alouette huppée.

L’alouette de mer passe pour la meilleure
de toutes : elle ne différe de I'alouette ordi-
naire, qu’en ce qu’elle est un peu plus grosse,
plus brune par-dessus le corps, et plus blan-
che par-dessous le ventre. On fes prend par
milliers sur les bords de la mer, dés que les
champs sont couverts d'un demi-pied de
neige.

Les alouettes se nourrissent de grains, de
vers et de fourmis : elles deviennent fort
grasses daps les hivers modérés.

La boune saison pour la chasse des alouet-
tes est depuis le mois de seplembre jusqu’a
la tin de P'hiver; on n’en prend jamais une
plus grande guanti(é ue lorsque la lerre
est couverte de gelée blanche, ou de neige.
On les prend diversemeot : au miroir avec
deux nappes de tilets, qui se tendent comme
pour les ortolans, au tratneau, aux collets,
au filet carré,

ALTERNE. — Les feuilles alternes sout
celles qui naissent seule 3 seule de divers
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poiuts de la tige 3 des distances a peu prés
égales, surtout si leur position et leur direc-
tion se font desdeux cOtés opposés dela tige.

Les assolements, ol se succédent des plan-
tes de nature différente, sont aussi appelés
assolements alternes. Yoy. ASSOLEMENT.

ALTISE. — Voici les principaux moyens
de détruire cet insecte, I'un des plus nuisi-
bles & la vigne : .

1* On s’occupera, pendant I'hiver, de dé-
truire les haies et buissons, et d’enlever les
tas de pierres qui entourent ou avoisinent
les vignes infestées par cet insecte, et ou ils
se logent en grande quantité.

2 A la fin de mars et durant tout le mois
d'avril, aussitot que les bourgeons de vigne
sont éclos, I'agriculteur doit se munir d'un
instrument en ferblanc ayaut la forme d’un
plat 3 barbe trds-évasé, autour duquel est
fisée une manche en sac; ‘échancrure de cet
instrument se place sous la souche et I'em-
brasse; on secoue la souche, et tous les in-
sectes sont ensuite portés hors de la vigne
et bralés.

3 Apres cette opération, il faut enlever les
feuiles qui présentent une teinte jaundtre,
et qui sont recouvertes de petits globules
transparents, qui indiquent que l'altise y a
déposé ses ceufs.

ALUCYTE. — Deusx insectes, de la famille
deslépidoptéres, connus sous Jeméme nomde
papillon des grains, causent les plus grands
ravages aux récoltes. L'un, I'alucyte des
grains, A la sortie de I'euf, de grosseur ap-

réciable seulement 4 la loupe, déposé sur
esgrains en épis dans les champs, s’y intro-
duit, 3 I’état de larve ou chenille, par un petit
trou qu'il a soin de fermer pour y vivre de
la farine, et puis, sans sortir du grain, il s’y
forme en nymphe ou chrysalide, et ne le
3uiue » a I'étal de pa(fillon , qu'apreés la pro-

uction d'une grande chaleur, développée
par l'agglomération d’une quantité considé~
rable de grains attaqués dans le grenier, ou
en gerbes dans la grange. Ces papillons se
répandent ensuite dans les campagnes pour
fare leur ponte sur les grains; dans leurs
épillets, chaque femelle dépose environ
400 ceufs. Ces grains, qui onl servi de re-
traite aux larves et nymphes, ont perdu
presque tout leur poids; ils sont de trés-
mauvaise qualité, par le goat désagréable,
produit par les excréments des larves, qu’ils
dotinent & la farine.

L'autre, la fausse leigne, dans tous ses
ftals, ne sort pas des greuiers. Sa larve ronge
les grains en les attaquant A leur surface,
arra en avoir réuni plusieurs par des fils :
eile monte aux planchers et murailles pour
i’ faire sa chrysalide, puis, 3 I'état de papil-
on, fait sa ponte sur les grains pour une nou-
velle reproduction.

. Ces deux insectes ne sont nuisibles qu’a
I'état de larves. A I'état parfait, ils se res-
semblent partout. lis sont de méme taille,
mais I'alucyt> a les ailes d'une couleur café
au lait plus pdle que celle de la fausse tei-
gre, dont les taches brunes transversales
it plus marguées. Elles sont plus aplaties,
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moins bombées; la fausse teigne, au con-
traire, rapproche les siennes en toit incliné.
L'alucyte a entre les antennes deux petites
palpes ou cornes qui manquent a l'autre. Le
papillon de I'alucyte ne reste pas dans les
greniers comme celui de la fausse teigne,
mais se répand au dehors, surtout pendant
les temps’ chauds.

On a observé que la température de 28 A
37 degrés centigrades leur était nécessaire,
ainsi qu’aux autres insectes destructeurs des

rains, pour accomplir leur métamorphose
e I'état de larve A celui d’insecte parfait;
gu’b cette condition il fallait ajouter celle
u repos. C’est donc d’aprés ces données, en
combattant leurs habitudes, qu'on peut es-
pérer leur destruction ou I’amoindrissement
de leurs ravages. L’abaissement de la tem-
pérature du lieu de dépOt de grains, & un
degré tel que I'insecte ne puisse vivre, avait
é1¢é conseillé autrefois par le général Demar-
cay ; des projets de greniers avaient été pro-
roses par lui A cet effet ; mais la difficulté de
eur exécution et Ja dépense ont démontré
que ce ne pouvait étre considéré que comme
objet de curiosité. :

Moyens de préservation ou d'atténuation
de Ueffet des alucytes. — Récolter avant par-
faite maturité les champs infestés du papil-
lon, en laissant, aprés le sciage, la paille et
Je grain sécher sur le terrain; puis, inmédia-
tement apréstla récolte, extraire ce grain, le
placer sur le carreau de greniers trés-aérés,
en couches minces, le remuer souvent et le
convertir en farine le plus tot possible. Si I’on
ne pouvait faire promptement I'extraction
du grain, il faudrait le laisser en meule en

plein air ; chauler soigneusement de suite,

agr@s le batlage, le grain destiné aux pro-
chaines semailles ; employer pour cet objet
de la chaux vive, rendue un peu causiique
rar I'emploi de lessive de cendres de bois, au
ieu d’eau ordinaire. ll vaudrait mieux, pour
semences, employer des blés tirés de pays
éloignés, non affligés du fléau des alucytes
ot d'espéces différentes de celles qu’il faut
renouveler. A cet égard, il serait convenable
ue M. le ministre de I'agriculture, A titre
‘encoursgement, favorisdt cette opération
importante par quelques sacrifices de fonds,
pour faciliter I'achat de ces grains et leur
transport.

Destruction des alucytes. — Le moyen qui
nous parait le plus efticace pour purger les
grains en grenier des alucytes est de les
soumettre 3 une haute température, telle que
celle de 50 A 60 degrés centigrades; elle dé-
truira, sans nul doute, les cecfs, larves,
nymphes ou chysalides. On peut encore faire
usage des gaz délétéres, tels que le sulfu-
reux, le muriatique et 'ammoniaque; mais
il ne nous parait pas aussi efficace que le
précédent, les ceufs pouvant échapper a leur
iofluence, ces gaz ne penchant que difficile-
ment dans 'intérieur des grains, ol sont
scellées, en quelque sorte, les larves et les
nymphes; en outre ils peuvent laisser une
mauvaise odeur & Ja farine. Ce n’est qu’apreés
une expérimentation faite avec soin, pour

3
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s'assurer que le pain produit par cette farine

est de bon godl et n'cst pas nuisible a la

3@0166 que l'on pourra se servirdes gaz in-
iqués.

glam'c‘rc d’opérer pour U'exécution desmoyens

de destruction indiqués. — Avant toule opéra-
tion, on devra, par les moyens ordinaires, le
pelletage, les cribles, moulins, tarares, etc.,
sedébarrasserle plus possibledeslarves, dont
beaucoup tomberont sur le carreau par |ef-
fet du mouvement qu’on leur imprimera. Si
T'on opére sur de petiles quantités de grains,
au moyen de la chaleur élevée de 50 & 60
degrés, vérifiée par un thermométre, on
poucra se servir de four A pain, d'étuves,
etc., etc., en mettant le grain dans les cylin-
dres en t0le, percés en forme de blutoir,
manceuvré A I'intérieur. Si c’esl par les gaz,
que I'on veut agir, le sulfureux, par exemple,
on pourra, par la méthode de Pombasle,
user de deux tonneaux ouverts en forme de
trémie pour l'introduction du grain, aprés
;production de la vapeur du soufre, que I'on
ananceuvrera dans des greniers bien aérés,
pour éviler aux ouvriers les inconvénients
de la vapeur. Si I'on ne veut pas faire usage
de ce procédé, on pourra traiter le grain
.dans de petites piéces bien closes, au moyen
des]écylindres cn tdle dont nous avons ddjd
_parlé.
P Quand il s’agira de purifier de grandes
quantités de grains comwme moyen d'opérer
‘e plus convenable, on pourra se servir des
greniers mobiles de Vallery, élablis dans des
pitces revétues en briques, bien closes, mis
en mouvement par un agent extérieur 2 la
piece. On sait que ces greniers lournants, de
forme cylindrique, sont de la contenance
de 30 jusqu'd 1,000 hectolitres de grains.
C’est un de ces derniers que nous avos vu
maneuvrer, eu 1840, d I'entrepdt des doua-
nes de Paris, el qui nous a convaincus des
avanlages immenses que 'on peut relirer de
ces machines bien employées.

Lorsque I'on fera usage de la chaleur, la
pidce ou sera placé le grenier mobile pourra
&tre chauffée par un calovifére, ou un ther-
mosy phon comu.e une serre chaude. En trai-
tant les grains par les gaz, on les p:oduira
dans la piece par les moyens ehimiques con-
nus, gui sont trés-simples.

Au nombre des moyens de destruction des
papillons d'alucytes, on peut ajouter celui
de faire de grands feux avec flamme, autour
des champs de blé, pendant la nuit ; alu-
cyle élant de la famille des phalénes ou no-
clurnes, ces insectes se détruisent d'eux-
mémes en s’y précipitant. On a usé de ce
moyen avee succeés dons des pays vignobles
contre les papillons de la pyrale.

En outre de ces procédés, un grand nom-
bre d'autres ont été proposés, les voici en
resuiné :

Application, dans tout le grenier, d'une.
couche de chaux ou de résine, délayke dans
I'eau. — Un mélange de chaux et de sel am-
nioniaque, n:is dans des petits pots que I'on
1ecouvre d'une reau percée de trous, et que
I'on place dans le tas de blé, & quelque dis-
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tance les uns des autres. — Suspendre 3 des
cordes, dans différents endroils du grenier,
des linges imprégnés d’huile de térében-
thine. — Fourrer ¢a et 13 dams le tas de bl¢
des ognons, des aulx, de la fleur de surcan
fraiche, de jeunes pousses de sapin, des
feuilles de tabac, du chanvre. — Entourer le
tas d'une ceinture de cendres épaisse de 2 A
3 pouces ; les vers, s’effor¢ant en vain de la
franchir, torobent dans les cendres et sont
ainsi pris par milliers. — Pellclage des b'és
avec aspersion d’buile d'snis. — Les fourmis
employées comme moyen de destruction des
vers. — Placer les grains sur des toiles im-
prégnées d’huile de chanvre ; les vers s’y at-
tachent, et on peut alors les détruire facile-
ment. — Destruction des vers par la vapeur
du soufre répandu par tout le tas de blé. —
Dessiccation du blé. — Placer & c6té du tas
principal un petit tas de blé frais, od les
vers viennent se réfugier, et ol I'on peut les
tuer en jetant sur ce blé de I'eau bouil-
lante.

Nous recommanderons spécialement, com-
me trés-efficaces, les moyens suivants : —
Laisser d’abord le blé en champ mdrir et se
sécher parfoitement ; le nettoyer avec soin:
I'étaler en eouches minces dans le grenier,
surtout au commencement, et le pelleter fré-
quemment. Dessécher les blés non destinés
it 8tre semés et que I'on veut conserver long-
temps. Donoer aux greniers des couraanls
d’air et de la tumitre, pour contrarier le dé-
veloppement des vers. Placer des planchettes
de deux pieds de long dans le tas de grains,
3 égale distance Fune de I'autre; les vers
vont s’y attacher chaque fois que vous pel-
letez le blé, ct il est facile, en retirant les
plauches, de les faire tomber dans de I'ean
chaude. — Faire passer les blés au tarare,
cn décembre et janvier, époque ou le ver se
métamorphese et ol il est le plus facile de
sCparer les grains attagqrésdesgrains intacts,
Comme cet insecte préfére le blé frais an
vicux blé, on doit chercher A se défaire
d’abord du premier, dés gu'il est attaqué.
Les greniers placés au-dessus des étalles,
des écuries, elc., sont les plus exposés. O
fait donc bien de n’y mettre que I'avoine, les
pois, les lentilles, les vesces, que les vers
n'allagnent pas. Les sacs, les mesures, toas
les ustensiles doivent étre soigneusement
netlogés ct de lemps en temps passés & 'eau
chaude. Chaque fois qu’un grenier se trouve
vide il faul le passer au sable bumide.

M. Duchassin, menibre correspondant de
la société d'agriculture de VAllier, dit que

our savoir si I'on a des alucytes dans son
Blé , il faut monter dans son grenier sur la
fin d'une aprés-midi un peu chaude et re-
muer le grain avec atlention: si un grain
roule de haut en bas, c'est que dans ce grain
se trouve une alucyte; si une espéce de petit
moucheron voltige au-dessus du tas, C'est
encore une alucyle. L'alucyte, ajoule-t-il,
est beaucoup plus commune quon ne le
croit généralement ; peu de greniers wéine
en sont tout A fait exemots.

ALUMINE. — Teire qui sert de basc A
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{'alun, et qui ne différe de I'argile que par
une plus grande pureté g;nrglle contenant
de la silice en mélange). On ne la trouve pas
seule dans la nature,

ALDN. — Cette substance peut servir en
agriculture comme engrais stimulant. Des
expériences réitérées ont établi, en effet,

u'en arrosant la vigne avec.l’eau saturée

alun ordinaire, sa végétation prend un dé-
veloppement remarquable qu’il faut limiter
par des tailles convenables; de plus, la
grappe se forme aussi en abondance et pré-
sente un raisin mieux nourri et de meilleure
qualité. i

C’est & Pouverture de la bonne saison
qu’'il faut user de ce procédé, qui consiste A
verser au pied de larbre quelques litres
d’eau fortement chargée d'alun, et dans la-

uelie on méle, si I’on veut, un peu d’urine
e bétail.

Ce moyen s'applique avec avantage aux
plantes potagéres et 3 nombre d’autres plantes
d'agrément, surlout A celles dont les insectes
attaquent les racines ou le bas des tiges.

Pour se rendre compte du double effel de
I'alun, comme préservatif et nutritif, il faut
considérer d’abord que ce sel est doué d’une
saveur 4cre el astringente; les insectes ne
peuveat supporter sa présence. C’esl sans
doute ponrquoi les terrains alumineux soat
beaucoup moins infestés que les autres par
les insectes ; par la méme raison, les plantes
que les insectes_recherchent, telles que les
juliennes , les willels et autres, prospérent
dans les terrains alumineux, tandis qu'elles
dépérissent dans un sol privé d’alumine.

Quant & la vertu natritive de I’slun, toute
personpe versée dans la connaissance de la
chimie agricole sait que ce sel composé réu-
pit du suffate d'alumine, de polasse et méme
aussi d’ammoniaque; & cet état, il est trés-
répandu dans certains pays qui le versent

ns le commerce. L'alun se décompose dans
le sol, car c’est un principe constant qu’il ne
faut jamais perdre de vue, que la chaleur du
soleil et air agissent insensiblement sur les
composés renfermés dans la couche végétale
du sol, de la méme maniére que la chaleur
rouge agirait sur eux instantanément.

Les éléments de 1'alun se séparent donc
dans le sol; il céde sa potasse et son ammo-
viaque aux plantes, bases précieuses qui
sont au nombre des principaux éléments des
engrais. De plus, 1'alun devenu libre, soit
quil se maintienne A I'état ‘de sulfate, soit
qu'il passe, en perdant son acide, a I'état
d’alamine, ce qui est plus probable, offre
aux plantes du soufre, et posseéde celte pro-
priété reconnue, de conserver dans la couclie
végétale du sol Ja potasse et F'ammoniaque
q'l:; y péndlrent par les pluies et I'atmos-
pbére.

L'emploi de I'alun pour exciter la végéta-
lion p’est point une chose nouvelle; dans la
Franche-Comté et le Beaujolais, on 'emploie
sur une grande échelle i Ja culture des vignes.
On sait que, chaque année, les vignes sont
dechaussées el rechaussées, c’est-b-dire qu'on

“doivent donc, pour obtenir un e
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enléve en automne une partie acla terre qui
couvre les racines de la vigne, sans toute-
fois les mettre & découvert, et qu’on leur
rend cette méme terre an printemps. Dans
intervaile, elle reste sous forme de billon
ou d’ados entre les rangées de ceps de vi-

e ; les plantes sauvages qui ont gazonné
e.sol avant I'hiver sont renfermées dans cet
ados, qui, comme disent les vignerons, se
marit par les gelées, et tient lieu en partia
d’engrais au printemps suivant. C’est avant
de rejeter cette terre sur les racines qu'on y
répand, el avec succes, la solution d’alun.
Ceux qui voudraient répéter I'expérience
et plus
marqué, Oter une partie de la terre qui re-
couvre les racines, avant d’y verser la solu~
tion d’alun, et surtout éviter de la verser
trep prés de la naissance des racines.

ALVEOLE. — Nom donné aux cellules
des abeilles. Yoy. ABEILLE.

ALYSSE, autrefois HERBE 4 LA RAGE, qu’on -
lui croyait la propriété de guérir. — Plante
de la famille des cruciféres, dont I'espace
la plus remarquable est I'alysse sazatile
ou corbeille d'or, dite aussi thlaspi jaune. La
précocité, la mulliplicité et I'éclat de ses
flevrs lui assurent une place dans tous les
parlerres. Cetle plante se multiplie par ses
graines semées en mars en lerre légére et
sablonneuse, par marcottes ou par boutures
faites au mois de mai.

AMANDIER. — Arbrisseau de la famille
des rosacées. Son fruit, que nous aimons A
voir sur nos tables, et qui est d’un si grand
usage dans la confiserie pour la fabrication
des dragées, marit A la fin de ’été. Voici les
principales variétés cultivées :

Amandier d petit fruit ou amandier com-
mun. La fleur est presque entidrement
blanche. Le fruit, long de 13 a 15 lignes,
d’un vert blanchitre, est couvert d’'un duvet
trés-touifu; il diminue considérablement
el presque réguliérement de grosseur vers
la téte, qui est terminée par un petit mame-
lon formé des restes du pistil desséché. Le
noyau contient une amande douce et d'un
goat agréable. Cet amandier, qui est le plus
commun dans nos jardins, est assez fertile. Si
on le multiplie par semences, les amandiers

ui én proviennent donnent ordinairement

es fraits plus allongés, dégénérés de gros-
seur, rarement de goat. Communément on
ne séms ses amandes que pour se procurer
des sujets sur lesquels en greffe des espéces
d’amandiers estimables, des péchers et quel-
ques arbricotiers.

Amandier ¢ ¢ tendre, amandier des
dames. Cet amandier fleurit plus tard que
les autres espéces. La forme du fruit appro-
che plus de I'ovale que celle des aulres
amandes, et diminue peu do grosseur vers
la Léle. Sa coque est tendre, et se brise fa-
cilement entre les doigts. Elle renferme une
amande douce. Cet amandicr est un de ceux
qui méritent le plus d'éire cultivés, quoique
safleur soit un peu sujette a couler. Les vienx
arbres produisent souvent des fruits doat
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le noyau est assez dur, mais toujours beau-
coupmoins que celui de Vamandiercommua.

Amandier d coque tendre et emande amére,
Cet amandier est une variélé du précédent,
dont il ne differe que par le godtde l'a-
wande; sa fleur ressemble plus A celle de
P'amandier commun qu’a celle de Yamandier
des dames, mais elle s’ouvre e méme lemps
que la fleur de ce dernier,

Amandier @ petit fruit et noyau fendre.
Amande sultane. La principale différence en—
tre ccl amandier et celui des domes cen-
siste dans la grosseur du fruit, qui est
muindre. 11 est commun en Provence.

Amandier d-gros fruil et d amande dowce.,
Cet amandier, qui devrait 8tre le plus com-
mun dans nos jardins, parait un peu plus
vigoureux que les autres. Ses fruils sont
gros, et ont quelquefois qualorze & quinze
lignes de largeur sur leur plus grand dia-
m%tre. La queue est rarement plantée au
milfeu de l'extrémité du fruit, mais trés-
obliquement, et presque sur le cOté. Le
noyau renferme -une grosse amande, ferme
et trés-bonne.

Amandicr d gros fruit et & amande amére.
. Clest une variété Jdu précédent, dont I'a-
mande est anére. H y a deux autres varié-
tés, I'une douce,'I'sutre amere, dont le fruit
est trés-gros, mais d'une forme beargoup
moins allongée et presque ronde.

-Amandier d fruit amer. Je ne sais si cet
amandier ¢st une variété de l'amandier
commun & fruit doux. Le port et le feuillage
sont assoz semblables, mais la fleur et le
fruit dilterent. La flour de celui-ci est plus
grande; le fruit est beaucoup plus allonfé,
ot se termine en pointe plus longue et plus
aigué,

i34mamia'er-pa-lwr. Cet arbre tient du pé-
cher, ¢t davantage de V'amandier. 11 est vi-
poureux, fructifie en plein vent, Les {cuilles,
de grandeur et de forme mitoyenne entre
cclles du pécher et celles de I'amandier,
sont unies, étroites, d'un vert blanchétre,
dentelées trés-finement par les bords. Ses
fleurs sont fort grandes, presque blanches,
teintes trés-légérement de rouge, et ressem-
bicut plus & cclles de amandier u'a celles
du pécher. On trouve sur le méme arbre, et
souvent sur la méme branche, deux sortes
de fruit. Les uns sont gros, ronds, divisés
par une gouttiére suivaut leur longucur, trés-
charnus et succulents comme la péche; leur
peau et leur chair sont vertes; leur eau est
amére; ils ne sont comestibles qu’en com-
wte. Les autres sont allongés, et n'ont qu'un
rou sec qui s¢ fend 3 la tin doctobre,
coypme celui des amandes. Les uns et les
aulres ont un gros 5oyau (ﬂui n'est point
rustiqué comme celui du pécher; il contient
une amande douce. La plupart des csracté-
res de cet arbre sont doue les mémes gue
ceux de 'amandicr. 1l est vraiscmblable qu’il
a élé produit par un amandier dont la fleur
a élé H‘:condée par la poussiére des étamines
J’une fleur de pécher.

GuLTure. Les amandiers se mulliplient par
Jes seucnees qu'on fait gerier dans le sab'e,
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quon plante, qu'on eullive et eco:uduit
comme nous I'avons expliqué dans la cul-
ture générale des arbres fruitiers. Mais les*
semences varient, et des amandes recueilics '
sur le méme arbre, i} peut naitre des arbres
de différentes espeéces, & gros fruit, & pelis
frait, & coque dure, 3 cogue lendre, a
amnande douce, & amande amére ; de serte
que les especes estimables se muliplient
plus sGrement par la greffe en éeusson sur
des amandiers élévés de semence. L’aman-
dier se plait dans un tcrrain léger, et qui ait
de la profondeur. Dans les terres fortes,
compactes et glaiseuscs, qui lui conviennent
le moins, et dans lesquelles # reprend plus
difiicilement que dans teule autre, il vaut
mieux le semer ct le gretler sur place que
de I'y transplanter d'une pépini¢re. Je n'ai
point vu d'amandiers en espalier. Sans aoule
ils y réussiraient fort bien, el leur fruit ¥
acquersait ui degsé de maturité auquel 1§
parvienl rarement en plein vent daus nos
climats. ) -
AMARANTE e@ amaranre. — Plante
dont les fleuw:s sont con:fosées de plusieues
pétales disposées en pond autourdu pistilqui,
dans la suite, devient uune cogue membra-
neuse presque romvde ou ovale. Cetle coque
est divisée transversalemens en deux piéces,
dans lesquelles sont renfermées plusieurs
petites semences arrondies, tantot blanches,
tantdt incarnées, et le plus souvent noircs
et luisantes quand elles sent mares. Ces
fleurs sont des plus belles par la variété de
leurscouleurs:il y en acouleur de violelte,de
pourpres, de cramoisies, d’oranges, dereuges,
de jaunes, etc. Elles ressemblent & un panas-
che en fornre d'épi porté sur une tige qui

.s’éléve 3 la hauteur d’environ deux pieds;

ses feuilles ressemblcnt a celles de la bette
rougedtre par les bords, et d’'un vert clair
dans le milieu.
L’amarante est trés-sensible au froid;
aussi a-t-on bien de la peine a la conserver
uand on la séme en février et en mars. I}
aut alo:s la semer sur couches, et la bien
couvrir lorsqu’elle est levée. 1l faut attendre,
pour Ja transplanter, qu'elle ait acquis deux
ou trois pouces de haut et gu'elle ait jeté
quelques feuilles; mais toutes ces précau-
tions soat inutiles quand on ne la stme qu’en
avril ou en mai. On la met alors en pleine
terre, dans des pots ou dans des baquets; la
raine sc conserve dans des boltes pendant
hiver. 11 vaudrait micux encore conserver
la tige s¢che dans une serre, et ne 1'égrener
qu'aprés les fortes gelées : on donne par ce
moyen le temps aux graines de bien mWrir.
Les amarantes fleurissent plutdt ou plus
tard, suivant la culture qu’on leur a donuée.
Si on les séme sur une couche de boune
chaleur, au commeircement du mois davril,
qu’on les couvre d’une cloche, gu'on ait svia
de les garantic du froid jusquia ce gu'elles
soient b'cu fortes, qu'on les transplante en-
suile avec leurs mottes lorsque le temps doux
sera venu, c'est-d-dire vers la fin dv mois de
mai ou au commencement de juin, et, sl se
peat, dans un temps pluvieus, 01 st assuré
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de les avoir en fleurs dés le mois de juillet;
mais jorsqu’on les séme en pieine terre, bien
amendée et composée d’un tiers de sable,
pour les mettre dans des pots au mois de
mai, elles ne fleurissent que dans fe mois
d’aoit. Ces fleurs sont d'un tréds-
ment dans les jardins, parcequ’elles se main-
tiennent fongtewnps sans rien perdre de leur

éclat; elles le reprennent méme en hiver,

lorsqu’oun les met tremper dans I'eau.
Lorsqu'on léve les amarantes en mottes
pour les transplanter dans des parterres et
pour en garnir des pots, i{ faut leur donner
du fumierbien pourri ou de bonne terre, sans
uoi elles auraient de la peine 3 reprendre.
faut les arroser souvent, saus mouiller la
lante.
AMARINIER. Voy. SavLe.
AMARYLLIS.—Plantebulbeusedelafamille
des narcisses. On en cultive depuis quelques
années de belles collections dont les fleurs
plaisent 2 la fois par leur beauté, leur va-
riété et leur parfum. Il est malhcureux que,
sous le climat de Paris, cette plante exige la
serre et d’assez grands soins. Oa y plante les
ognons en pots comme ceux des jacinthes.
Mais dans les contrées méridionales, cette
plante vienl trés-bien en pleine terre, et il
saffit, pour la conserver belle, de déplanter
ses ognons tous les deux ou trois ans pour
en détacher les caieux.
AMBRANLOIRE.—Poignée de hois & I'aide
de laquelle on serre la haie d'une charrue &
tourne-oreille.
AMBRETTE, AupreTTE JaUNE. Voy. Cex-
TAUREE.
AMENAGEMENT. Voy. Fontr, SiLvicti-
TuRE, Furalg, Tamnus, ete.
AMENDEMENTS. — On confond trop sou-
vent les amendements avec les engrais ; car
ce sont deux choses distinctes. Ou doit com-
prendre, dit M. Girardin, sous le nom d’a-
mendements toutes les améliorations qui
s’exercent sur le sol par des mélanges oun
des additions, quelquefois méme par des
soustractions en maticres, dans le but prin-
cipal d’en modifier les qualités physiques,
mioéralogiques ou chimiques, sans avoir e
vue l'alimention des plantes, & proprement
parler ; ainsi, augmenter ’humidité des ter-
res séches, diminuer celle des terres humi-
des; accroftre la ténacilé des terres légéres,
affaiblir celle desterces fortes; étendrela sur-
face des terres rocheuses et caillouteuses, par
Penlévement des roches et des cailloux quien
occupentune partie ; rétablir 'équilibre de la
composition chimique du sol par des addi-
tions convenables de sable, ou d’argile ou
de calcaire ; rendre, dans cerlains cas, les
terrains plus aptes & absorber la chaleur, la
lumiére, les gaz atmosphériques ; tels sont
les travaux que nous appelons amendements
du sol, tandis que nous appelons engrais,
les améliorations par additions de maliéres
organiques ou minerales, qui concourent di-
rectement 3 la nutrition des plantes.
Avant de s'occuper d’amender un sol, il
faut en connaltre les qualités et surtout les
défauts; ilfaut savoir sa composition intinse,

nd orne-'
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que P'analyse chimique peut seule révéler;
car ce n'est qu'aprés avolr acquis cette con-
naissance qu on peut lui appliquer les amen-
dements qui {ui conviennent. Cette connais-
sance préfiminaire cn suppose une aulre,
ceile de la vertu de tous les agenls qu'on
ut employer comme smendements ; en ef-
el, il s’agit de corriger des vices connus, et:
on ne peat y parvenir que par le moyen de
substances qui possédent des propriétés op--
posées. Les amendements doivent done va-
rier de nature snivant cclle des terrains. G'est
ainsi que dans les terres o0 domine le cal-.
caire il faut ajouter des amendements argi~
leux, et réciproquement ; gne les sables-
servenl souvent A améliorer les terres trop-
compactes ou argileuses, tandis que les mar-.
nes argileuses conviennent parfaitement a
I'amendement des terres sablcuses.

En ayant égard & leur nature chimique, les
amendements peuvent &tre partagés en trois
classes : les amendemeuts siliceuz, argileur,
et calcaires. .

1 Les principaux amendements siliceux
sont les cailloux, les graviers, les sables, la
gréspilé, qui tous sont uniquenient formés de
silice. Voy. Sasue. : .

2° Pour amendement argileux on emploic
la g'laise ou argile. Yoy. ARGILE.

Les principaux amendements calcaires,
sont la marne, la chaux, les platras de dé-
molition, le falun ou calcairecoquillier. (Foy.
ces mots.)Ces derniers amendements sont Ics
plus usités; mais il faut bien se rappeler.
3u'|ls ne produisent de bons effels que sur,

es sols dépeurvus de calcaire, ou du moins.
qui n’en renferment qu’une trés-minime
proportion. Ils conviennent surtout aux sols
froids et humides, aux terres glaiseuses,
ou argilo-siliceuses. Ces térrains ol crois-
sent spontanément les fougéres, les bruyé-
res, ceux qui sont infestés d'avoine & chape-
let, do chiendent, de petite matricaire, con~-
tiennent peu ou point de carbonate de chaux ;
aussi tous les amendements calcaires sont
trés-propres & leur amélioration Les effcts
rincipaux de ces sortes d’amendements sur
es sols que nous venons d’indiquer sont
une augmentation de récolte de 25 p. 0jC, et
cn outre une culture moins. pénible de la’
lerre; car elle devient plus meuble, el est

rendue moins tenace par I'’humidité et moins -

dure par la sécheresse. ,
AMENTACEES. — Famille de plantes li-,
gneuses i fleurs & pétales, dont les mlles soxt
réunis en chatons. Elle reuferme les . peu-,
pliers, les saules, les bouleaux, les chitsi--
niers, les platanes, les charmes, les hétres,
es ormes, etc. , ’
AMETHYSTEE. — Genre de_plante her-
bacée de la'famille des labiées. Elle' est ori--
ginaire d’Asie; ses belles. corolles bleues
odorantes lui ont donné droit d’entrée dans’
nos parterres, ol on la séme’en place sans,
aulre détail particulier de culture.
AMIDONNIER BLANC. — Variété de fro-.
ment. Voy. FROMENT,
AMMONIAQUE. — Vulgairement connue
encore sous le nom d'alcali volatil. Cetie

[}
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substance 3 son état naturel est un gax inco-
lore d’'une odeur piquante et caractéristi-
«(que, composé d’azote etd’hydrogéne. Comme
i‘ est trds-soluble dans I'eau, ¢’est sous cette
forme qu'on Vemploie. Cette solution con-
centrée est un poison violent; mais sufti-

samment étendue d’eau elle devient un des.

médicnments les plus utiles, employé a I'in-
térieur chez les animaux dansles cas de mé-
téorisation, d’indigestion et de maladie char-
bonneuse, et & V'extéricur contre les efflores-
cences, les tumeurs charbonneuses, la mor-
sure de la vipére, la piqare des abeilles, des
guépes, etc. A ladnsede 7ou 8 goultes dans
nn verre d’eau sucrée c’est un remeéde con-
tre Pivresse. Chaque agricultenr devrait
avoir chez lui un flacon de cet alcali.

AMODIATION, Awmoprer. Voy. BaiL a
FERME,

AMOME. — Arbrisscau aromatique de la
famille des baliziers, dont la fleur blanche,
composée d'une seule feuille, est divisée en
cing parties qui ont la forme d’une étoile,
«qui devient dans la suite un fruit rond, mou
et plein de suec. Ce fruit est, au commence-
ment, verl; mais en marissant, il prend une
covleur d'un rouge plus vermeil que celui
des cerises. .

L’amome garde ses feuilles et ses fruits
dans les serres pendant I'hiver, et ne se dé-
pouille qu’au printemps. Sa verdure est trés-
agréable, elle vient ordinairement en beu -

uets; cet arbrisseau craint extrémement le
roid, et il faut avoir soin de I'élever dans
des pots ou des caisses, et de I'arroser sou-
vent, méme pendant I'hiver.-ll se multiplie
de graines qu’il faut semer au commencement
du printemps. Ses racines et ses graines sont
usitées en médecine.

AMORPHA .—Bel arbrisseau de la famille
des légumineuses. 11 est originaire de I’Amé-
rique du Nord. Son feuillage gracieux et

itloresque, la disposition et la durée de ses

eurs, tout lui mérite une place distinguée
danslesplantations d’ornement. Il s’éléve en-
viron A 12 ou 1% pieds; sa tige trés-rameuse
forme alors une téte en huisson bien garnie.
1l produit de méme un bel effet en palissade.
On le mulliplie de semences, faites au prin-
temps en terre légére, substantielle et expo=
sée au levant, ou par drageons bien garnis
de racines, en avril; ou, eufin, par marcottes
en septembre ou en mars. Toutes les fois

u’on l&vera cet arbrisseau de terre, il fau-

ra prendre garde d'en offenser les longues
recines qui sont trés-friables, ou d'en casser
-es tiges qui sont trés-fragiles, L'amorpha
cst aussi appelé indigo bdtard.

AMOURETTE.—Nom commun A plusieurs
plantes des champs, qui se font remarquer
par un port gracicux; telles sont 'amourette

. tremblante et la g{’rando amourette, qui sont

deux espéces de briza; la petite amourette,
espéce de poa, ct l'amourette des prés qui
est un lichnis. Outre de gentilles fleurs, ce
sont encore des plantes aimées des bestiaux,
surlout des moutons.

AMPELITE. .— Les anciens, dit M. d'Or-
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bigny (1), dovnaient e nom d’ampélite 3 un
schiste argileux, noir, qu'ils croyaient pro-
gre A servir d'amendement pour les terres

vigne et & détruire les insectes qui rongent
cet arbuste. Ce nom a été conservé. C'est la
craie noire des charpentiers. L'ampélite est,
en effet, un amendement puissant d'abord,
mais les nembreuses pyrites de fer qu'il
contient frappent ensuite fa terre de stérilité.

AMPLEXICAULES. — Quand les pétioles,
les pédoncules, les feuilles, les bractées des

lantes s’élargissant A leur base, embrassent

a tige sans 'enlourer complétement, on dit
que ces organes sont amplexicaules. Tel est
le Xavot somnifére.

. AMPOULES.—Petitestubérosités qui sema-
nifestentsur un point quelconque de lasurface
de lapeau desanimaux. On les attribuc & des
pigdres d’inscctes et font peu ou point souf-
frir Vanimal, Ordinairement elles s’ouvrent
d’elles-mémes et n’exigent aucuntraitement.

AMYLACE. — Qui est de la pature de
I'amidon.

ANAGALLIS. Yoy. Mourox.

ANAGYRIS, Bois puaxt, — Cel arbrisseau,
qui a I'aspect d'un cytise, s'éléve & la hau-
teur de 8 & 10 pieds. Sa tige est recouverte
d’'une écorce grise, qui, si on la touche, ré-
pand une odeur si désagréable que les Grees
disaient en proverbe : Ne touchez pasd l'a-
nagyre, pour signifier : N‘nlwguez pas qui
peut vous nuire. L'anagyris mérite de figu-
rer daps les bosquets de printerops ; mais ori-
ginaire des contrées méridionales de I'En-
rope, il veut une exposition trds-abrité~,
et durant certains hivers la chaleur de I'o-
rangerie. On le multiplic par des semis ou
des marcotlages faits en mars,

ANALYSE DU SOL. Yoy. Sot. .

ANANAS. — Genre principal des plantes
de la famille des broméliacées. L'ananas a
fait, dit M. Jehan, 'admiration de tous les
voyageurs qui l'ont observé dans les contrées
les plus chaudes de I’Amérique, ainsi que
dans celles de I'Afrique et des Indes orien-
tales. Le désir de le posséder en Europe a
excité le zéle des meilleurs cultivateurs.
Malgré leurs soins, ce ne fut qu'en 173%

u'on parvint 3 Versailles & en obtenir des
ruils mdars; mais combien ils sont infé-
rieurs & ceux qui croissent dans leur pays
nalal, d'aprés le rapport de ceux qui ont pu
en juger. Notre propre expérience nous ap-
prend tous les jours que les fruits obtenus
dans les serres, au moyen d'une chaleur ar-
tilicielle,gerdenl une partie de leurs bonnes
qualités. Chez les Indiens, le fruit des ana-
nas l'emporte sur tons les autres par son
Fom exquis, son parfum délicieux. Il réunit
‘arome et la saveur des p&ches les plus suc-
culentes, des meilleures fraises, des melons
les plus délicats. Quoique les ananas de nos
scrres ne possédent ces qualités qu'a un de-
gré trés-inférieur, ils n‘on font pas moius
I'ornement et les délices des tables les plus
somptueuses.

L’espéce la plus généraloment cullivée est

(V) Dictionnatre universel d'histoire nature!le.
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Varunas commun, qui produit plusieurs va-
ri¢tés, parmi lesquelles on‘distingue celles
A fruits Mancs et A fruits jaunes. Ces der-
r:iers sont préférés comme ayant une sa-
veur plus agréable : ils agacent bien moins
les dents que d’autres espéces qui méme
font saigner les gencives.

Le temps de la walurité des bons ananas
.est depuis le mois de juillet jusqu'en sep-
tewbre; leur fruit est mir lorsqu’il exhale
uue odeur forte et qu’il cé:de sous le doigt.
11 pe faut pas le garder plus de vingt-quatre
heures aprés I'avoir cueilli. On mange les
tranches d'ananas, tantOt sans y rien ajouter,
tantdt saupoudrées de sucre ou trempées
dans de bon vin; on en fail des contitures,
des marmelades, des glaces; son suc ex-
primé fournit une limonade excellente, et,
par la fermentation, un vin d’une trés-honne
qualité, propre A fortifler I'estomac. & pro-
voquer les urines, et favorable daps I'hydro-
pisie. Aux Indes orientales, on prépare du
fit avec les feuilles d’ananas aprés lcs avoir
fait rouir.

L’ananas est une plante 3 racines fibreuses
gul neproduit sa tige qu'al’époqueoi elledoit

eurir, c'est-a-dire A la troisiéme année dans
ce elimat. Pendant trois ans elle ne posséde
qu'une grande rosace de feuilles longues de
trois pieds, sut trois pouces de large, garnies
quelquefois sur les bords d’épines courbées.
La tige est droite, simple, succulente, et s’é-
léve de un & deux pieds; elle se termine
par un faisceau de pelites feuilles (couronne)
au-dessous duquel se forment, en épi analo-
gue A celui du mais, des fleurs bleudtres.
Aprés la plante, les ovaires, qui sont tous
soudés ensemble, deviennent charnus en
Frossissant , et ne forment plus qu’un seul
ruit ovale ou conique 2 facettcs comme une
pomme de pin. C'est cette agrégation d'o-
vaires qui se nomme ananas. .

Les fruils de ’ananas ne produisant pas
de semences fertiles, on le mulliple d'mille—
tons pris 3 son pied, ou le long de sa tige,
ou par sa couronne. Pour détacher ces par-
ties, on peut les éclater, les lordre ou les
couper. Quant aux eilletons , 0n dépouille
de feuilles la partie qui doil étre enterrée,
on unit la plaie avec 1a serpelte, et on aban-
donne les eilletons cing ou six jours sur une
rlanche, dans un endroit sec et aéré mais A
‘abri du soleil, pour laisser sécher la plaie;
on les plante ensuite. Quand le fruit est
coupé, on peut encore attendre yue les eil-
letons de la base nient acquis les dimensions
d’'une jeune couronne, pour les planter par
les mémes procédés. Les cilletons se plan-
tent surtout au printemps; les couronnes ne
pouvant & re détachées qu’aprés la matura-
tion des fruils, qui a lieu de juin en octobre,
on attend qu’on en ait un certain nombre, et
on les plante assez 4t pour gu’elles aient le
temps de s’enraciner avant l'hiver. Pourla
culture des ananas, on construit des biches
daos lesquelles on dispose une couche de
fumier neuf et de feuilles, assez épaisse pour
produire une chaleur forte et soutenue, et
recouverte d'un vied de tannée neuve. On
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se procure des pots de quatre A cinq pouces
de diamétre, percés de trois fentes dans le
bas, et dans le fond desquels on dépose six
lignes de gros gravier. On les remplit avee
une terre qui leur est propre (1), on enterre
les pots par rang de bhauteur, dans la tan-
née, & un élat également éloigné de la sé-
cheresse et de I'humidité; la couche doit
avoir été conslruite de maniéie que les vi-
tres du chissis soient aussi prés que possi-
ble de la plante, sans pourtant la toucher.
On n’a pas besoin d’attendre pour cette opé-
ralion que la couche ait jeté son feu, car les
ananas peuvent supporler impunément une
chaleur de 40° degrés. D'un autre c6té 01 doit
veiller avec soin A ce que la chaleur ne des-
eende jamais au-dessous de 25° la seconde,
et au-dessous de 30° Ja troisi¢éme année.

Les arrosements doivent étre d'autant plus
fréquents que la température est plus éle-
vée. On doit méme produire autour des
couches une espdce de bain de vapeur, en
arrosant d’en haut la bAche au moyen d'une

omme d’arrosoir. Mais il fauwl éviter de

isser parvenir les jets d’eau sur les cou-
ronnes des ceilletons ; aussi doit-on se servie
de I'arrosoir & bec. On ne commence les ar-
rosements que lorsque le plant a pris racine,
ce dont on s'assure en en dépotant quelques-
uns. A la fin de juillet, ou bien méme en oc-
tobre, on prépare un autre chissis plus
élevé ; car alors la couche est trop affaissée
et les réchauds commencent & sattiédir. On
y tranporte les pots par un beau jour; et
tous les mois pendant I’hiver on renouvelle
les réchauds. A la fin d'avril de I’année sui~
vante, on rempote les ananas dans des pots
plus larges de (sept poucesenviron de diane-
tre); on rafratchit les racines,sil’on entrouve
de malades, et I'on supprime les feuilles in-
férieures; et aprés le rempotage on mouille.
Au printemps de la lroisiéme année on place
les plants dans des J'ols de dix pouces en-
viron. On redouble de soins quand la plante
est sur Je point de fleurir, et I'on cesse les
mouillures a I'approche de la maturité qui
se fait reconnafire a I'odeur que l'ananas.
répan.| ; on ne le mange que trois jours aprés.
la cueillette. Au lieu de rempoter la deu~
xiéme année, il est des jardiniers qui plan-
tent & cul-nu, c'est-d-dire qui coupent la
tige au collet pour la planter et la conduire
comme un ceilleton. Ce procédé esl méme
indispensable, toutes les fois que les racines
soat altérées ou que la plante est couverle
de trop d'insectes pouc pouvoir éire lavée
avec facilité. Le petit insecte ?ui fait le fiéau
des ananas est une cochenille que le jardi-
nier appelle pou. On pourrait faire usage de
I'huile, en se contentant d’en couvrir les
points attaqués, sans I'étendre sur une trop
grande surface de la lige ou des feuilles.

(1) La terre & ananas, qui_sert également a la
culture des agaves, palmiers draccenas, et autres
belles plantes monocotylédones se compose d'envi-
ron’trols cinquiémes de terre franche, d'un cinquicme
de sab'e lrés-fin, et d'un autre cinquiéme de ter-
rean de famier de monton.
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ANASARQUE. — Espéce d’hydropisie gé-
nérale, ou du moins trés-étendue, du tissu
cellulaire sous-cutané. Voy. Hyprorisik.

ANASARQUE. — Maladie des végétaux
qui consiste en un gonflement de leur écorce
causé par une infiltration aqueuse. La sé-
cheresse de J’atmosphére guérit ordinaire-
ment ce mal.

ANCOLIE. —Plante vivace qui sert & I’or-
nement des parterres ; elle plait a la fois et
par ses corymbes de fleurs doubles campa-
nulées et par son feuillage touffu et d'un
besu vert tendre sur lequel aiment a ruis-
seler et A éclater les diamants de la rosée.
Fleurs au printemps. .

A I'état sauvage, on rencontre l'ancolie
au bord des bois et c’est de ]a qu'on I'a ap-
porté dans nos jardins ol la culture en a
embelli les fleurs et multiplié les variétés.
On la reproduit soit de semences, soit d’é-
clats de pieds enracinés, — La graine l&ve as-
sez difticilement. li faut semer en pot au com-
mencement de l'automne pour avoir du
plant au printemps, et au printemps pour en
avoir en automne. Cette plante est peu déli-
cate, et ne crainl pas le froid ; cependant
ce n’esl que par les soins donnés aux semis
yu’'on perpétue les belles variétés; car en
vieillissant elle dégénére et revient & son

remier état. La terre destinée 3 recevoir
a semence devra étre bien préparée, légere,
abondamment fournie de fumier bien con-
sommé, et recouvert d’un pouce de terreau
aprés la diffusion de la graine. Lorsque les
jeunes plants seront assez forts et que la
saison le permettra, il faudra les placer a
demeure en prenant des précautions pour
leur déplantation et pour leur mise en lerre.
— Le sccond® mode, de multiplication par
éclats demande moins de soin, car il peut
se faire en toute saison, quoique I'opération
soit plus sdre en avril et septembre.

ANDAIN, AnpiN. — Le foin coupé avec la
faux, ot disposé sur le sol en bandes sépa-
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rées les unes des aulres par des interval-
les & peu prés égaux, forme des andains.
Quelques personnes disent ondains, parce
que ces bandes représentent imparfaite-
.ment les ondes ou vagues d’un fleuve ou
d’une riviére.

ANDROGYNE. — Les potanistes appellent
ainsi soit une plante portant & la fois des
fleurs males et des fleurs femelles, soit une
fleur qui_eontient en méme temps les orga-
nes des deux sexes, pistils et étamines.

ANDROMEDE. — Genre de plantes vivaces
de la famille des bruyares, dont plusieurs
espéces sont des arbrisseaux et des sous-
arbrisseaux d’un assez bel effet dans nos
jardins. Malheureusement I'androméde ne
prospére pas sur toute espace de sol, el il
lui faut pour prospérer un terrain factice,
3ui représente celui des marais incultes et

es lieux agrestes ol la nalure Ja placé.
Filassicr eonseille de former celte terre de
un tiers de terre trés-forte et presque
argileuse, un tiers de terre de *ruyére,
un tiers de terre de bas pré, et e laisser
bien s'amalgamer ce mélange sous un han-
gard pendant un an, en ayant soin de le
remuer avec la fourche. Le moyen le plus
prompt de reproduction des andromedes
est par les drageons séparés de leurs ra-
cines avant la pousse de printemps.

ANE. — L’un des animaux les plus utiles
quand il est bien traité et convenablement
nourri, ce qui arrive assez rarement. Origi-
naire des pays chauds, il perd de sa force,
de sa beaulé et de sa vivacité d mesurequ'il
avance vers les pays du Nord. Il a beaucoup
dégénéré dans la partie seplentrionale de la
France. 1l vit de 15 & 18 ans, et jusqu'a 30
ans 1uand il est bien soigné. La femelle vit
plus longtemps que le mdle.

Nous donnons ici la figure de I'Ane avec
Vindication des diverses maladies dont il
peut étre atteint et le siége de ces maladies.

{ Chancre. —- 2 Lampas. — 3 Morfondure. — 4 Morve. — 5 Gourme. — 6 Fluxion. — 7 Cataracte.

—38 Taupe.—9 Avives.—10 Mal de cerf.—11 Gale. —12 Mal de

rrot.—43 Effort de reins.—14 Effort des

hanches. — 15 Ulcére. — 16 Vessigon. — 47 Fourmiliére. — {8 Javart. — 19 Crapaud. — 20 Poireaux.

-~ 21 Queuc de rat. —22 Eparvin. — 23 Courbe
— 28 Loupe. — 29 Ecartl. — 5 Avant-ceeur.

. — 25 Pousse. — 23 Enflure.—26

‘Iéme.—27 Entorse.
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On en connaft en France, dit M. E. Jac-
quemin, deux espdces principales: le gros
baudet de Poitou et I'dne de Gascogne. Le

remier a jusqu’a 1 métre 45 centimétres de

auteur; il est gros, & soie longue et frisée
ou tombante; pelage noir uniforme, sans
raies ; nez blanc, yeux blancs ou gris ar-
genté, ventre et cuisses quelquefois lavés ;
queue Due ou garnie seulementde quelques
poils.-La race*'de Gascozgne est encore un
pea plus grande, mais plus mince dans ses

roportions ; & poils ras, robe noir-bai ou
gai—brun.

Elevage. 11 est généralement le méme que
celui du cheval.

Etalon.On prend pour baudets étalons les
individus les plus gros, les mieux consti-
tués, annongant le plus de force et de vi-
gneur. Leur principal mérite est I'ardeur et
la vivacité. Les mous et les froids doivent
dtre rejetés. Les membresdoivent &fre gros,
le corsage ample, la cOle relevée, les flancs
elits, la téte haute, le talon large, les soies
ongues, surtout aux jambes, & la téte etaux
orcilles. Il devient apte a la génération,
ainsi 3ue lafemelle, & I'dge de trois ans. Leur
fécondité se prolonge jusqu’a quinze ou seize
ans.—Monte. Elle se fait dans les mois de mai
et de juin, rarement en avril. Un bon étalon
bien nourri, bien aveiné, peut suftire & trois
juments par jour, pendant toute la darée du
saut. On les nourrit constamment & I'écurie.
—L'dnesse. Sa gestation dure de onze 4 douze
mois, et demande qu’on traite I'animal avee
le plus grand soin, surtout vers l'approche
du part et pendant P'allaitement. On doit la
meitre dans de bons pacages ou la nourrir
substantiellement A I’étable. Huit jours apreés
avoirmisbas, elle peut 8tre saillie de nouvesu.
Lesevrage alieu versle septiémeoulesixiéme
nois, et s'opére par I'dnesse elle-méme sans
le secours J:a I’homme. Les soins qu’exigent
les dnesses consistent a éviter de les faire
travailler aprés le sixidme mois de la gesta-
lion, & ne les envoyer au gamrage qu'aprés
que la rosée est dissipée, & ne pas leur lais-.
ser boire Jd'eau fraiche le matin 2 jeun, afin
de prévenir 1’avortement; 3 éviter les chutes,
les coups violents, ainsi «lue les grandes fa-
tigues; A les tenir séparces des dnes, che-
vaux et mulets ; 3 surveiller I'instant de la
parturition ; A donner 3 la mére, aprés la
mise-bas, un breuvage d’eau tiéde mélée de
farine ; & la tenir chaudement et au sec; A
lui domner une nourriture abondante, ct &
veiller & ce que le petit 4non tette bien.

Outre I'emploi si avantageux que I'on
peut faire des forces de cet animal, I'dnesse
donne encore du lait qui est précieux, sur-
lu! pour les poitrines délicates et faibles.
Il s'en fait une consommation notable au
mois de mai, quelquefois encore en au-
tomne; aussi se vend-il assez cher.
_ANEMONE. — Jolie plante qui n’a qu’une
simple tige, dont I'extrémité soulient une
fleur composée de plusieurs pétales en forme
de rose. E?eue tige est enlourée de petites
fruilles sans pédicule, et qui sont ordinai-

rement au nombre de trois. Pu milieu de la
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fleur s'éléve nn pistil dont toute la surface
est chargée de semences menues el enve-
loppées d’'une coiffe cotonneuse : ces se-
mences ressemblent beaucoup a de la bourre,
elles en portent méme le nom.

Hl n’y a point de plante dont les fleurs of-
frent une variété plus agréable que les ané-
mones; on en distingue de couleur de fen,
d’incarnat, de blanches, de violettes, de
bleues, de jaunes, de nuancées et de velou-
tées ; ces derniéres sont les plus rares et les
Elus belles: il y en a de simples et de dou-

les, elles sont quelquefois diversifiées de

plusieurs couleurs, et ornées d'une touffe,
gu'on appelle la peluche. C'est celte variété
e couleurs qui a fait donner aux anémones
des noms différents pour les distinguer.
Elles ont é16 connues de lout temps en
France; mais les plus belles espéces ont été
apportées des Indes orientales en 1660,
par M. Bachelier. Les plus belles anémo-
nes sont celles dont la forme est pelite
et frisée, la touffe basse et bien garnie :
il faut que la peluche fasse bien 1é dome
et qu'elle soit garnie de béquillons larges
et arrondis par le bout, que le cordon soit
de diiférentes couleurs, qu'il paraisse peu,
et n'excéde point les premiers béquillons.

L’anémone demande une terre légere, pa-
reille 2 celle des tulipes et des jonquilles,
peu fumée, 2 moins que ce ne soit de ter-
reau, d’herbes et de feuilles bien consom-
mées; cing parties de sable noi<ns1:XMLFault xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat"><ns1:faultstring xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat">java.lang.OutOfMemoryError: Java heap space</ns1:faultstring></ns1:XMLFault>